
“圣宴”正当时
——— 济南万达凯悦酒店璀璨圣诞季

当新年以倒计时的姿态逼
近，12月又怎么可能允许期期艾
艾，允许黯淡无光？想在济南体
验璀璨的激情圣诞，不可错过济
南万达凯悦酒店。

12月24日平安夜，济南万达
凯悦一层咖啡厅自助餐厅自然不
会忘记为您和您的亲友贴心准备
温情融融的平安夜大餐。当那妖
冶的烛光点亮了满桌的美酒佳
肴，那用松柏树装点的餐盘中色
泽金黄的硕大火鸡散发出阵阵香
气，空气中弥漫着红酒腌制的苹
果的醉人甜香，鸭胸和猪排混合
了香草之后呈现出立体味道，用
雪利酒、白兰地和波特酒腌制鹅
肝挑逗着你的舌尖，手工制造的
圣诞甜点造型可爱呈浪漫又有趣
的魔方模样，混入鸡汤、奶油、
洋葱的南瓜汤醇香细腻，肉质鲜
美的鱼类、贝类、海蟹码放整
齐……谁能不迷失在美味天堂？

当然，如果您对中餐情有独
钟，想别出心裁的度过一个中式
圣诞，济南万达凯悦酒店二层的
济南府中餐厅还为您预备着富有
齐鲁文化特色的家宴。济南府的
平安夜晚宴细致贴心的为您筹备

了粤菜和鲁菜的两套精选菜谱。
粤菜精选，偏海鲜为多，配上家
庭可口风味小吃，凸显温馨居家
合餐之感，人数也以家庭小聚为
主，可随客而定。一道经典粤菜
松茸赤肉炖水鸭，堪称深冬最温
暖的一味，济南府大厨精选有
“野生菇之王”之称的高原野生
松茸和上等麻鸭，先猛火后文
火，需10几个小时，充分熬出里
面的蛋白和营养成分，具有极高
的养颜美容、强身健体的功效，
汤鲜菌嫩，滋润爽口，浓稠柔
滑，口味宽厚，温润绵长，隐隐
飘散出松茸的缕缕清香，有余味
无穷的鲜美，既美味又滋补。最
不可缺的正宗圣诞火鸡则在整桌
中起到画龙点睛的作用，再搭配
滋养的美国野米煮海参、爽口的
碧绿冲油蒸青斑等，满桌精美菜
肴真是让人不知先从何处下箸。

鲁菜精选则配少款粤菜，肉
菜比例均衡，搭配相得益彰，档
次高雅丰盛，是多人家庭聚餐和
商务宴请的首选。兰花京葱烧海
参是鲁菜中一味大菜，济南府的
鲁菜师傅配以鸡骨、鸭骨、蹄
髈、金华火腿、干贝等熬煮20小

时左右自制葱烧汁，做出的葱烧
海参葱味浓郁、色泽红亮、咸鲜
适口，浓浓的酱汁包裹着软糯的
海参，完全去除了海参那点腥
味，葱段香浓，食后无余汁。当
然，也少不了一只地道的圣诞火
鸡来烘托整桌宴会的气氛，品尝
着醇厚悠长的正宗老济南的味
道，同亲友把盏共叙，又融合新
式的生活情趣，在新潮中品味传
统，传承文化，想必也是一桩人
生乐事。

圣诞过后，就该紧锣密鼓的
筹备元旦的聚会了。咖啡厅自助
餐餐厅在元旦前夕及元旦日早就
筹备好了丰盛的新年宴席。餐厅
内布置的灯花绚烂，尊华同灿，
一派喜庆，各国美食也在这里
“大集会”：韩式烧牛肋骨、维
也纳香肠、各式肉串、螃蟹、挪
威深海三文鱼及鲁粤名吃、精美
甜点等编织成了一张醇香的网。

济南万达凯悦酒店的12月圣
诞季大餐，吃的是菜，讲的是
情；营造的是浪漫，憧憬的是生
活……一起来享用吧！
地址：济南市市中区经四路187号
电话：0531—88281234
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