
西堤牛排：幸福圣诞的三种滋味

主餐： 浓郁的幸福感

你要问一个吃货为什么喜欢吃
肉，除了美味之外，更深层的原因，就
是吃肉可以给人带来幸福感和满足
感。吃肉时咀嚼的口感和味道，伴随着
你潜意识里人类经过千万年进化终于
站在食物链顶端的优越感，会转化为
浓浓的满足感和幸福感，填满每一个
吃货的心。

TASTY牛排精选各种部位的优
质牛排,经过不同的烹饪方法再搭配主
厨特调酱,各有特色,各具风味。法式香
烤菲力牛排，严选一头牛仅供3 . 6斤，
厚实的肉质经过高温烘烤瞬间封存原
汁，不仅鲜嫩多汁更可尝到牛肉的原
味。至西堤牛排品味最佳的明星料
理：西堤臻烤牛排。选用牛肉中油花
分布均匀的部位，透过西堤主厨经典
的欧陆蒸烤技法，将香料透过高温焖

烘锁在牛肉纤维当中，是一款自然蒸
烤熟成的牛排，口味厚实有劲。可以让
每一位吃货，感觉到满足的幸福。

副餐： 甜美的幸福感

有一种幸福感叫满足，还有一种
幸福感叫甜美。对于每一个人来说，无
论你是否喜欢甜点，或者甜味，但吃甜
食时给人的幸福感，是融合在心里的
蜜，是沉淀在骨子里的甜。西堤牛排除
了主餐以外，精致美味的副餐，可以让
你的圣诞甜甜蜜蜜。

三文鱼慕斯卷模样清新。烟熏三
文鱼内搭配新鲜的慕斯卷，蘸点自制
的水果酱。一口咬下去，鲜咸中带着微
甜的口感，恰到好处，两个字——— 满
足！绝妙的口感，在于研发团队无数次
尝试的成果。

热情夏威夷果昔由芒果、香橙、
猕猴桃、香蕉四种水果调配而成。绝

对新鲜，没有加任何添加剂。喝一
口，满口的水果味，沁人心脾。另外，
令人惊讶的是还能喝出四种水果味，
而秘诀就在于调配时几种水果的比例
有讲究哦。

活动： 惊喜的幸福感

西堤牛排日益受到大家欢迎，所
以每年的圣诞节，西堤牛排都是顾客
盈门。而西堤牛排也准备了丰富多彩
的圣诞活动，来帮大家体验一个完美
的圣诞。完美的布置是完美圣诞节的
前提，西堤牛排店面里有特殊区域，专
门用作圣诞布置，里面有漂亮而与众
不同的红色树，还堆满了礼物。还有冬
青枝、圣诞花环等，让店里充满了圣诞
氛围。另外，店里还有盛装打扮的圣
诞老人，与大家一起做游戏。完成游
戏并拍照发到新浪微博，就有机会获
得免费大餐，让幸福不断延续！

国人的饮食观念，大概已经经历过两次变
革：从单纯的填饱肚子，到舌尖体验美味，再
到现在部分时尚餐饮企业提倡的从味道到环
境，从休闲放松到视觉体验，全身心的享受美
食。作为源自台湾的餐饮企业，西堤牛排秉承
台湾餐饮一贯的精致与情调，很好地满足了现
代人们“全身心的享受美味”的要求。在此之
余，西堤牛排更提出了“@TASTy分享我们的幸
福滋味”的概念，提出了“饮食美学下的幸福
观”，希望消费者在把餐饮当享受之余，更能
把餐饮当作幸福的体验，并与人们分享幸福滋
味。

即将到来的圣诞节，更是人们体验幸福与
快乐的节日。西堤牛排更是用正统的西餐形
式，让人们全方位、全身心的品味圣诞节的幸
福滋味。

@TASTy分享我们的幸福滋味
品尝美食是幸福的，品尝好看又好吃的美食是幸福的，和所爱的家人、朋友一起品尝更是完美的幸福。TASTY西堤牛排将幸福融入料理，把美味品出感动，创造出

“幸福洋食”的清新派系，结合全球美食的概念，淬炼出创意与时尚的元素。通过“一道道”的美味感动，表现“一丝丝丝”的幸福滋味，在西堤的幸福氛围中，与每一个幸福的
人们分享幸福滋味。
蛤TIPS：
主打138RMB套餐，包括前菜、主餐、沙拉、甜点、饮品等。每类均有若干选择。 推荐：西西里香烤厚牛排、马德里薄切生牛肉、提提拉米苏、热情夏威夷果昔。
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