
聊城最具魅力酒店形象展示（二）

聊 城 卫 育 路 东 方 肥 牛 王 成
立 于 2 0 0 8 年 9 月 ，隶 属 济 南 红
日东方餐饮集团，系全国连锁企
业。

东 方 肥 牛 王 经 营 面 积 近
1600 平，餐位 300 多个，宴会大
小 包 间 1 8 个 ，酒 店 主 要 经 营 特
色 肥 牛 、肥 羊 火 锅 、各 式 小 菜 面

点及火锅标准套餐。
企 业 在 经 营 上 始 终 坚 持

“ 诚 信 第 一 ”的 理 念 ，把“ 观 念
创 新 、管 理 创 新 ”做 为 主 企 之
本 ，把“ 口 味 、实 惠 、卫 生 ”作 为
三 个 支 撑 点 ，在 调 料 、肉 品 、锅
底 和 配 料 出 品 上 ，始 终 坚 持

“ 货 真 价 实 、口 味 优 先 ”经 营 方

针 。
几 年 来 ，东 方 肥 牛 王 以“ 时

尚 的 装 修 、精 细 的 菜 品 、细致 的
服 务 、大 众 的 消 费 ，得 到 了广 大
消费者的认可。

东方肥牛王是顾客之家，是
宾 朋 聚 会 、家 人 小 酌 、娱 乐 休
闲、商务宴请的最佳场所。

2009 年 5 月米兜咖啡创建于
山东省聊城市东昌府区，选址在东
昌府区王口桥西邻中通时代豪园北
门。米兜咖啡秉承咖啡简餐的西式
餐饮模式，结合城市青年人的消费
需求，并应用环境、空间、灯光、色彩
等艺术形式，打造出独具特色的时
尚餐厅。同年 8 月，米兜咖啡扩大经
营，在女人街中段，打造出米兜 SO
餐厅。米兜 SO 餐厅，风格清新醒
目，为都市繁忙的人们提供快捷便
宜的速食餐饮，以饮品为主的营销
主题，在女人街享誉盛名。2012 年 2
月，米兜咖啡第三家直营店在健康

路南首开业，以全新的风格和特色
开创米兜咖啡里程碑式发展。

米兜简餐有限公司创立至今，秉
承“打造城市青年向往的场所”的经
营理念，立足发展中城市，用完备的
经营模式，超前的理念，成熟的技术，
结合城市发展的需求，紧跟新一代青
年人节奏，不停创新，逐步引导城市
新青年的餐饮口味与饮食习惯。

MIDOU 米兜几年来，整合西
式餐饮项目，将咖啡、牛排、披萨、西
点等多风味餐饮工艺融为一体，并同
时结合青年人意愿，提供相对私密的
环境及特有的上网休闲服务。得到了

城市中广大青年消费者，特别是八零
后与九零后消费生力军的青睐。

用独特的美学概念演绎时尚空
间，“紧凑、隐秘、舒适、简捷、别致”形
成了独具魅力的餐厅文化气息 ,
MIDOU 米兜简餐为喧闹的都市生
活带来了片刻安逸。

MIDOU 米兜为城市提供一个
全新的休闲餐饮场所，咖啡、牛排、
披萨、西点的完美结合，全天候无空
闲消费。午餐、下午茶、晚餐、夜宵，
满足城市中各个消费时段。

十佳酒店行业领袖人物——— 卫育路东方肥牛王总经理张月武

最具聊城特色魅力酒店——— 鸿宾楼食府
鸿宾楼食府是一家富有聊城特

色的高档酒店，本店特色菜品：
鸿运当头：
选用山东黄牛头，经清朝传统

配方，小火卤制而成，牛头肉是牛肉
中的精品，高蛋白、低脂肪，常食用
可提高身体免疫力。

果木炖大鹅：
特聘名师，优选农家土鹅，经过

果木地锅精炒—高压—大炖—小煨
等工序烹制而成。2002 年联合国就
把鹅肉列为首推绿色粮农食品。

乾隆一品煲：

用纯牛宝、羊宝、牛鞭加铁棍山
药以纯滋补药材小火煨制 2 小时而
成，口感软糯，乃健体滋补之佳品，
被乾隆御封为“滋补宝”。

果木熏驴排：
选用带皮驴肋肉，经小火卤炖、

果木熏制而成，另配一壶阿胶汤。具
有滋阴补血气之功效，为本店一道
传统养生美味。

博平马蹄烧饼：
马蹄烧饼在清朝乾隆年间就有

盛名。用原味面粉和面，以枣木劈柴
铁锅烤制而成，具有养生健胃之功

效，聊城酒店独此一家。
手撕风干笨公鸡：
选用一年以上笨公鸡，采用独

特的腌制手法，风干 20 天以上，后
经百年老汤文火煨制而成。风味独
特，回味悠长。

砂仁肘子：
优选黑猪前腿肘，皮厚筋多，肥

而不腻，具有温脾、化湿开胃之功效。
古法羊肉丸：
选用一年内小山羊，自宰、手工

剁制成馅，以传统做法汆制而成。性
温热，补气滋阴，温中补虚。

聊城最具魅力酒店——— 米兜咖啡
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