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系统备案升级细则还未出台

新规驾考学员还得再等等
干果热销价格走高

本报1月8日讯(记者 张晓琳 牟张
涛) 驾考新规1月1日起正式实施。8日，记
者了解到，目前德州和省内其他城市一样，
驾考系统仍在升级中，市民参加驾考最早
也得在1月10日之后。

8日，市民刘先生在天衢工业园一驾校
练习科目一试题，他说：“现在练的还是之
前的试题，模拟考试都满分了，但还无法进
行科目一考试，考试中心试题还没有升
级。”在路舜驾校刚报完名的李女士也告诉
记者：“新规实施后，理论考试不再公布模
拟题库，很担心考试难度加大后，自己考试
多次也通过不了。”

据了解，1月1日驾考新规实施至今，德州
一直未进行驾考。学员在驾校练习科目一考
试时也还是使用原来的试题库。因不少驾校
训练场地已经整改完毕，练习科目二和科目
三的学员则都是按照新规要求练习。

记者了解到，新交规施行后，科目一题
库全国统一更新，今后也将不再公布模拟
题库。这就意味着学员通过死记硬背就想
通过科目一的想法将要“作古”，新题库更
注重实际技能培训，包括违法行为综合判
断与案例分析、安全行车常识、常见交通标
志标线和交警手势辨识、驾驶职业道德和
文明驾驶常识、恶劣气候和复杂条件下驾

驶常识、紧急情况下避险常识、交通事故救
护及常见危化品处置常识以及地方性试
题。

德州市交警支队考试科的工作人员告
诉记者，目前全省的驾考系统处于备案升
级过程中，驾考新规实施后一直未安排考
试，估计首批考试应等到1月10日以后，到
时也会出台一些驾考细则。

因很多学员都在担心，一直未安排考
试，不知该如何准备驾考，考试科的工作人
员建议，备考的学员可以根据网上的考试
大纲练习，多熟悉新交规的变化或多向教
练请教，以提高考试通过率。

甲流病毒“低调”多了

本报1月8日讯(记者 孙婷婷)
8日，德州市疾控中心统计数据显示，
目前已进入流感高发期，但多为普通
感冒，且“甲流”毒力已经不如从前，
市民不必恐慌。

8日上午10时许，德州市人民医
院门诊室人满为患，不少患者是“拖
家带口”，全家都成了感冒病号。据门
诊部的统计数据显示，上周市人民医
院每天感冒患者的就诊量达90余人，
感冒症状无论是成人还是儿童多表
现为发热、咳嗽，有些未及时就诊的
患儿并发了支气管炎、肺炎等病症。

据德州市疾控中心专家介绍，自
2009年甲型H1N1流感全球流行以
后，甲流已经“低调”很多。季节性流
感疫苗已经包含预防甲型H1N1和
H3N2流感等几种流感的成分，起到
预防流行性感冒的作用。每年德州市
约14万人左右受益于流感疫苗的预
防作用。加上 2 0 0 9年注射的甲型
H1N1流感疫苗及自然感染产生的基
础免疫情况，德州市疾控专家预测，
今年发生甲型H1N1流感流行的风险
较小，但不排除在小范围内出现流行
性感冒聚集疫情发生的可能性。

本报1月8日讯(见习记者 杨宝
成 宿可磊) 8日上午，记者从多处
批发市场了解到，春节临近，花生、瓜
子、糖果等年货采购已开始预热，各
商家开始大量储备此类商品，花生、
瓜子等干果价格较之前上涨明显，糖
果价格平稳，未发生波动。

8日上午，迎宾市场内一家干果
批发店干果的销量比之前明显增加，
而价格也比之前上涨了5%到10%。干
果店李老板说，年底是干果销售旺
季，为此他专门多进了几千斤花生、
核桃和瓜子等干果。受产量下降、人
工及物流成本上升等因素影响，花生
每斤涨了3毛多，瓜子每斤涨了5毛
多。相对瓜子、花生价格的微涨，开心
果、松籽等干果的价格较去年涨得厉
害，开心果每斤38元，涨了近5元，松
籽每斤40元，涨了10元还多。“今年干
果价格一直在涨，估计进入腊月后还
会有较大幅度上涨。”

相比花生、瓜子等干果价格的上
涨，糖果价格今年却没有出现较大波
动。迎宾市场一位糖果批发商告诉记
者，糖果价格从今年8月份略微上涨
以来，一直很稳定，预计到年底也不
会再出现大波动。

培训班提前抢生源

本报1月8日讯(记者 牟张涛
见习记者 张潇然) 距中小学放寒
假还有20天左右，不少培训班已经开
始到学校周边“招生”，恐怕孩子们还
是无法改变“刚放假就上班”的寒假
生活。

8日，黎明小学附近，一兴趣班招
生人员刘女士举着牌子进行推介。她
说，寒假兴趣班主要辅导学生的寒假
作业，还开设音乐、美术、跆拳道等特
长课。“孩子放寒假老闷在家里不行，
正好复习功课，为来年打基础。”刘女
士说。当记者提到放假还有20天，她
们动作是否太快时，刘女士笑着说，

“不早了，再不抓紧孩子都被抢走
了。”刘女士说，目前已经招了数十个
孩子了。

“经常有辅导班在校门口宣传，
还发传单，我从来不看。”德州市第三
中学附近，一学生说。此后采访的多
名学生说，他们对寒假上辅导班很抵
触，认为应该自己安排寒假时间。

“给孩子报了钢琴、舞蹈、美术。”
实验小学西校区门口，市民孙女士
说，虽然不知道寒假兴趣班对孩子是
否有用，但因孩子的同学都已报班，
自己就随大流了。

本报1月8日讯(记者 李明华 牟张
涛 ) 冬日里喝上一碗羊汤会很快驱走
寒意。8日，记者了解到，城区多家羊汤馆
都迎来生意旺季，颜色深浅不一、口感也
不一致的羊肉汤里或许添加了羊肉香
精。

“加上这个香精，就能使羊肉味更浓
些。”迎宾大市场一食品添加剂店主指着一
盒羊肉香精说。刚打开香精试品装，一股羊
肉膻味扑鼻而来。该店铺货架内，摆放着各
式各样的添加剂，功效也各不相同，有提鲜
的、有增白的、有加味的。“把这些东西加进
去，就能熬出鲜香浓的汤了。”刘先生说，这

些添加剂的价格在十几元到三四十元之间。
在另一家食品添加剂店，老板拿出用

高汤添加剂熬制的清汤，该清汤颜色发白，
却没有羊肉膻味。“再加羊肉精膏或者羊肉
香精，加上羊肉，就成羊肉汤了。”该店主
说，这样做的是少数，更多的是在熬制的羊
汤中加入添加剂。“100斤羊汤里加上3两左
右的添加剂，这是标注用量，但都加得多，
味道更足，卖相更好。”

记者联系到一经营羊汤店多年的店
主，据他介绍，最纯正的的羊汤制作时，
灶炉内要燃烧木柴。做汤时，将骨头尽
量“粉碎”，熬制20个小时左右的时间，

将油脂逼出来，“所以羊汤看起来油乎
乎的，呈现淡奶白色，并且因为油脂分
布很均匀，不会显得分层严重。”该店主
说，如果油花分层，油脂没有均匀分布，
就证明没有熬彻底，而香味自然也达不
到，为了达到香味度就会添加添加剂，

“现在很多羊汤店没有费那么多功夫去
熬汤，味道不行就没有回头客，因此就
大量加添加剂，当然受影响的还是老百
姓。”该店主说，市民在食用羊汤时不应
凭羊汤乳白色深浅来判断羊汤质量，在
食用时应该注意底材，有杂质就可能是
香精添加过量了。

不能只凭颜色深浅来判断

香浓羊汤可能“加料”了

齐河＞＞

投资4500万元改造农网

本报1月8日讯 (记者
孙婷婷) “闲置了3年

的 陪 嫁 空 调 ,终 于 能 用
了。”1月3日，齐河县晏城
街道办事处安福村张家
强说。该村农网改造日前
完成。

2012年，齐河县投入
4500万元，启动新一轮的
农网改造，对农村低压台
区、农村线路和农户抄表
系统进行了升级换代，共
更换低压配变227台，改
造低压线路401千米，完

成了农村5万户集中抄表
系统建设，全县农村地区
供电可靠率和电压合格
率 分 别 到 了 9 9 . 8 % 和
98 .7%，涌现出了113个电
气化村。

晏城街道办事处的
刘善村村民朱学彦经营
着一家小型的木材加工
厂，经常因电压不足影响
生产。农网改造完成后，
厂子里再没出现过跳闸
的情况，机器运转效率提
高了一倍。

禹城＞＞

基层工商所可办食品证

本报1月8日讯(记者
孙婷婷) 近日，禹城市工
商局将办理食品流通许可
证的受理、核查、发证权限
下放到所辖15个基层工商
所。以前要办理食品流通
许可证都需要到县级工商
局办理，现在实行权限下
放后，节省食品经营业户
的办证时间。

禹城市工商局自1月1
日起，将个体户食品流通
许可权限，下放至15个基
层工商所。在15个工商所

全部设立了食品流通许可
窗口，公开了办理《食品流
通许可证》的政策、流程。
制作了申请表格示范文书
供申请人参考使用。规定
从事个体经营的食品经营
者由其所在地工商所负责

《食品流通许可证》的受
理、核查、发证工作，各工
商所明确专人对于手续齐
全、现场核查符合法定条
件的，即可一站式办理《食
品流通许可证》。此举在德
州尚属首例。
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8日，湖
滨中大道与新
华路十字路口
的红绿灯，同时
停摆。车辆摸不
清方向，纷纷减
速慢行。

本报记者
孙婷婷 摄

影报道

8日，市
区遭遇雾霾天
气，能见度不
佳，一些车辆
减缓车速，打
开雾灯。

本报记者
马志勇 摄

影报道

慢节奏
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