
汇源果汁有“三不加”

淄博市临淄区的刘先生问：汇
源100%果汁不加糖、不加色素、不
加防腐剂，但据了解，其他品牌饮料
包装上则表明使用添加剂。汇源果
汁不加添加剂是如何保质的。

答：汇源100%果汁不加任何添
加剂，源于三个先决条件：一是优良
的原料，二是严格的生产过程控制，
三是全球行业内最先进的无菌冷灌
装技术。具备了上述三个条件，经过
高温短时杀菌的料液，在常温的无
菌环境中灌注到无菌的包装材料
中，完成无菌密封，形成一个个体的
无菌系统，从而，实现了无添加剂储
藏，保证了产品良好的质量。

汇源100%果汁包装是绿色

青岛的黄女士问：汇源100%果
汁包装的绿色主调没变，最近买的
200毫升100%汇源果汁，体积小了，
苗条可爱，越来也漂亮了，携带很方
便，饮用起来心情也舒畅。将来包装
是不是还会有新的变化。

答：汇源果汁100%的绿盒包装
是消费者最为熟悉的，近二十年来
没有太大的变化。包装大小的变
化，主要是迎合消费者不同场合的

饮用。如亲人相聚、朋友聚餐，结婚
喜宴、庆功宴会等场合，饮用1升大
包装100%果汁比较划算。而200毫升
100%果汁的小包装，更方便外出旅
游和白领工间饮用，尤其是现在年
轻人生活节奏快，压力大，每天早
上一包200毫升的100%果汁，相比
洗水果、吃水果，更加方便快捷，
健康时尚。现在消费者很注意养
生，在饮品的选择上，不仅逐渐舍
弃碳酸饮品而转向了选择汇源果
汁，而对包装越来越青睐，尤其是
白领女性要求更高。在包装设计方
面，汇源将来会推出更多类似200毫
升小包装的产品。

200毫升汇源果汁

等于一斤水果

济南历下区的张女士问：听朋
友讲，喝一包200毫升100%果汁，相
当于吃了一小堆水果，是这样吗？

答：这种说法是对的。水果的出
汁率一般在47%至95%之间。如：苹
果的出汁率为70%到85%，葡萄的出
汁率为85%到95%。比较好的橙子的
出汁率大约在47%到48%之间。一盒
200毫升的橙汁，相当于400多克橙
子。换句话说，喝一包200毫升的橙
汁，相当于吃了近一斤橙子，一餐一
包也就够了。辽宁号航母上的士兵

每餐都要喝一包200毫升的汇源果
汁。目前，苹果、梨、桃等口味果汁大
多使用国内水果，而橙汁则采用的
是口感好，甜度较高的西方国家消
费者都在饮用的巴西橙子浓缩汁，
葡萄汁也是进口的。

汇源果汁源头让人很放心

潍坊的王先生问：我很关注汇
源果汁的源头环节，汇源果汁是如
何操控源头环节的。

答：自1998年开始，汇源投入大
量资金，有计划、有步骤地在黑龙
江、吉林、辽宁、北京、河北、山东、陕
西、新疆、四川、上海、安徽、湖北、湖
南、广西等二十余个省、市、自治区
规划现代化工厂，并建设了三峡库
区良种柑橘基地、山东肥城桃基地、
山东沂源苹果基地、河北保定草莓
基地、山西右玉沙棘基地、湖北夷陵
猕猴桃基地、东北胡萝卜基地、湖南
怀化橙基地、山东乐陵枣基地、江西
南丰蜜橘基地等多个集苗木繁育、
水果种植、加工、储存、交易为一体
的重点原料基地，凭借“公司+绿色
水果基地+果农”的模式，牢牢掌控
着产业源头环节。形成了链接1000

多万亩优质果蔬茶粮等种植基地，
基本遍布全国销售网络的一个横跨
东西、纵贯南北的农业产业化经营
体系。1月20日，首期百万亩桃基地
建设已经正式启动。

汇源果汁注重健康功效

威海的黄先生说：今年汇源果
汁冠名《星光大道》，朗朗上口的“欢
乐幸福年，健康喝汇源”的广告语很
亲切，很感人，希望对果汁的健康功

效、每种果汁的不同作用多宣传，让
消费者饮用起来有更明确的选择。

答：对黄先生及广大的消费者
对汇源的关注表示深深地感谢。多
年来，汇源果汁致力于国人健康，宣
传主调一直围绕着健康主题。汇源将
接受黄先生的建议，今后将利用电
视、报纸、广播等形式，有计划地、逐
渐地加强对各种汇源果汁健康功效
的宣传，进一步推广绿色健康理念。

对于许多读者询问的如何饮用
汇源果汁口感更好时，鲁中汇源食

品饮料有限公司的专家说，汇源
100%果汁主要有橙、桃、葡萄、苹果、
梨口味，可根据个人的偏好选择适
合自己的，但经过冰箱冷藏后的口
感更爽，建议日常生活中多放些汇
源果汁储藏在冰箱里，以便及时享
用。 (本刊记者)

“欢乐幸福年，健康喝汇源”。
为了方便社会各界购买汇源果汁，
鲁中汇源食品饮料有限公司特开辟
了团购热线：0634-6251189，联系
人：卞女士。

本报“健康食品直通车”
走进汇源果汁莱芜生产基地引发热议
鲁中汇源食品饮料有限公司热心答疑

1月21日，本报以整版篇幅刊发“健康食品直通车”满载来自

全省的50余名消费者代表走进汇源果汁莱芜生产基地的报道

后，引起了广大读者极大兴趣，社会各界纷纷来电，就极为关注

的汇源果汁有关话题进行了询问。为此，鲁中汇源食品饮料有

限公司的有关专家就这些话题集中进行了解答。

吃水果不如喝
果酒。近年来，随着
国内果酒市场的日
益壮大，这一说法越
来越被公众所认可。

一般将葡萄以
外的水果制成的酒
统称为果酒。它以各种人工种植的果品
和野生的果实为原料，经过破碎、发酵等
工艺精心酿制而成。果酒的酒度低，酒质
温和爽口，果香味浓，营养价值高，并且
富含人体所需的各种氨基酸、多种维生
素及矿物质。营养学家指出，与白酒、啤
酒相比，果酒的营养价值更高，对健康的
好处也更胜一筹，因此被专家认为是所
有酒品中最具发展前途的酒种。

果酒，几乎汲取了水果中的全部营养，
即使生吃水果也不能吸收的营养，通过果
酒却可以吸收。果酒里含有大量的多酚，可
以起到抑制脂肪在人体中堆积的作用，使
人不容易积累脂肪和赘肉。此外，果酒对护
理心脏、调节女性情绪的也有明显作用。

在现有果酒品牌中，青岛玛丽酒业以
超前的酿造理念、独特的生产工艺、独占的
生态资源及致力打造中国果酒第一品牌
之豪气，独领中国果酒行业风骚，大手笔，
多视角、全方位续写和完善着中国数千年
酒文化的果酒篇章。

青岛玛丽酒业，地处黄海之滨，面朝
大海，依山傍水，气候宜人，海浪、沙滩、低
丘陵，冬无严寒，夏无酷暑，年均气温12.1℃，
宜避暑、宜疗养，不可多得的海滨胜景，独特
的植被条件，盛产出品质优良的葡萄、蓝莓、
苹果、蜜桃、草莓、樱桃等优质水果，加之引
进国外先进的生产技术，酿造出了玛丽系列
多种优质的葡萄酒、水果酒。公司率先在国
内开发了龙舌兰系列酒，蓝莓系列、桂花系
列酒也是国内规模最大、品牌占有率最高
的企业之一。玛丽果酒品牌所独有的营
销模式将引领中国果酒行业迅猛发展。

玛丽酒业诚聘：营销总监、大区经
理、平面设计及创意总监；玛丽酒业诚招
加盟商：0531-88931245

大师教您“打酱油”
日常生活中，酱油已成为老百姓餐

桌上必不可少的调味品，一瓶好的酱油
不仅可以提香、上色，带给人们鲜美的
滋味，还可以为人体提供丰富的营养。

目前市场上的酱油种类繁多，随
便进入一家大中型超市，鲜味酱油、
有机酱油、红烧酱油、凉拌酱油、蒸鱼
酱油等不下几十种，足以让人挑花
眼。那么，如何才能“打”到好酱油？

烹饪大师告诉我们，好的酱油可
通过以下几点来鉴别优劣。查标签：
选择正规厂家的高盐稀态酿造酱油，
原料以非转基因脱脂大豆和小麦、无
防腐剂为优，氨基酸态氮含量0 . 7g/
100ml以上为一级以上优质酱油，通
过ISO9001、ISO22000认证；观色泽和
体态：自然发酵酱油因氨基酸和糖发
生美拉德反应自然形成鲜亮的红褐
色；再闻香气：自然发酵酱油含乳酸、
乙醇、酯、氨基酸等多种自然成分，酱

油香气浓郁自然，柔和无异味；最后
尝滋味：自然发酵酱油含有机酸、醇
类、酯类、鲜甜氨基酸、少量糖等各种
不同风味物质，融合了鲜、咸、酸、甜、
香等各种自然口味，柔和而持久。

“欣和味达美酱油是我的钟爱，最
吸引我的就是他们对原料、对结合了
中华传统‘原酿’和现代工艺的‘固执’，
这让他们的酱油更加够味。”大师介绍
道，“纯粮足期精酿的味达美味极鲜酱
油、冰糖老抽回味鲜香、口感细腻，能
有效萃发且不掩盖食材自然鲜美。”

像烹饪大师对待菜品一样，欣
和用心酿造每一瓶酱油，在专业与
专注中孕育出大师级的优质产品，
也让大师们的厨艺得以更淋漓尽致
地发挥。在优质酱油的帮衬下，烹
饪真正成为一种自然的艺术与享
受——— 这也正是其“致力于人类生
活品质的改善”理念的缘由。

主料：白菜叶750g、粉条
100g、五花肉100g、干辣椒少量

辅料：味达美味极鲜酱油
10ml、味达美冰糖老抽5ml、葱
姜蒜少许、香油少许、白糖5g

制作步骤：
1 .粉条泡软备用，白菜叶撕

开洗净
2 .锅中放少量油，中火把白

菜叶煸透后装盘待用
3 .热锅冷油，放油洗锅，然

后倒掉油
4 .放入干红辣椒、八角、葱

姜蒜炝锅，倒入五花肉，煸出香
味后，依次放入味达美冰糖老
抽、白糖翻炒

5 .加入泡软的粉条和煸炒
好的白菜翻炒十下左右，淋入
味达美味极鲜酱油和几滴香油
即可出锅

大厨食经：1 .选择大白菜
叶，用手撕成大小一致的形状，
五花肉切成片显得大方美观。2 .

放油洗锅为了使粉条不沾锅，出
锅时淋香油使味道更加香醇。

老老厨厨白白菜菜

孩子好成长，营养要不同
——— 酸奶专业品牌君乐宝推出首款儿童专属酸牛奶

每一位合格的妈妈都是一位合格营养师，这
充分说明了营养在孩子生长过程中的重要性。

董女士是一个三岁孩子的妈妈，在为孩子
停用儿童配方奶粉之后，她意识到应该寻找一
个营养更加丰富替代品来帮助孩子更健康的
成长。“孩子逐渐长大了，营养需求也更加全
面，配方奶粉满足不了孩子日益增加的营养需
求，而且小孩子嘴挑，合适的替代品不容易
找。”董女士担心的说。

儿童营养专家表示，三岁后儿童成长进入
一个新的阶段，宝宝需要更加全面并专业的营养
呵护。近日在全国各大商超都能够看到一种新型
儿童酸奶—君乐宝智星酸奶，这是专注低温发酵
乳制品研发十八历史的君乐宝专门针对4-9岁儿
童生长发育特点重磅推出的儿童专属酸奶。

益智星儿童专属酸奶精选优质奶源，优质
乳蛋白达到3 . 0，为宝宝提供更加全面适宜的
营养补充；特别添加DHA鱼油(产品中DHA含

量≥1 . 1mg/100g)以及LB-21乳双歧杆菌等多
种益生菌，帮助宝宝智力成长，提升儿童免疫
力；更无任何甜味剂、防腐剂与人工色素的添
加，保障孩子在成长中得到好营养、好智力、好
消化，满足孩子的成长需求。

“益智星不仅能够满足孩子成长阶段的营养
供给，更能帮助消化，调节肠胃，味道也酸甜可
口，孩子喜欢，这就是我要的。”董女士笑着说。

这款专属于孩子的益智星儿童酸奶的问世，
不仅是君乐宝“用心做，好酸奶”企业精神的真实
写照，更是君乐宝乳业企业社会责任的体现。

作为华北乳业第一品牌，君乐宝乳业在全
国酸牛奶行业市场占有率位居第四位。当前公
司业务以低温产品线为主，专注专业于低温乳
制品，不断推出差异型的创新性产品，如红枣
酸牛奶、斯浓布丁、酪爵庄园等，并致力于五年
内成为低温乳制品一线品牌。

君乐宝乳业技术研发中心朱宏博士称，孩

子们的健康成长承载着我们未来的希望。中国
孩子与国外孩子由于身体素质与饮食营养的
不同，体质也存在着不同的差异，乳制品是非
常必需的营养补充。益智星正是秉承这种“孩
子好成长，营养要不同”的理念，将成为专业针
对中国儿童营养需求的专属儿童酸奶。

玛丽果酒，
情醉人不醉
——— 果酒进入新时代

行业需要领航人

协办：欣和企业、东阿阿胶、喜旺、回归自然、君乐宝、九阳

B052013年1月28日 星期一
编辑：宿可伟 组版：海筠


	B05-PDF 版面

