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今日烟台 C21

清香型白酒的特点为清香
纯正，酸甜柔和，诸味协调，后味
很甜。采用大麦、豌豆制曲，清蒸
清烧两遍，固体发酵工艺生产。
其酒气清香芬芳，醇厚绵软，甘
润柔和，余味爽净是中国传统酿
酒技术的正宗。

用特殊工艺生产的酒头调
味酒、高酯调味酒、陈酿调味酒、
综合调味酒,其用量只有0 . 1%～
1‰ ,但对提高各种质量档次的
清香型白酒,特别是对固液勾调
的新工艺白酒起到举足轻重的
作用,其中许多已知和未知的微
量成分,能协调酯香、柔和口感、
突出风格。

清香型酒生产用三种大曲，
即：清茬曲、红心曲、后火曲(高温
曲)。这三种大曲在生产工艺、生化
指标、微生物种群数量以及在产酒
量上都有一些差异，这些差异主要
是由于大曲的培养温度不同而产
生的。

□□专专刊刊记记者者 马马文文杰杰

白白酒酒酿酿酒酒原原料料主主要要是是高高粱粱、、小小麦麦、、糯糯米米等等粮粮食食作作物物，，它它们们都都具具有有各各种种独独特特的的香香气气，，含含有有多多
种种易易挥挥发发的的微微量量香香气气成成分分。。经经测测定定，，小小麦麦的的挥挥发发性性成成分分有有醛醛、、酮酮、、醇醇、、酯酯等等3300多多种种，，大大麦麦也也有有6655
种种挥挥发发性性成成分分被被检检测测出出。。因因此此，，粮粮食食、、酒酒曲曲、、辅辅料料的的质质量量对对白白酒酒香香气气起起着着决决定定性性的的作作用用，，采采用用
粮粮食食品品种种越越多多，，从从粮粮食食中中所所带带入入酒酒的的微微量量成成分分种种类类也也就就越越多多，，而而新新粮粮又又较较陈陈粮粮中中微微量量香香气气成成
分分多多，，是是也也是是白白酒酒香香气气的的最最初初来来源源。。

清香型
代表酒：汾酒 竹叶青

汾酒是我国清香型白酒的
典型代表。汾酒烟台代理商牟
女士介绍说，汾酒的加工工艺
精湛，素以入口绵、落口甜、饮后
余香、回味悠长特色而著称，酒
液晶莹透亮，绵甜丰满，色、香、
味、格更具魅力，有不少客户多
年一直钟爱清香汾酒。

竹叶青酒以汾酒作原料，
配以陈皮、砂仁、当归、零陵
香、公丁香、广木香、紫檀香等
10余种中药材，经蛋青、竹叶、
冰糖浸泡而成。记者看到样酒
的包装精致素雅，酒液金黄淡
绿，晶莹透明，芳香醇厚，余味
无穷。牟女士告诉记者，竹叶
青酒同样被列入全国八大名
酒之一，获得过国家金质奖，
在世界40多个国家和地区享
有盛誉。

此种香型的白酒采用老
窖位发酵生香基地，窖愈老，
窖泥中的酿酒微生物愈多，
生产的酒愈好。浓香型白酒
其酒味芳香浓郁，绵柔甘烈，
香味协调，绵甘适口 ,回味悠
长。

浓香型白酒：窖香浓郁，
口味丰满，入口绵甜干净，纯
正。如以泸州特曲、五粮液、
剑南春、全兴大曲、沱牌曲酒
为代表的四川派，以洋河、双
沟、古井、宋河粮液为代表的
纯浓派。

浓香型白酒的主要成分
以乙酯为主体。主要以泸州
老窖特曲为代表，四川五粮
液等也属浓香型。

酿造采用多种原料，以
高粱为主，发酵采用混蒸续
渣工艺。发酵采用陈年老窖，
也有人工培养的老窖。

在名优酒中，浓香型白酒
的产量最大。四川、江苏等地
的酒厂所产的酒均是这种类
型。

浓香型

代表酒：泸州老窖

凤香型白酒与清香
型、浓香型、酱香型、米香
型白酒有着明显的区别，
具有独特风格特点。它把
清香型和浓香型二者之优
点融为一体，香与味、头与
尾和调一致，属于复合香
型的大曲白酒。其特点是：
酒液无色，清澈透明，清芳
甘润、细致，入口甜润、醇
厚、丰满，有水果香，尾净
味长，为喜饮烈性酒者所
钟爱。

凤香型 代表酒：西凤酒

西凤酒烟台代理商王先
生是地道的山西人，他介绍
说，西凤酒以当地特产高粱为
原料，用大麦、豌豆制曲。工艺
采用续渣发酵法，发酵窖分为
明窖与暗窖两种。工艺流程分
为立窖、破窖、顶窖、圆窖、插窖
和挑窖等工序，自有一套操作
方法。蒸馏得酒后，再经3年以
上的贮存，然后进行精心勾兑
方出厂。

西凤酒无色清亮透明，醇
香芬芳，清而不淡，浓而不艳，
集清香、浓香之优点融于一体，
幽雅、诸味谐调，回味舒畅，风
格独特。被誉为“酸、甜、苦、辣、
香五味俱全而各不出头”。即酸
而不涩，苦而不黏，香不刺鼻，

辣不呛喉，饮后回甘、味久而弥
芳之妙。属凤香型大曲酒，被人
们赞为它是“凤型”白酒的典型
代表。

其酒味呈酱香、窖底香、醇
甜香而具独特风格。酒体完美，
香气幽雅，酒味丰满、醇厚。

酱香型白酒酒色微黄而透
明，酱香、焦香、糊香配合协调，
口味细腻、优雅，空杯留香持久。
以茅台酒、郎酒、国台等酒为代
表。色泽微黄纯正、挂杯厚、停留
持久。闻香微酸，酱香浓郁、细
腻、醇厚、饱满、持久、无杂味，品
味酱香突出、酒体醇厚、优雅、细
腻、干净、悠长。

酱香型 “飞天经典酒为飞天系列酒中的
突出代表，华贵高雅、勃然大气，是中
国传统文化、传统工艺以及现代工艺
技术的完美结合。”烟台经销商徐先生
如是说。

飞天经典酒的酒体取富含多种活
性因子的赤水河河水与精选的小麦和
高粱等原料，运用高温大曲、石壁泥底
窖发酵、清蒸回沙工艺，制成传统而古
老的“白水曲”。一次循环长达10个月，
陈酿期10年。在传承茅台镇陈年酿制
古方的基础上，改进传统工艺，将酿制
出的酒封于酷似天然岩洞的老窖中自
然老熟后，再用陈年老酒精心勾兑而
成，具有酱香纯正、酒色澄清、饱满滑
润、酒香四溢、隔瓶传香、入口绵甜、荡
气回肠、饮后不上头等特点，尽现茅台
镇典型的优质酱香型白酒风格。

贵州“飞天经典”酒推出的理念
是：“品质卓越、表里如一”，不只是在
包装上突出，内在品质也非常优秀，深
得消费者喜爱。

代表酒：飞天经典

四特酒是以整粒大米为原料，
优质大曲为糖化发酵剂，采用传统的

“三进四出”继渣混蒸的生产工艺，分
层蒸馏，按级摘酒，经理化、色谱检
验、品评、分级、贮存和勾兑等道工
序，精心酿造而成，具有发酵期适
中、技术性强、出酒率高、质量稳定
等特点，在白酒行业自成体系。

四特酒的工艺一直引领着中

华酒文明，唐时就有“四特土烧”工
艺，这也影响了后来中国白酒的
规范化酿造和规模化酿造。如今，
四特酒依然有古法工艺，以整粒
大米、优质大曲为原料，汲取与阁
皂山九龙泉同脉的地下矿泉酿
造，精心勾兑久贮而成，以风味独
特著称于世，四特酒历史悠久，源
远流长。

代表酒：四特酒

特香型是我国白酒香型的独特品种，它
是在1988年，由全国知名白酒专家确认的。专
家们经过3天的实地考察并召开的"四特酒风
格研讨会"上，专家们最终做出了四特酒香型
的结论：四特酒的香型就是"特型"。同时，专
家们还总结了这种香型的风格：“整粒大米为
原料，大粬面麸加酒糟，红褚条石垒酒窖，三
香俱备犹不靠。”

特香型

由山东省轻工业协会、山东省糖酒副食品商业协
会、齐鲁晚报共同举办的，山东省白酒品牌推进委员
会承办的“第二届山东百姓品酒大赛”正式启动。烟台
赛区百姓品酒大赛于3月23日上午举行。本次品酒大赛
所用酒水由知名酒水企业倾情赞助，届时参赛选手可
以在现场品尝到不同香型的美酒。

很多想要参加比赛的市民来电话咨询比赛信息，
组委会特公布品酒大赛流程如下：
流程一：香型判断。

参赛者通过盲品杯中白酒，判断出该酒属于哪种
白酒香型。
流程二：酒精度数判断。

方式一：将白酒分五个档：30—32度，34-36度、38-
39度、42-44度、52-54度，让参赛者品尝并填选区间。

方式二：让消费者根据度数大小进行排序。
流程三：考察参赛者对白酒口感的表述。

主要从色泽、香气、味道和风格四方面考察。
1、色泽方面从有无沉淀物，颜色是否无色透明，无

悬浮物或有其他颜色评分。
2、香气从是否优雅悦人、醇香一般微有异香或是

有明显怪味刺鼻难闻评分。
3、味道从是否绵甜舒顺适口或有辛辣感及其他杂

异味评分。
4、风格上以风格典型，优雅悦人或是不愉悦评分。

品酒高手，快来试试身手！

泸州老窖采用的是甘冽甜
爽的龙泉井水和川南糯红高粱
为核心原料，以富含丰富生命
代谢有益微生物的古代窖池群
为根基，传承了流传 2 3代的传
统古法酿制技艺，创新性融合
了现代科学技术酿制，酒体具
有醇香浓郁、清雅甘爽的风格，

可谓中国浓香型白酒的典型代
表。泸州老窖烟台分公司负责
人王总告诉记者说，泸州老窖
具有五大不可复制的稀有资
产。泸州老窖拥有老窖池10086

口，百年以上老窖池1619口，老
窖都是典型的泥窖。酿造过程
都是采用传统酿制技艺，遵循

先辈悟出的“相生相谐、互补共
辉”的古法酿制之道。酿酒的水
都是天然龙泉井，井水四季常
满，清冽微甘，是美酒酿造的上
乘之选。值得一提的是泸州老
窖的酿造原料，是川南糯红高
粱，这可以说是酿酒的最好原
料。

行行家家教教你你闻闻香香识识 白白酒酒
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