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高档酒店不再“重公轻私”
狠刹公款消费后，高档餐饮企业告别暴利，纷纷转型
文/片 本报记者 乔显佳

“我们包的大包子用好肉，3块钱
一个，街坊老太太还有路过的上班族
都喜欢吃，一会儿就抢光了。”27日上
午，净雅大酒店明湖路店，一位负责订
餐的女员工对记者说，她们制作的大
包子和市面一个价，顾客“还可以进酒
店坐着吃，喝汤、吃小凉菜都免费”。

自3月20日起至本月底，该店还

承诺给前来聚餐的每位食客赠送一
只鲍鱼，“即便客人只点一个土豆丝，
我们也照送不误。”该店时姓总经理
说，4月底，6人以上团队进店聚餐，还
将获赠一只进口的海捕大龙虾。

26日中午，济南另一家高档海鲜
餐饮倪氏的管理层、员工也上街“练
摊”，到门前的二环东路叫卖酒店大厨

制作的大饽饽、大包子以及盒饭。
白天卖起包子，营业高峰期情况

又如何呢？26日晚，记者来到济南舜耕
山庄，一层西侧一处零点餐厅因为
人少暂停启用。另一处零点餐厅尽
管打出低价菜，但上座率不过20%
左右。济南皇宫大酒店仍然灯火通
明，但几个临窗的雅间也没人预订。

格相关评论

崇俭抑奢

聚合正能量

铺张浪费绝非小事，
不仅因为它脱离我国基
本国情，还在于它败坏党
风、政风和社会风气。目
前，我国各种浪费现象触
目惊心，其中，公款浪费
更是危害巨大、影响恶
劣。厉行勤俭节约、反对
铺张浪费，需要全社会共
同行动，更需要党政机关
和领导干部率先垂范，一
级做给一级看，一级跟着
一级学。

浪费也是腐败，节约
也是政绩。各地区各部门
要清醒地认识到，“奢靡
之始，危亡之渐”，任由铺
张浪费等不良之风蔓延，
会像一座无形的墙把党
和人民群众隔开，党就会
失去根基、失去血脉、失
去力量。要从严治党、取
信于民，必须把“反浪费”
当成一项政治任务，作为
改进作风的突破口，作为
坚持党执政为民理念的
重要抓手，作为维护党和
政府形象的有效途径。

人无俭不立，家无俭
不旺，党无俭必败，国无
俭必亡。让我们下大决
心，花大力气，坚决反对
任何浪费行为，从每一个
时间节点抓起，从每一个
具体事务抓起，狠抓批示
精神的贯彻落实，以良好
的党风政风，聚合崇俭抑
奢的正能量，营造风清气
正的好环境。

据《人民日报》

格延伸调查

我省高端餐饮

降幅比京沪大
本报记者 乔显佳

随着高档酒店、高档
餐饮遇冷，作为上下游产
业链的酒店用品市场也遭
遇打击。在济南晨光商城，
干了10年酒店宾馆用品生
意的李红钰说，原来她每
天至少给酒店送一趟货，
现在三四天能发一趟就不
错了，而且货量还少。

烟台一家常年从事
海参加工并面向酒店销
售的企业负责人婉转地
告诉记者，海参年前卖完
后，年后就没有再加工。

记者从省烹饪协会
获悉，在政策环境的影响
下，大众化餐饮稳定增
长，高端餐饮营业额明显
下降，对百家企业的调查
显示，80%的企业经营受
到波及，其中约一半的企
业尽管客流量不变，但人
均消费额降低，酒店利润
下降；另一半餐企的客流
量、消费额都在下降。

据介绍，在北京，高
端餐饮下降约35%，上海
下降约20%，其中燕窝、
鲍鱼等高档菜肴下降四
成。我省高端餐饮业客流
量、营业收入的下降幅度
比京沪还要大一些。

自中央政治局“八项规定”和习近平对“舌尖上的浪费”作出批示以来，厉行勤俭节约、杜绝铺张浪费在全社会已
蔚然成风。

公众对“八项规定”和厉行节约、反对浪费的执行情况有何看法？这些规定如何才能持久、不反弹，不流于形
式？餐饮等行业又有哪些应对措施？即日起，本报推出“崇俭抑奢防回潮”栏目，回答这些热点话题。

近来，对公款大吃大喝“人人喊
打”，这类现象却并未绝迹，变相的、
更隐蔽的公款吃喝悄然抬头：

——— 变地点。有的公务宴请转
入“不对外营业”的私人会所。

——— 变标准。有的单位在内部
食堂以“工作餐”名义举行公务接
待。从五星级饭店临时邀请大厨掌
勺，鲍参翅肚、名酒名烟一样不少。

——— 变名目。有的公款吃喝在
发票上做文章，以个人名义结账，将
公务宴请美其名曰“家宴”。

——— 变包装。“喝茅台撕商标”
“矿泉水瓶装白酒”“‘红塔山’盒里
藏‘熊猫’”已成为不言之秘，换包装
目的就是掩人耳目。不仅烟酒，连人
都要换包装，“不开公车，租车赴宴”

成为“新时尚”……
河北省一位副县长坦承，如今

在办公室里、谈判桌上办不成的事，
往往一上酒席就解决了。有些单位
内部也形成了以喝酒讨好上级的风
气。“能喝半斤喝八两，这样的干部
要培养；能喝八两喝一斤，这样的干
部我放心”，这类顺口溜已不仅仅是
玩笑，而成了一些人的“行为准则”。

“不愿意吃，却不得不吃，归根
到底是潜规则在作怪。”这位副县长
说，“公款吃喝只是表象，背后是更
大的利益交换。”

武汉大学教授周叶中认为，只
有财政预算、行政审批、干部人事制
度等改革不断深化，才能真正铲除
公款吃喝滋生的土壤。 据新华社

“公款吃喝只是表象，背后是更大的利益交换”

租车赴宴竟成公款吃喝“新时尚”

去年底，济南舜和国际酒店原
来的26个“玻璃屋”包间推倒，改建
成一片有500平方米的“海鲜超市”。
这一举动虽然让当初投入的数百万
元建设装修成本打了水漂，还得再
投入数百万元，但这一改变使酒店
在短时间内聚拢了3万余名会员。正
是因为这一系列调整和决策，使得
酒店轻松面对“八项规定”后失去的
公务消费份额。

在该酒店集团总裁任兴本看

来，以往高档餐饮依赖公款消费成
为酒店业发展中的畸形现象，由此
带来管理方式的粗放，使得企业注
重拉关系而忽视提升服务质量。

对山东大厦而言，“八项规定”使
得其自降身价，走中低档的路子。按照
这一定位，像鱼翅等食材被直接从菜
单上删掉。此外，酒店不仅取消了最低
消费，还允许客人自带酒水。

青岛海景花园大酒店驻店总经
理周泉红说，他们根据全新的营销

思路，重新划分市场，不再派出人员
拜访政府部门，而是面向社会基本
消费群体展开营销。

山东旅游职业学院党委书记狄
保荣说，世界上的一些品牌酒店集
团，其餐饮收入仅占20%-30%。一段
时间以来，因为公款消费，济南有的
酒店餐饮收入份额一度占比高达
50%以上，这非常不正常。借助“八
项规定”带来的契机，高档酒店应逐
步回归。

升级转型>> 不再只注重拉公家关系

深入调查>> 138元的“法式煎牛排”降为49元
济南明湖路某大酒店向记者展

示了年前年后启用的两份菜单。原
价59元的“浓香鱼肚”现价39元；原
价138元的“法式煎牛排”现在49元，
仅为原价1/3多。

上述菜肴均为“位菜”。若以一
桌客10人为例，点一道“法式煎牛
排”，原来需掏1380元，现在需490
元，节省890元，这从另一个方面看

出此前的利润之高。
济南二环东路一家高档餐饮

酒店负责人告诉记者，以前商家之
所以对高档餐饮趋之若鹜，与背后
的高利润率有关。一般来说，平均
高出中档餐饮10%没问题。他经营
的酒店公款消费利润大大高出一
般的团队宴会。如今，高档餐饮若
再想回到以前的暴利时代已是不

可能了。
省烹饪协会常务副会长兼秘书

长李光壁说，近几年，公务接待、商
务宴请、婚宴、团拜会、年会步步拔
高，一桌宴席由原来的一两千元上
升至三五千元甚至上万元，其中既
有水电气暖、房租以及人力成本上
升等原因，也有一些消费者追求高
档奢华，经营者投其所好的原因。

自制大包子、

大饽饽向路人叫

卖；制作土特产

“外卖”，抢超市的

生意……这样做

的不是中低档酒

店、沿街餐馆，而

是一些星级大酒

店以及高档餐饮

企业。

记者近日采

访中发现，在全社

会厉行勤俭节约、

反对铺张浪费以

来，我省高档酒

店、高档餐饮企业

在阵痛之后，开始

转型升级。
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现场探访>> 高档餐饮“弯腰”，路边卖大包子

新华社发

降价促销成为高档餐饮吸引顾客的手段。 济南二环东路一家酒店的海鲜餐饮卖出低价。
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