
高档酒店放弃高调不失高雅

青藤苑“鲍翅皇”改名“海鲜舫”
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今日滨州

本报4月15日讯(记者 杨青)

滨州青藤苑鲍翅皇店曾是尊贵
的代表，为率先倡导节俭反对奢侈
浪费，践行政府的酒店转型创新倡
导，日前，青藤苑正式将“鲍翅皇”
改名“海鲜舫”，并做出系列优惠转
变。

在渤海十路走过，细心的市民
会发现，曾经的青藤苑“鲍翅皇”店
悄然换成了“海鲜舫”，这曾给人鲍
鱼、鱼翅云集皇家级盛宴印象的酒
店倾刻间让人们感觉亲近不少。

随着中央“八项规定”和“六项
禁令”出台,高档餐饮业普遍遭遇

“严冬”，青藤苑鲍翅皇店也未能独
善其身。据了解，为应对餐饮大环
境变化，积极寻求新出路，青藤苑
鲍翅皇店在3月初便开始展开了一
系列优惠活动。“原来最低228元的

标准降到88元-128元，并推出零
点餐。”青藤苑酒店办公室主任李
倩介绍，酒店推出的优惠活动起到
了较好的效果，吸引了很多顾客，

“原来90%都是商务宴，现在绝大
部分是家宴、朋友聚餐，几乎没有
商务宴。”

虽然做到了价格大幅下降，饭
菜服务质量不打折，但“鲍翅皇”店

名仍然让很多顾客望而却步。考虑
到当前反对奢侈浪费的餐饮风气，
以及响应政府倡导的酒店积极创新
理念、转变模式号召。青藤苑鲍翅皇
在4月15日正式改名为“海鲜舫”。李
倩介绍，“海鲜舫将主打海鲜类菜
品，价格方面也十分实惠。虽然改走
低调路线，但是我们在菜品质量、服
务质量上依然坚持高档、高雅。”

近年来食品安全问题越来越
受重视和关注，为了让顾客吃得安
全、健康、放心，青藤苑海鲜舫严格
蔬菜、海鲜、米、面等食材的进货管
理。如：米、面全部选择有QS认证
的，海鲜直接从青岛海边渔船进
货，保证新鲜品质。另外，海鲜舫还
为顾客全部提供华光骨瓷、海洋贝
瓷材质的无铅餐具，严格规定店内

所有人员都持健康证上岗，在细节
处保证顾客用餐的卫生、安全。在
更加注重餐饮卫生与食品安全的
前提下，青藤苑海鲜舫专门为顾客
配备了营养专家，提供最科学合理
的菜品研制、搭配。“养生、滋补、健
康、美味服务理念我们将一直坚持
下去，并且在努力把它践行的更
好。”李倩说。

本报4月15日讯(记者 杨青)

在滨州市阳信县一座高88米的
大楼崛地而起，这就是正在建设中
的阳城国际大酒店。酒店负责人介
绍，目前工程已进行到装修阶段，
今年8月份将正式开门迎客，为市
民提供一个高档文化大酒店。

据了解，即将建成的阳城国际
大酒店是阳信县及周边地区唯一
一家按五星级设计建造的高档大
酒店，位于阳信县新城区。酒店楼
高88米共21层，建筑面积31000平
方米，备有待客区、商务中心、大堂
吧、大型多功能厅、宴会厅、中小型

会议室以及商务大床房、豪华套
房、总统套房等以满足尖端消费的
需求。酒店餐饮区可容纳1500人同
时就餐，娱乐区设有休闲会所等各
种休闲活动设备。

“我们将把文化作为建设的灵
魂，打造一个突显梨乡阳信乃至鲁

北特色文化的高档酒店。”酒店负
责人毛建立介绍，酒店内摆设的家
具将使用当地有名的老榆木做的
古典家具，酒店壁纸将全部采用梨
花形象突显梨乡特色，另外在各个
房间、走廊还将摆放滨州民间老物
件、当地名家的书画作品等，努力

营造出浓厚的鲁北特色文化氛围。
毛建立介绍，目前酒店已经开

始装修，今年8月份将正式对外开
放。“届时，我们还将举办一系列的
以文化为核心的活动，例如，文化艺
术展会、民俗文化产品交易会、古典
家具博览会、书画拍卖会等等。”

高档标准亲民价格，力求彰显梨乡文化

阳城国际大酒店8月份开门迎客

原青藤苑鲍翅皇外景。（资料图） 青藤苑“鲍翅皇”改名“海鲜舫”，开门迎客。 本报记者 杨青 摄
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