
二氧化硫保鲜，鲅鱼中招
早市揪出问题鲅鱼，崂山食安部门拉网查海鲜
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民生

本报5月21日讯 (记者 曹
思扬 通讯员 甄德才) 在4S

店做汽车保养时爱车尾部被他
人撞瘪，因维修车间内行车混
乱，消费者提出4S店和肇事方
共同承担维修费用遭到商家拒
绝。经李沧区消保委调解，20日，
4 S店同意和肇事方共同承担
1000元维修费。

5月15日，市民张女士将私
家车送到 4 S店做一万公里保
养，车在修理车间排队等候时，
车主王先生倒车时不小心将张
女士爱车的尾部撞瘪。王先生
当场表示歉意，提出会主动赔
偿，但4S店的员工没有指示清
楚在哪停车，所以4S店也应负
赔偿责任。张女士也认为维修
车间行车混乱，4S店在管理上
有疏忽，也应该赔偿。但4S店的
客服经理称，张女士的爱车被
撞坏是王先生单方造成的，应
由王先生单独赔偿。当事人三
方协商未果，张女士只好求助
于李沧区消保委。

经调查，消保委的工作人
员认为，汽车在4S店保养，和4S

店形成了服务合同关系，4S店
对张女士的汽车具有保管义
务，汽车被撞，4S店应当承担保
管不善的责任。当然，王先生也
要承担责任。

经调解，20日，4S店同意和
王先生共同承担张女士的1000

元维修费。

排队做保养

车尾被撞瘪
私家车4S店内被撞，

商家和肇事方赔千元

本报5月21日讯 (记者 陈之焕
张晓鹏) 早市上买回9条鲅鱼，1

条被检出二氧化硫超标，日前，崂山
区食安办抽查市场鲅鱼得出结果。
即日起，食安办将对市场上销售的
鲅鱼连续抽查20天，并根据抽查结果
决定是否取缔早市海鲜销售摊位。

5月12日，市民刘女士在崂山一
处早市上买回几条鲅鱼，做熟后准
备下筷时，却被鲅鱼身上刺鼻的异
味熏走了食欲，刘女士怀疑她买的
鲅鱼被商贩用福尔马林液泡过。气
愤难忍的刘女士第二天找商贩理
论，但对方坚决否认鲅鱼泡过福尔
马林液。刘女士在网上感慨道：
“自己不是第一次吃到有异味的海
鲜了，身为土生土长的青岛人，从
小吃着海鲜长大，现在却越来越不
敢买海货了，就连家里的孩子现在
一吃海货就咳嗽，不舒服。”

崂山区食安办知道这一情况
后，联系到刘女士，免费为其检测
鲅鱼中福尔马林的含量。但因这些
鲅鱼经过红烧，加入了各种调味
品，经过两遍检测都没有检测出超
标物质。17日，崂山区食安办来到
刘女士购买鲅鱼的早市，分别从四
家商贩手中买回9条鲅鱼，价格从18

至28元不等。经过检测，其中1条鲅
鱼二氧化硫超标。

“经分析，这条鲅鱼使用了一种
名为焦亚硫酸钠的食品添加剂，虽
为食品添加剂，但国家规定焦亚硫
酸钠不能用于海产品中。”崂山区食
安办主任孙爱国介绍，由于流转期
较短，且考虑到防腐剂成本的关系，
本地鲅鱼很少使用防腐剂。而外地
鲅鱼一般会经过冰冻或在海上流转
五六天才能到达青岛市场，使用防
腐剂的可能性较大。

“防腐剂超标对人体有较大的
伤害。”孙爱国介绍，防腐剂中的
二氧化硫等物质经过挥发后会对人
体的呼吸粘膜造成伤害，融进血液
后经过肝脏分解，又会进一步对人
体肝脏造成伤害，长期食用后果将
不堪设想。为此，针对防腐剂使用
情况，崂山区食安办即日起将对崂
山区的早市海鲜摊进行抽查，并将
根据抽查结果决定是否取缔早市海
鲜摊位。

小黄鱼抹上黄钠粉

小黄鱼是否新鲜，一般看
色泽，体表黄则较新鲜。几天
还没卖掉的小黄鱼颜色褪掉，
涂上黄粉，足可以假乱真。一
种掺有油漆的黄钠粉(俗称)，

可以牢牢粘在鱼上面。业内人
士透露，现在精明的主妇专看
鱼鳃，但一些商贩用黄鳝血涂
在鱼鳃、鱼鳞上，一下子就让
鱼“新鲜”了。

福尔马林泡虾仁

“放福尔马林里泡后，虾
仁能变得很大，卖相好。”业
内人士透露这些当作虾仁卖的
虾，通常都是他们卖不出去的
青虾剥制而成，但如果不泡一
下，虾仁很容易干，且时间长
了没有光泽，颜色灰暗，所以有

人想了这么一招。原本颜色暗
淡的墨斗，泡完后不仅颜色白
亮，个个笔挺地躺在小盆子里，
特别招人喜欢。

市民在购买时可以闻味，
凡是被福尔马林浸泡过东西总
是有一些味道。

海螺喝药吐“舌头”

海边卖海鲜，螺类产品往
往是购销热点。不管个头大小
的螺类产品，都把里面的肉伸
得长长的，仿佛像一条大舌头，
卖相很新鲜。

业内人士揭秘，其实这不

说明新鲜，而是它被下了“药”
了，是被福尔马林或者其它药
水“呛”得不得不吐出“舌头”。
真正新鲜的螺类产品非常胆
小，通常被人们捕捞上来后都
紧紧闭嘴。

揭秘海鲜“易容术”

随随着着本本地地鲅鲅鱼鱼产产量量的的减减少少，，大大量量外外地地鲅鲅鱼鱼流流入入市市场场。。本本报报记记者者 张张晓晓鹏鹏 摄摄
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