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双塔食品废水中“提炼”核心竞争力

一粒豆子做出的大文章

在双塔食品厂区的科技示
范一区，一套全新的自动化机械
正在高度运转中，这就是公司的
食用蛋白产业链。就在4月份，双
塔食品从豌豆中提炼出来的功
能性食用蛋白打入欧美市场，供
不应求。

从双塔食品 2 0 1 2年财报来
看，其食用蛋白无疑是公司利润
增长的新亮点，也是公司除了粉
丝之外，重点打造的产品。去年，
双塔食品针对市场需求，研发并
投产了食用蛋白产业链，自去年
6月份开始试车，目前食用蛋白
的生产链已经成熟，2012年食用
蛋白收入达到6027万元，成为公
司除粉丝、销售材料外的第三大
主营收入，毛利率达37 . 3%。

说起食用蛋白，杨君敏拿出
手机给记者看了一条短信，这是
不久前收到的一位美国朋友的
短信，短信的内容大致是，通过
对美国市场的调研，他们的食用
蛋白主要用在了饮料和保健药
品中。

原来，善于挑战的杨君敏，
又带领他的团队，在食用蛋白的
基础上，再度提炼蛋白的含金
量，研发出了更加高端的功能蛋
白。今年3月下旬，首批功能蛋白
进入欧美市场，目前已经往欧美
发了 7 0 0 - 8 0 0吨，还有几百吨功
能蛋白订单，在加班加点地加工
中，可谓供不应求。

“美国那边公司点名要双塔
食品从豌豆中提炼出来的功能
蛋白粉，首批订单 1 0吨，对方就
花了将近5万美元空运过去。”杨
君敏说，一吨要价2万多美元，对
方没还价。这让杨君敏感到奇怪
的同时，也对自己的产品有了更
大的信心。下一步他准备成立一
个调查团队去欧美，调研一下功
能蛋白粉的运用领域，然后运用
到国内市场。

而最初，双塔食品生产的蛋
白粉，主要用作宠物饲料，“价位
保持在2000元/吨左右。”杨君敏
说，经过科技创新，公司研发出
食用蛋白，目前公司食用蛋白回
收率由过去的 1 5 %提高到 1 7 %。
食用蛋白含量可由原来的70%左
右提高到9 3%，达到了国际领先
水平，填补了国内空白。经过技
术革新后的食用蛋白，其应用范
围不仅仅局限于宠物饲料、饮料
等范围，还成功扩展到肉制品、
医药、保健食品等领域。

随之，销售价位也逐步上
升，利润空间也大了。去年 1 0月
份，双塔食品与克莱森亚太有限
公司签订了 7 5 0 0吨食用豌豆蛋
白销售合同，这是公司继前期
4 6 0 0吨蛋白粉合同订单后进一
步打开国际市场，此次每吨价格
1300美元。

今年，双塔食品在食用蛋白
基础上再进行研究，从豌豆中提
炼出功能蛋白，刚一产出，就打
入了欧美市场，价格也到了4000

美元/吨以上。
本报记者 李园园
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瞄准“生态”战略

一头扎进“循环经济”里

“带领行业走向安全，打造生态产
业，提供健康的产品，这是我的梦想。”谈
起双塔食品，董事长杨君敏掷地有声地
说，就如当年把这个濒临倒闭的粉丝厂
打造成全国最大的粉丝厂一样，充满信
心。

作为粉丝行业第一家上市公司的掌
舵者，杨君敏脑子里时时兜转着各种让
企业发展壮大的点子。看到粉丝生产过
程中，产生的废水、废料都被白白浪费
掉，他一直琢磨着如何“变废为宝”，满脑
子都是生态理念。

而把粉丝生产过程中产生的废水、
废料再利用打造循环经济，并不是想一
想、说一说就能实现。粉丝行业要发展循
环经济，没有可以遵循和借鉴的经验，一
切都要从头来过。为了实现这个梦想，近
几年来，双塔食品倾注了大量的资金和
人力物力在循环经济的研发攻关以及技
术应用和推广上。

巧打循环经济牌

“榨”干每一粒豆子

从最早建立废水一期工程开始摸索
起步，到现在形成“粉丝生产加工-废水
沼气发电-分离提取蛋白-粉渣制取乙醇
-食用菌种植-生物有机肥”的大循环经
济产业链条；从最初由公司技术人员自
主研发，到聘请专家、与各大学院校联合
科技研发、成立粉丝技术研究中心，彻底
突破了企业资源消耗、污染排放的桎梏。

如今，双塔食品的循环经济已经初
具规模，投资6个亿的集生产、科研、工业
旅游于一体的大型双塔食品工业园拔地
而起，成为中国粉丝行业的标杆示范园
区；年产8000吨食用蛋白项目、投资7000

多万元的生物科技产业园等重大项目的
竣工投产……一粒豆子从运来到双塔粉
丝的车间，一点也不会浪费。

废物“生”金

废水中提炼蛋白、沼化发电

一粒小小的豌豆(绿豆)，是如何实现
它的价值再提炼的呢？

据杨君敏介绍，用豌豆(绿豆)制作出
粉丝，只是最简单的一步，只需水和豆
子，通过现代化机器运转，就能产出丝丝

缕缕的粉丝。而粉丝生产后的废水、废
渣，将对豆子进行再深一步的提炼。

公司年产粉丝3万多吨，每年的生产
废水有50万吨。其实，这一直是困扰粉丝
行业发展的一块“心病”。据杨君敏介绍，
以前，这些废水都是白白排放掉了，因里
面含有少量蛋白质，臭味较大，既污染了
环境，又造成了资源浪费。为解决这一行
业性难题，公司与武汉工业学院联合攻
关，成功研发了“豌豆粉丝浆液中分离提
取蛋白”新工艺，从中可以提取含有90%

左右的蛋白粉。
而从豌豆粉丝浆液中分离出蛋白，

这只是废水的一个利用点而已。据了解，
为了充分利用废水，双塔食品建设了粉
丝废水沼化发电项目。目前，在双塔食品
已经形成了废水制沼、净水灌溉、沼气发
电、余热循环利用、沼化余料肥田五位一
体的高效循环发展产业链，成为粉丝行
业废水治理的一大亮点和典范。

“拉伸”产业链条

粉渣制取乙醇栽培食用菌

而粉渣是如何变废为宝的呢？据了
解，粉丝在生产、包装的过程中，会产生
一定量的粉渣和碎粉，这些下脚料以前
只是当饲料处理掉，每吨碎粉的价格800
-900元，经济价值较低。双塔食品公司进
一步延伸产业链条，增投资启动建设了
粉渣制取乙醇项目。

公司利用豌豆及绿豆加工生产粉丝
的过程中，产生大量的粉渣，除部分粉渣
用作动物饲料对外销售外，利用部分粉
渣及农作物下脚料作为食用菌的重要栽
培原料，进行食用菌种植及食用菌菌种
栽培。在双塔食品公司内，金针菇、平菇、
杏鲍菇等食用菌，已经为公司赚钱了客
观的利润收益。

此外，双塔食品可谓把产业链拉得
最深最长，粉丝废水经过厌氧处理后产
生的沼液，里面含有氨基酸、微量元素、
植物生长刺激素等多种生物活性物质做
成化肥。公司还利用废水沼气发电后产
生的淤泥等剩余物，以及生产食用菌后
产生的食用菌菌渣等剩余物，投资建设

“废料再利用生产生物有机肥项目”，经
过科学配方生产生物活性有机肥、有机
无机复混肥。

“公司里的运输车辆、县城里的公交
大巴，都是用的公司自产的天然气。”杨
君敏说，而这些天然气，正是从沼气中提
出来的。

“龙口粉丝”因从龙口港装船
外运出口而得名，而“双塔食品”
让这个已有三百多年历史的传统
产业日益发展壮大。

5月中旬，记者来到烟台双
塔食品股份有限公司参观,令人
震撼的不仅是制作粉丝的先进
工艺，更是公司利用粉丝原料
豌豆(绿豆)做出的大文章，把一
粒豆子吃干榨尽，打造循环经
济的大战略。

隔本报记者 李园园

双塔食品不断进行产业链的深加工探索，打造出一条循环经济新模式，并探索出新的利润增长点。 记者 李园园 摄
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生生物物有有机机肥肥

双塔食品的循环经济产业链条。
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