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山东

飞机上能吃地道山东美食
油旋、甜沫、糁汤下月有望摆上山航客机餐桌

本报济南5月30日讯(记者
廖雯颖) 继胶东大包本月摆上
山航飞机餐桌广受好评后，油旋
儿、甜沫、周村烧饼、糁汤等各具
特色的齐鲁美食也将亮相万米
高空，最快6月中旬，从济南、青
岛出港的乘客就可以品尝到这
些空中美食。

5月30日，山东航空在济南
遥墙国际机场举行2013年度济
南、青岛出港航班选餐会。选餐

会现场最吸引人眼球并最终脱
颖而出的是一众山东特色美食，
包括具有济南特色的油旋和甜
沫、具有淄博特色的周村烧饼以
及具有鲁西南特色的糁汤等，俨
然一场小型的“齐鲁美食博览
会”。

“最快6月中旬，这些特色美
食就能出现在飞机餐桌上了。”
山航客餐服务部经理刘孟传告
诉记者，此前山航的飞机餐并没

有体现本土特色的食品菜肴。为
了提高乘客餐食满意度，在收集
汇总乘客意见建议后，山航开始
了“航空齐鲁美食”的研发，并将
突破口锁定具有胶东特色的大
包子。在克服二次加热的技术难
题后，今年5月1日开始，从济南、
烟台、青岛乘坐航班的乘客在万
米高空吃上了热乎乎香喷喷的
胶东大包。

刘孟传说，山航下一步的计

划是把鲁菜送上飞机，为此他们
将继续研究改进设备和工艺。

“很多人不知道，飞机餐和地面
上的食品要求和制作工艺有很
多区别。”他介绍，选择餐食必须
首先考虑安全、气味等综合因
素。筛选达标后，还需要保证餐
食在飞机上二次加热后能保持
美味和品质。目前飞机上二次加
热使用烤箱，为了不让胶东大包
加热中出现裂皮、露馅等意外，

客舱服务部最后采用卷心菜叶
包裹包子的方法进行加热，保证
包子送到乘客口中味道仍然正
宗、香醇。“受限于飞行时间，目
前还无法向整个机舱的乘客提
供胶东大包。”刘孟传向记者解
释，这些山东特色美食目前尚属
于在头等舱提供的特殊餐食，下
一步他们将致力于改进加热设
备和工艺，让更多的乘客在空中
吃上齐鲁美食。

距离入库时间尚早、产量比去年增加

鲜蒜收购价同比跌了七成
本报记者 马辉 蓝娜娜

每斤成本1元

只能卖六七毛

走在济宁金乡周边的公路
上，两边到处可见一派繁忙的大
蒜收获景象。在金乡县金乡镇的
新张楼村，蒜农张建印家里有9
亩蒜田，经过三天的忙碌，地里
的蒜已经收了大半。“算来算去，
如果按现在的市场价卖，肯定赔
了。”张建印说，他光是蒜种、肥
料和人工费，每亩地的成本就要
2000多元钱，按照每亩收获2000
斤来算，至少每斤鲜蒜卖到1元
钱才能不赔本。

据金乡县农业局统计，2013

年新蒜开始收获后，由于距离入
库时间尚早、产量比去年增加、
市场需求不旺等因素，收购商不
多，价格低迷。鲜蒜价格从1 . 3元
/斤下降到0 . 7元至0 . 9元/斤，个
别品种降到了0 . 5元/斤，已经低
于种植的成本价，而去年价格最
少也在2 . 7元至2 . 8元/斤。对大
多数蒜商和蒜农来说，价格已经
跌至谷底。

赔钱卖都少人买

不少蒜农选择囤货

“30日上午，市场约180车货
量，收购积极性不高，成交不
多……”这是30日金乡大蒜产业信

息协会向外部发布的一条信息。
30日下午，在位于金乡的山

禄国际大蒜交易市场，前来交易
鲜蒜的车辆明显比前几天多了，
但是整体交易不是太积极。来自
金乡县羊山镇的蒜商李女士售
卖大蒜多年，来了一个多小时
了，有不少问价的，但是给的价
格都低于她的收购价。李女士告
诉记者，往年她从地里收来一车
蒜，一般到不了市场，半路就被
其他蒜商截走了。

在青岛批发市场，记者调查
发现，鲜蒜价格集中在1 . 2元/斤
至1 . 5元/斤，相比4月份每斤也
下跌两元多。考虑到鲜蒜利润
低，不少蒜农大批囤货晒干，待
秋冬季再出售。

在产蒜大县济宁金

乡，蒜田里的鲜蒜收购价

每斤只有六七毛钱，低过

种植成本。在青岛，批发

市场鲜蒜价格集中在1 . 2

元/斤至1 . 5元/斤，相比4

月份每斤下跌两元多。业

内人士分析，今年的蒜价

不会一直停留在低点，但

注定不会再大起大落了。

金乡蒜农在田间地头收蒜。
本报记者 张晓科 摄
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