
A10 2013年6月20日 星期四
编辑：任鹏 美编：金红 组版：秦川

重点

出口菜浇水也检测重金属
从种植、收运到加工、检测，出口蔬菜各环节遵循严格标准和制度
文/片 本报记者 孟敏

格记者体验

手套靴子全消毒

衣服上毛发也粘掉
从暂存间的原料入口，

工人把成捆的蔬菜放进橘
色筐里，递到冻菜加工间。
记者跟随着也来到冻菜加
工间，但外来人员并不是能
够随意进入的。在进去之
前，记者需要填写外来人员
健康调查表，其中有这样的
选项：“最近28天内，您或您
的 亲 属 是 否 患 有 以 下 疾
病？”

如实填写后，公司对有
关情况进行评估，决定是否
带记者进入生产区域。

随后，记者和工作人员
一起戴上帽子、口罩，套上
大大的白色工作服，并戴上

手套、穿上靴子。进行这样
的“全副武装”后，记者才被
允许进入消毒间。

消毒也是一套繁琐的
程序，记者首先踩进20厘米
深的地面消毒池中，并把手
套浸入 15厘米深的地上消
毒池，让消毒水没过整个手
掌。消毒结束后，再用毛发
粘黏器把衣服上的头发、丝
毛粘掉。

随后，记者又来到干燥
菜加工厂，这里的消毒程序
更加严格，每进一个车间，
都要换一套消毒手套、隔离
服。

本报记者 孟敏

检测不合格、农药残留超标让内销蔬菜难入市民之口，这也是当下食品安全问题困境之一。出口蔬菜如

何保证品质？如何达到国外准入标准？本报记者赶赴两地，探访出口蔬菜公司及种植基地，理清出口菜生长

之路。以此为镜，折射内销蔬菜标准问题所在。

相比内销蔬菜常常检测

出农药残留，出口蔬菜却能够

保证质量。出口蔬菜如何能不

受农药残留影响？种植土壤、

用肥用药是如何保证的？近

日，记者到高密市和胶州市探

访专做出口蔬菜业务的青岛

福生食品有限公司及其种植

基地，调查了解蔬菜从种植、

收运到加工、检测等环节，理

清出口蔬菜的“生长”路。
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潍坊
青岛

即使收割韭菜，工人也要统一着装。

工人在大桶里对葱末进行清洗。

种植>> 土壤重金属含量每三年检测一次
在潍坊高密市夏庄镇南直村蔬

菜基地，连片种植的绿油油的韭菜长
势旺盛，十几位菜农正在集中收割，
一辆大卡车停在基地门口等待运输。

这是青岛福生食品有限公司在潍
坊的一处基地，韭菜从种植到收获，都
有公司基地部工作人员全程监督。

“基地面积有460亩，种子由公司
统一购入，按计划分片播种。”该基地
负责人李振兴介绍说，韭菜种植期间

不使用化肥，而是统一使用有机肥和
土杂肥。每片地的全部农事作业均在
植保员指导下，按田间管理制度统一
进行，并进行书面记录。

李振兴告诉记者，基地严格按国
家对蔬菜禁用、限用农药名单以及日
本政府对果蔬农药残留限量规定，制
定农药管理制度，选用BT生物农药、
木莓菌、白菌清等低毒、低残留农药。

用药环节也有一套程序，必须由

公司质检部、基地部审批，从基地部
领取农药，由植保员监督、专人统一
配制和使用并做记录。使用过程严格
保证农药使用量、浓度的准确。在收
获前还有一个安全停药期，其间不使
用任何农药，保证蔬菜安全。

“灌溉蔬菜用水中的重金属含量
每年检测一次，土壤重金属含量每三
年检测一次。”李振兴说，这样确保整
个种植环节没有重金属残留。

收运>> 避免运输过程产生污染
收割完一片韭菜后，菜农们把韭

菜搬运到卡车上。
“我们实行分片收获，收获前3—

5天由质检部人员采样，一个地块每
30亩地为一个采样区。”李振兴说，每
个采样区按25点采样法均匀采样，标
注基地、地块号、责任人、采样日期，
送残留检验室检测。只有检测合格，

基地部才下发《采收通知单》予以收
割，并且按地块、采样区分别收获、运
输。运输车辆为公司自有，避免了运
输过程中可能产生的污染。

记者了解到，对检测不合格的采
样，该公司还将追查原因，对相关责
任人进行处理。

“公司目前有 24个蔬菜基地，

分 自 属 基 地 和 合 同 基 地 两 种 模
式。”该公司负责人杨绍梅说，土地
划成若干地块进行编号，基地部对
基地进行统一计划种植，种子、农
药、化肥等生产资料全部由公司提
供，并指导使用。耕田、种植、施肥、
喷药、浇水、采收等工作则由公司
的雇工操作。

加工>> 葱末两次杀菌 冷冻干燥留住营养
探访完基地，记者又从高密市赶

到位于胶州市的青岛福生食品有限
公司。

在暂存间里，成捆的鲜葱整齐地
堆成一个个方阵，每个方阵前都竖着牌
子，标着原料批号、地块号和会员编号。

四名工人在冻菜加工厂去除鲜
葱上的老皮、黄叶、根部后放进蓝色
筐里。记者看到，工人们拿着水管对
清理好的鲜葱逐一清洗，然后把鲜葱

送入气泡清洗机里再次清洗，进行第
一次杀菌。

之后，鲜葱进入机切阶段，从机
器里出来之后就是细细的葱末了。接
下来，工人把葱末放入不锈钢筐里进
行二次杀菌。8分钟后，葱末流入大桶
里进行水洗。

进行脱水后，干爽的葱末被工人
进行第二次选别，精挑细选后的葱末
被运进速冻机，然后由金属探测机检

查是否含金属物质。
葱末接受第三次选别过关后，被

输送到包装盒里，称重后进入下一条
生产线，工人进行密封包装，进入成
品储藏室。“干燥技术采用的是FD冷
冻干燥，做真空冷冻、干燥。”干燥菜
加工厂厂长高云凤介绍说，FD冷冻
干燥蔬菜成本较高，这也是出口蔬菜
价格普遍较高的原因之一，但能保证
出口蔬菜营养不流失。

检测>> 农药残留和微生物检测严格把关
出口蔬菜除了要保证蔬菜品质

和营养，还有一点需要特别注意，那
就是农药残留检测和微生物检测，两
项检测都要严格把关。

在农药残留检测实验室里，检测
员把葱切开，放在样品匀质机里打
碎，制成粉碎末状，然后加入有机溶
剂，取样品检测。

“实验室的检测项目有220种，加

上添加剂、抗生素和兽药残留检测，
总共可达280种。”检测工作室主任宋
振富介绍说。

宋振富以菠菜为例介绍说，菠菜
与基地内的其他作物通过田间路或
排水沟有效隔离，防止不同作物用药
交叉污染。这样在检测时就可只针对
自用药，有目的地检测。

“我们主要检测大肠杆菌、金葡

萄球菌、沙门氏菌等细菌总数，确保
出口蔬菜微生物检测达标。”微生物
检测室主任付典芳告诉记者。

杨绍梅介绍，公司设有基地部，专
门负责基地的选择和种子、农药、化肥
等生产资料统一采购、发放，这样就可
以对使用什么农药了如指掌，检测起
来就更准确。“毕竟农药有成百上千种，
每种农药都检测不可能，也没必要。”
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