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一进门就闻到浓浓的咖啡味儿，天台开放的时候在躺椅上吹着风又很是惬意，
要上两壶茶，纠结一小波朋友打牌打屁，周末的时光总是慢慢流淌。点上杯咖啡，
或者冰饮，约上朋友。店里的飞行棋，纸牌，以及玩具，都有着一代人的回忆。来
这里可以跟老板学到不少咖啡知识，每周还有咖啡知识讲座。二楼又是另一番景
象：电影海报、各色小酒版、落地扇、煤油灯、老旧的皮质旅行箱……不经意间
透露着一些小情趣。屋外是个露天平台。每个咖啡馆都有各自的背景音乐。这家店
偏向于蓝调、爵士乐，多是上世纪六七十年代的歌。是个约会、休闲的好去处。

推荐餐品：卡布奇诺、蛋奶冰咖啡、咖啡松饼

口味：★★★★
环境：★★★★
特色指数：★★★★★
人均消费：40元

穿街越巷，济南是一座值得玩味的城市。深巷秘境之
中、食尚聚集之地，有太多值得老饕们发掘的宝藏。吃惯了
鲁菜的美食猎人们，正循着自己那发觉新世界的不竭动力，
搜索着这座城市里，那些还不为大众熟知的神秘味道。

简餐是一种心情，发扬光大于老欧洲的工人文
化。例如苏格兰的酒馆文化；意大利、法国的咖啡
馆文化；美式的快餐文化。在简单之余透露出一股
闲适与随意。暖暖的阳光中，街景与美食呼应，在
都市生活里起到了点缀和美化作用。下面就来推荐
几家小编认为有个性、值得与好友一起去探秘的格
调国境。

□本刊综合

在济南，这个餐厅可谓“吃环境”的典范，露台、广场、护城河；音乐、美
酒……在这样的一家餐厅就餐、喝酒主要目的就是放松一下。基本上周围人对它的
评价是环境一流。尤其是在炎炎夏日，能坐在玻璃房中，享受清凉，又不失周围美
景，的确是一个让人心仪的地方。菜品特色上来说，这家餐厅主推西式简餐，以及
各种酒类，红酒、威士忌、鸡尾酒等非常齐全。另外，披萨也是马莲娜餐厅的特
色，有专门的师傅现场烤制。

推荐餐品：比利时啤酒、香肠拼盘、螺丝面培根蘑菇

口味：★★★
环境：★★★★★
特色指数：★★★★
人均消费：120元

一个有个性的店名背后，会有怎样的一家店呢？因为坐落在佛山街上，所以
这家店从来就备受时尚女性关注。咖啡豆都是在老店烘焙的，昏暗的光影，似真
似幻，随意摆放的杂志、装着咖啡生豆的麻布袋子、小型咖啡烘焙机、贴满墙的
相片、干花、大书架和不知从哪弄来的门牌号、还有随时可以演奏的乐器。咖啡
馆要老，越老越有价值。就像南欧那些动辄百年的家族老店，一切的一切都是旧
的，没有星巴克的商业气息，有的，只是一个手艺上的传承。

推荐餐品：酸奶水果捞、吞拿鱼三明治、至尊披萨

口味：★★★
环境：★★★★
特色指数：★★★★
人均消费：55元

小记此生别无所爱，唯爱搜集小街粗巷之中的隐秘文化。中
华五千年文明，文明史与饮食文化历史同寿。在舌尖上起舞的中
国人，不乏文人墨客、富甲贵胄。古来多少名士对于美味美酒的
追求，留下了太多的文化遗产。流传到现在，也是厚厚的一笔财
富。

中国饮食文化与地域文化通脉。所谓中原文化、齐鲁文化、
吴越文化、三秦文化、岭南文化等等，无不是融合进地域的饮食
文化之中，形成了统一的文化体系。近些年来，地域融合加速了
饮食文化的融合，“融合菜”、“地域特色菜”成为了国人舌尖
上的明星。粤菜、湘菜、川菜大行其道。少数民族特色菜也在主
要城市站住脚跟。笔者就在杭州见识过国人在西藏特色的餐厅里
徒手抓饭的场景，可见小众文化已经成为越来越被大众接受，慢
慢融合进当地文化。

不仅仅是南北融合；当下国人的口味更有中外融合的趋势。
意式餐厅、法式餐厅、泰式餐厅、日式料理，甚至印度菜、拉美
美食也开始走进都市老饕的时尚菜单。在当下百花齐放的国人饮
食中，一些小众、神秘的餐馆，在品味美食的同时，也在吸收着
文化。

西方的咖啡馆文化、中国的家宴文化，甚至港式的排档文
化，在这个城市里生根发芽。济南人天生喜欢树荫下的马扎、烧
烤。但就是在这个最草根的地方，反倒是一些人吃出了真味。生
鲜麻辣之中的男男女女，围坐在一起，享受着最接地气的市井文
化。有人说过，了解一座城，就先去吃这座城市的大排档，是
的，了解济南，先从一场“舌尖之旅”开始吧。

记者感悟

一座城的舌尖文化

一条好似在燃烧的街边，一群群手红、嘴红、眼更红的老饕，呼朋唤
友、推杯换盏。畅快淋漓地享受着市井文化中的精华——— 排档。在这里，济
南人的真我完全体现。伴随着草根文化升腾起来的是对味道永不止步的渴
求。

这家涮肚店是连锁，而生意最好的是岔路街与舜耕路店。一进门三排
长桌长椅，远远的排的老长。这家店有特色，烧烤跟涮锅在一起，热热的
汤里腾着各种菜跟肉串。店面装饰的很有市井味，木制的桌椅。虽说是市
井小店，但也做到了菜品特点鲜明，味道夺人味蕾。一家主营烧烤、涮锅
的小店，能在济南这个市井烧烤文化集大成的都市里生存，靠的绝绝对对
是过硬的素质：口味与菜品的选择。因为时常会订不到位子，所以订餐麻
烦一些也是可以理解的。

推荐菜品:涮肚、烤鸡翅、烤骨髓

口味：★★★★★

环境：★★

特色指数：★★★★

人均消费：55元

口味：★★★★★
环境：★★★
特色指数：★★★★★
人均消费：100元

济南做烤生蚝的店不多，主要是以高档酒店的菜色为主。而济南大街小
巷中，烧烤排档类的生蚝又不是主打，导致了烤蚝这种岭南人吃起来没够的
美味在济南能找到的店家不多。而这家吉香炭烤生蚝店就做到了专业与专
一。

生蚝也是每天新鲜空运过来的，与一般的餐馆比起来，环境还不错，烧
烤嘛，还是露天地儿里坐个小马扎来的过瘾。晚上7点左右的时候，简直是人
山人海。极力推荐生吃的生蚝！对于喜爱生蚝的人是必须要点的。而且一个
两个还不过瘾！价格只有8块钱一个！酱油是正宗的吃刺身的酱油，味道绝对
正。这家烤蚝店在烧烤里价格不算便宜，但是对于能吃上正宗、新鲜、味道好
的各色蚝品，绝对值得您一游。

推荐菜品:黑椒生蚝、生吃生蚝、蒜蓉生蚝

口味：★★★★★

环境：★★

特色指数：★★★★

人均消费：105元

这是一家很有口碑的龙虾店，每天热火朝天的生意中，相当一部分食客
是慕名而来的。因为在那一带名气太响，所以导致了店家有时候应接不暇的
情况。用常客的话说，就是：吃了这次想下次。大份的中辣龙虾端上来后绝对
会不负众望！个儿大、黄儿多、味儿足！烤翅中也是不错的选择，口头偏重，但
是很香很入味儿。有传言这家店每天能卖出千斤龙虾，传言只是传言，不必
细细追究。但顾客盈门倒是真的，网上点评也是以熟客、回头客为主。大家一
致的意见就是：吃过无数次了，好吃！

推荐菜品：麻辣龙虾、三喜龙虾

一座城市千个面孔，有些深藏在不为人知的神秘之境。但这却是保留了城市含
蓄内敛的一面。济南的泉水文化赋予了它太多的朴素与精致。藏在深处的酒家，当
有心食客们敲开大门的时候，透露出的神秘惊喜会吓你一跳。原来，这座城市还是
有太多的秘密等待着我们。

口味：★★★★
环境：★★★★★
特色指数：★★★★★
人均消费：140元

一只来自云南的孔雀飞入济南然后就火了，总能看到微博上各种白富美聚集此
地。孔雀餐厅的环境非常好，一楼虽然没有餐位但也是精心设计，二楼有吧台，有沙发
坐，还有半开放的包间，其中一些沙发座位是靠窗的。露台更是情调所在之处，深深吸
引食客的眼球，太浪漫了。露台位于三楼，浅浅的水池，淡淡的灯光。眺望下，济南美景
就在四周，可以说是一半古城、一半都市，风景很有特色。因为是一家小众餐厅，巷子
深，全靠口碑带动。有人就是因为就餐环境的完美而青睐把这家餐厅定位常光顾之
地，另外，云南菜与鲁菜口味结合的创新菜品也让人马上就能适应。

推荐菜品:摩梭鸡油纵、招牌烤鱼、火燎米线

口味：★★★
环境：★★★★★

特色指数：★★★★★
人均消费：110元

济南老城区里，蜜脂园算是一个环境、菜品都算
得上是老济南的地方，就坐落在五龙潭北门旁边，一
推门完全的一个袖珍小园林出现在眼前，小桥、流
水、假山石一样都不少，在曲径深处都有桌子，桌旁
坐满了人在推杯换盏。这家餐厅很大部分是吃环境
的，如果是想要了解或深入感受济南文化，蜜脂园是
个非常好的选择。尤其是夏天炎热时节，坐在泉池流
水旁边，欣赏着老济南的小庭院风格，吃着带有济南
风味的融合菜，感觉不是一般的好。

推荐菜品：泉水豆腐、烤羊、茶树菇炒鸭肠

就如新大陆总是吸引探险家们一次次出
航，异域情调在资深食客们的地图上也总是划
为优先目的地。济南的异域情调虽然还不是太
多，但其中翘楚却是首先做到了精致。就餐，
在现在早已超越了果腹的阶段，体会文化，成
了它们共有的闪光点

口味：★★★
环境：★★★
特色指数：★★★★
人均消费：150元

这家餐厅是很精致的感觉，因为厨师是外国人，又要迎合
国人的口味，所以很多菜色是融合式的。因为有露台的缘故，
所以夏天在户外是完全没有问题的。店里的装修和用材都看
得出非常用心，也很讲究，值得一提的是，沙拉的品质非常惊
艳。汤和意面也很好吃。

推荐菜品：焦糖布丁、巧克力熔岩蛋糕、特色牛排

初看名字，就知道是家泰国餐厅。泰国
菜以色香味闻名，特色是酸与辣，招牌菜有
冬阴功、椰汁嫩鸡汤、咖喱鱼饼、芒果香饭
等。鱼、虾、蟹都是杀手锏，炭烧蟹、炭烧虾
等烧烤系列。玲珑泰印象最深刻的菜就是
咖喱炒蟹，但玲珑泰是古式做法，味道吃进
口里很难忘的。装修得很豪华，有点红粉世
家的味道，温馨中透着华贵。

推荐菜品：椰汁西米糕、菠萝饭、咖喱
皇炒蟹、炭烧猪颈肉、冬阴功、芒果鱼

这是一家有着浓浓爱尔兰特色的餐馆。环境是不错的，六人座、四人座、双
人座都能满足要求。各种摆设挺有欧洲情调，还有一些瓷器摆在架子上售卖。对
于喜欢吃沙拉的朋友们，这家餐厅可是有不少选择。乡村风格的装饰加上贴近中
国人口味的乡村风味的菜品，能让你在这个有着整体温暖环境的异域氛围里，吃
个舒舒服服。

推荐菜品：乡村鸡肉蘑菇派、手工苹果派冰淇淋、橄榄油浸金枪鱼帕尼尼、
厨师肉丸意面、牛肉奶酪焗薯条、芒果香蕉蜜

口味：★★★
环境：★★★★

特色指数：★★★★
人均消费：115元

口味：★★★★
环境：★★★★

特色指数：★★★
人均消费：140元
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