
不可不看 高性价比美酒一览今日烟台

2013年7月5日 星期五

编辑：马文杰 美编/组版：孙雪娇

T04-05

酩悦霞多丽干白葡萄酒

原产国：智利 莫利那
产区：中央山谷中央山谷库里科
年份：2010年
葡萄品种：霞多丽
酒精度：13 . 5%vol

容量：750ml

贮存温度：8-10℃，室内避光干燥处，平
卧
品评特点：此款干白葡萄酒，水果香与
橡木香完美平衡；干果香、香料香、柑橘
香和甜瓜等瓜果香味尤为突出。口感醇
厚而柔和，让人心情愉悦，充满活力。
配餐建议：适合搭配各种肉类和奶酪；
配以牡蛎、大马哈鱼等白肉类菜肴，口
感最佳。

赛瑞斯霞多丽干白

种类：干型
容量：750ml

酒精含量：13 . 5%

原产国：澳大利亚
产区：南澳
葡萄年份：2011年
葡萄品种：霞多丽
酒评：带有浓郁的油桃和橙
子的水果香味，混合独特的
核桃香气，烤坚果和奶酪的
余韵。柔和的肉桂香气和橡
木桶的陈酿使这款酒口感清
新优雅，配以海鲜口味更佳。

贝莫雷尔干红葡萄酒

酒庄始建于1947年，酒庄有75公顷葡
萄园在科比埃产区
获奖：法国2011年酿酒师大赛金奖
级别：AOC级
年份：2009年
酒精度：14%vol

葡萄品种：雪拉、歌海娜、卡利浓
特征：深红宝石红色黑色浆果混合
香草的香气浓郁，细致的单宁，酒体
醇厚，有樱桃和覆盆子的味道。
建议：最佳饮用温度为16-18℃，可佐
以红肉、烤肉、熏肉和奶酪等。

波霸特级干红葡萄酒

品名：波霸特级干红葡萄酒
原产国：葡萄牙
产区：阿连特茹(Alentejo)

级别：DOC法定产区
生产商：葡萄牙波霸酒厂
年份：2008年
葡萄品种：阿拉古内斯、特林加岱拉、卡斯特
劳、紫北塞
酒精度：13 . 5%vol

容量：750ml

适饮温度：16-18℃
品评特点：酒体呈红宝石色与石榴红的色调。
香气细腻，精致，具有黑色酱果和白巧克力的
香味。口感光滑均衡，略带涩味，再与柔和的
单宁完美结合，使酒体优雅，回味悠长。
配餐建议：适合搭配羊肉和甜点等菜肴。此酒
可以立即尊享，如果想得到最佳的口感，可以
窖藏10年以上，更加纯正、丰富

酩悦干红葡萄酒

原产国：智利莫利那
产区：中央山谷中央山谷库里科
年份：2010年
葡萄品种：梅乐
酒精度：13 . 5%vol

容量：750ml

贮存温度：11-16℃，室内避光干
燥处，平卧
品评特点：此款葡萄酒浓郁的芳
香和柔和的单宁使得此款红酒
酒体饱满，口感清爽，尾韵悠长。
还具有典型的成熟浆果的果香。
配餐建议：适合搭配各种面食、
点心和肉类等各种美味佳肴。

马尔贝克珍藏干红葡萄酒

原产：阿根廷
产区：门多萨优科谷
生产商：鲁顿
年份：2008

葡萄品种：马尔贝克
酒精度：14%vol

容量：750ml

存储温度：12-18℃
品评特点：马尔贝克是阿根廷的主要葡萄品种，在门多萨高
原上于最佳成熟度时被采摘，酿造出颜色艳丽酒体丰满的
好酒。我们精心酿制这个葡萄品种，酒汁经橡木桶培养，以
获得一款饱满丰富且柔顺香浓的美酒。该酒既可即时用，若
存放1至2年，将更加柔顺绵软。适合与烤肉、酱汁和奶酪等
菜肴搭配。

维达尔冰酒

级别：蓝钻级
年份：2005年
种类：2005列吉塞冰酒
色泽：色泽金黄晶亮
口感：具有杏果、菠萝、蜂蜜及热带
水果的复合香气，口感甜润、肥硕、
酸度爽适而平衡，甘冽爽口，余香
持久
酒精度：12%vol

容量：375ml

加拿大列吉塞酒厂酿造

尚瑞霞多丽干白

种类：干型
容量：750ml

酒精含量：13%

原产国：法国
产区：朗格多克
葡萄年份：2011年
葡萄品种：霞多丽
酒评：主体呈明亮的浅黄色，犹如金
色的稻穗，酒香扑鼻且强烈，白色花
香，入口清爽，酒体平衡且柔顺，酸
度适中，适合搭配鱼、牡蛎、扇贝、海
鲜和羊奶酪等食物。

对于任何一个葡萄酒爱好者来说，葡萄酒
博览会无疑是一场美酒的饕餮盛宴，一定要去
那里品尝、采购一番，我们为您搜罗了几十款高
性价比优质葡萄酒并为您精心剖析，希望为摩
拳擦掌的你提供一些便利。

酩悦长相思干白葡萄酒

原产国：智利莫利那
产区：中央山谷中央山谷库里科
年份：2010年
葡萄品种：长相思
酒精度：13%vol

容量：750ml

贮存温度：8-10℃，室内避光干燥处，平卧
品评特点：此款干白葡萄酒的水果香和橡木香
和谐完美，果香和香料香较为突出;口感柔和
而清新。
配餐建议：适合搭配各类海鲜和鱼类等各种美
味菜肴。

品雅赤霞珠干红葡萄酒(珍藏级)

原产国：智利莫利那
产区：中央山谷中央山谷库里科
年份：2010年
葡萄品种：赤霞珠
酒精度：13 . 5%vol

容量：750ml

贮存温度：11-16℃，室内避光干燥处，平卧
品评特点：此款葡萄酒呈深宝石红色，开瓶后烟草香味
绵延悠长，具有成熟樱桃、覆盘子(悬钩子)果香味、黑莓
和黑醋栗等黑色浆果香味，并伴有香辛料味。酒体饱
满，柔和的单宁令人回味无穷，尾韵悠长，如同经数十
年陈酿之后的酒体，完美极致。
配餐建议：适合搭配各种红肉、面食及点心等各种美味
佳肴。

品雅霞多丽干白葡萄酒(珍藏级)

原产国：智利莫利那
产区：中央山谷中央山谷库里科
年份：2010年
葡萄品种：霞多丽
酒精度：13 . 5%vol

容量：750ml

贮存温度：11-16℃，室内避光干燥处，平卧
品评特点：完美的气候条件造就了此款珍藏级霞多丽干白
葡萄酒，再经钢罐发酵和橡木桶陈酿，形成了霞多丽特有
的风味。此款酒具有甜瓜和柑橘的香味，花香和香辛料味
较为突出，还伴有热带水果的果香，各种香味和谐柔美，达
到完美的境界。
配餐建议：适合搭配各种白肉等各种美味佳肴，配以牡蛎、
大马哈鱼、面食等，口感更佳。
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