
蛤蛤来来玉玉健健康康饮饮用用水水配配送送站站

解解 放放 路路 配配 送送 站站
三三 站站 配配 送送 站站
南南 洪洪 街街 配配 送送 站站
幸幸 福福 祥祥 和和 配配 送送 站站
毓毓 璜璜 顶顶 配配 送送 站站
大大 海海 阳阳 配配 送送 站站
黄黄 务务 配配 送送 站站
小小 东东 夼夼 配配 送送 站站
莱莱 山山 区区 前前 七七 夼夼 配配 送送 站站
莱莱 山山 区区 芳芳 华华 园园 配配 送送 站站
莱莱 山山 区区 清清 泉泉 寨寨 配配 送送 站站
开开 发发 区区 华华 电电 小小 区区 配配 送送 站站
福福 山山 区区 民民 阜阜 路路 配配 送送 站站

“来玉”健康饮用水，由烟台心悦净水器有限公司联合齐鲁

工业大学食品工程学院共同研发出品，已于“五一”期间上市销

售。本公司是烟台市唯一集专业生产、自营配送、品牌提升为一

体的全产业链模式桶装水企业，因生产扩大，现面向社会招聘

优秀销售业务员20名，条件如下：

请请拨拨打打全全市市统统一一订订水水热热线线44008855555555，，即即可可畅畅饮饮来来玉玉健健康康饮饮用用水水 。。联系人：林经理 13625358950

11、、年年龄龄1188--5500周周岁岁，，男男女女不不限限，，高高中中以以上上学学历历，，可可招招收收应应届届生生。。

22、、服服从从公公司司管管理理，，听听从从领领导导分分配配，，有有良良好好的的团团队队协协作作精精神神。。

33、、月月薪薪11660000元元++提提成成++奖奖金金，，月月收收入入33000000--55000000元元，，三三个个月月后后缴缴纳纳社社保保。。
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今日烟台

焦点

““我我在在北北京京都都没没见见过过这这场场面面””
“食博会”昨开幕，2000余家参展企业让市民尝遍东亚美食

本报8月2日讯(记者 齐金
钊 李静) 尝完天津狗不理包
子，转身就能喝上马来西亚椰
子汁……2日，市民周海一家人
在烟台国际博览中心吃了一顿

“国际午餐”。2日上午，第八届
东亚食品交易博览会在国际博
览中心拉开帷幕，从2日一直持
续到5日，2000多家来自东亚各
国的参展企业带着自己的美食
和设备集体和烟台市民见面。

与往届食博会相比，本届
盛会将参展范围从以往的中、
日、韩三国食品企业拓展到整
个东亚，韩国、马来西亚、泰国、
巴基斯坦、伊朗、越南、老挝，此

外还有塞舌尔、俄罗斯、澳大利
亚等，现场共16个国家的100多
家企业首次登陆烟台。

在B馆入口处，东方海洋展
厅内，只见一位身穿白围裙的
工作人员从鱼缸里捞出一条三
四斤重的三文鱼，现场宰杀后，
把红润的鱼肉熟练地片下来，
分给围观的市民品尝。“真鲜，
我在北京都没见过这场面。”一
位北京游客试吃了一块现场片
出来的三文鱼后，连声说好。这
位游客称以前自己在北京吃的
都是冰过的三文鱼，肉质不如
试吃的这个鲜嫩。东方海洋工
作人员称，三年前，东方海洋成

功在国内养殖挪威三文鱼，使
市民吃到了鲜活三文鱼。

“本届食博会就像一个大夜
市，而且是台湾夜市。”一位参加
食博会的市民说，众多台湾厂商
的参展给本届食博会带来了很
多新鲜感，这种新鲜感不仅是台
湾的小吃和特产，还有台湾人做
生意的特色和气氛。

“烟台食品企业有丰富的
资源，对日韩等国际市场也有
非常雄厚的加工基础，加上巨
大的区位优势，为我们建设食
品名城奠定了良好的基础。”烟
台市经信委消费品产业科科长
王军介绍，食品工业是烟台传

统五大优势产业之一，本次博
览会是2004年首届博览会以来
规模最大的一次。参展企业预
计将有15万消费者参会，烟台

“中国食品名城”名片将被擦得
更亮。

王军介绍，2009年8月烟台
荣获了“中国食品名城”荣誉称
号，获得这一称号的全国只有4

家，含金量非常高，而这块金字
招牌，也见证了烟台食品工业
的蓬勃发展，“食博会”是烟台
食品工业对外交流的重要平
台，未来“食博会”还将继续做
大做精，实现烟台从“食品大
市”到“食品强市”的跨越。

“蚵仔煎啊，蚵仔煎啊，好吃好吃
真好吃，左脚右脚迈步来，品尝正宗
台湾名吃……”2日上午，食博会开
幕，参展的众多台湾厂商毫无疑问是
最抢眼的。虽然当时博览会现场人山
人海，也很热，但丝毫挡不住市民对
海峡彼岸新鲜味道的热情，就连几家
卖锅的展位前都有不少市民围观。而
不少台湾参展商似唱似说的风格配
上动感的音乐，让参展市民都感觉很
新鲜。不仅如此，有的商家还在自己
的广告中打出了“罗志祥特别推荐”
等字样。

“这样会吸引更多的顾客来到
柜台前，别看比较另类，效果还真
不错，一上午我们已经卖了 3 0 0多
份了。”卖蚵仔煎的工作人员罗军
说，蚵仔煎是台湾的有名小吃，主
要食材是海蛎、鸡蛋、鸭蛋。消费者
对台湾食物很有兴趣，但了解得不
多，这次食博会，主要是为了寻求
加盟商。而现场的情况，显然没让
他失望。

“这是什么啊？”“菠萝蜜！”B馆
的一个台湾水果展位前，展商正在向
顾客推荐菠萝蜜，虽然动作很快，但
还是供应不上购买市民的需求。菠萝
蜜，这一外表看起来像榴莲的水果一
亮相就引起了不少市民的兴趣，不少
人甚至以为菠萝蜜就是一个超大号
的榴莲。

台湾的水果和小吃吸引了不少
市民，就连台湾的厨具也颇受青睐，
虽然价格不低，但这些产品都有巧妙
的改装和设计，吸引了不少人。

本报记者 李静 见习记者
吴江涛

本报记者 齐金钊 李静

烟台“中国食品名城”这块
金字招牌，未来要做大做精，那
么烟台有什么优势？哪些地方
存在不足？对此，烟台市经信委
消费品产业科科长王军称，“未
来，烟台要注重食品深加工产
业，把食品的附加值挖掘出来，
这是我们未来建设食品强市必
须要走的道路。”

本次食博会中，在烟台博
览中心B馆，有一处专门的海参
卖场。虽然拉缸盐海参卖得较

多，但有商家坦言，“拉缸盐海
参只是海参产品中最基础的品
种，附加值较低。”

长岛百川海参老板张川
称，目前他的公司海参深加工
附加值最大的是冻干海参。

“冻干海参每斤零售价 6 0 0 0

元，而普通干海参每斤 4 0 0 -
1200元不等。”张川介绍，冻干
海参采用的是国际最先进的
FD低温脱水技术，最大优点
是海参在设备里一次成型，不
需要反复地冲洗和蒸煮，不需
要专人看管，只需3-4天就可

以加工出外形饱满、颜色好，
重量比原来多 2 0 %的营养海
参。

“但加工冻干海参的设备
比较昂贵，目前我们采用的还
是找专业工厂代加工的方式。”
张川说，很多外地海参都运到
烟台深加工，深加工将是烟台
海参发展的一个趋势。

谈到烟台食品工业的“软
肋”时，王军称，把烟台丰富的
食品原料和初级产品深加工，
提高产品的附加值将是未来产
业发展的重要方向。

打打造造食食品品强强市市，，深深加加工工是是条条路路子子
本届食博会上，不少海参企业已经转型做深加工

“说唱歌手”助阵

台湾展商很抢眼

探访现场

现场片出来的新鲜三文鱼吸引了很多市民尝鲜。 见习记者 韩逸 摄
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