
C06 2013年8月29日 星期四

编辑：张亚男 美编 组版：李洪祥

今日潍坊

关注

本报小记者走进瑞福油脂股份有限公司

看看看看香香油油生生产产制制作作奥奥秘秘
本报8月28日讯 去除霉变

粒、异色粒、烘焙、低温磨制、水代
法取油、净化...... 27日，本报校园
小记者走进瑞福油脂股份有限公
司，探秘一粒芝麻从种植、成长到
被制作成香油、芝麻酱的奥秘。

27日上午，伴随着车辆驶入
瑞福油脂股份有限公司，阵阵香
味不时袭来。小记者们刚一下车，
便被道路两侧绿意盎然、节节攀
升的芝麻所吸引。大家争相拍照，
不停地向工作人员询问有关芝麻
生长种植的相关信息。

在工作人员的引领下，小记

者们参观了香油生产制作车间。
看到一排排石磨，小记者们大呼
壮观。据工作人员介绍说，该公司
拥有自主研发的小磨香油生产流
水线，这也是国内唯一的小磨香
油生产流水线，同样也是值得骄
傲的知识产权。

在原料仓库，一包包的芝麻被
堆积成“小山”。看到小记者们惊讶
的神情，工作人员说，仓库里存放
的都是白芝麻和黑芝麻，都来自绿
色食品基地，在经过一道道的筛选
程序后，才会被运进生产制作车间
生成香油或芝麻酱，即使最后被过

滤下的香油渣也会被
当作植被生长肥料。工
作人员还为每位小记
者分发了一些白芝麻
和黑芝麻以供品尝。

随后，小记者们参观了产品
包装车间，还走进检测室近距离
了解了芝麻成分测定仪、气相色
谱等高科技仪器。

小记者们参观得兴致勃勃，
不停地提问。跟随的家长们看到
一道道严格的生产流程和先进的
检验检测设备，直呼以后食用香
油、芝麻酱就更加放心了。

余香袅袅滋味长

27日上午，小记者们统一乘
车前往瑞福油脂股份有限公司参
观学习。

进入公司大门，首先映入眼
帘的，便是一大片碧绿的菜地与
一座座现代化的生产车间相互交
错，几朵淡黄色的花微微颤动着。
四面还都有一些还尚未成熟的芝
麻，高约一米，碧绿的叶子层次分
明，叶子下是被绿色包裹着的芝
麻果实，从中间轻轻掰开，可以看
到两边各有两排整齐的芝麻粒。
或许是还未成熟的缘故，芝麻粒
的颜色从圆端的黑色向尖端逐渐

减弱，最后变成浅浅的灰白色，顶
端还有些白色的小花，这正是“芝
麻开花节节高”的真实写照。这些
对于我们来说，是以前不曾见到
的新鲜事物。

在工作人员的带领下，我们
参观了公司的生产车间，详细了
解了香油、芝麻酱等芝麻制品的
生产过程，包括精选、色选、烘培、
磨制、取油、净化等，整个过程干
净、透明，原料全部为优质芝麻，
中间没有任何的化学成分加入，
保证了产品的质量。而那些在生
产香油的过程中剩下的油渣，则

可以用于植物肥料，因此这里的
植物也格外茂盛。

令我们没有想到的是，芝麻
油的历史也十分久远。早在三国
时，已有文字记载，距今已有1600

多年。
“一辈子只吃一碗饭，一百年只

做一件事”，这是瑞福公司的经营理
念，也正是这种对工作的专一态度，
才有了今天瑞福公司的成就，而在
我们身上，也同样适用——— 只有坚
持不懈的做好每一件事，才能使自
己离梦想更近一步。

马一鸣

“原来芝麻是这个样子的”

27日，怀着好奇的心情，我们
齐鲁晚报的校园小记者们走进了
瑞福油脂股份有限公司。

一进大门，我们就看见一片
密密麻麻的陌生植物，一米多高，
手指般粗，一阵风吹过，好像一位
位笔直瞭望的战士。工作人员告
诉我们，那些植物就是香油及芝
麻酱的主要原料：芝麻。心中不禁
一阵惊喜，原来芝麻是这个样子
的啊。

听过很多人谈及“芝麻开门”

的故事，“芝麻开花节节高”的说
法也有耳闻，但真正的芝麻是什
么样子的还曾未见过，曾经还天
真地以为芝麻是生长在树上的，
这一次算是又开眼界了。

不一会儿，我们就到了香油
加工车间。在那里，我们了解到，
加工香油需要很多的步骤。首先
要挑芝麻，坏的、烂的都不要，只
要颗粒饱满的，然后再炒芝麻，把
芝麻炒熟后再用磨磨出香油。其
实，现在还不能叫香油，因为里面

还有许多杂质，所以叫毛油。需要
先把毛油用传输管输送到净化车
间净化，净化后的毛油才是真正
的香油，把香油灌装到一个个玻
璃瓶里，就可以密封销售了。在加
工车间，我们看到所有的传输管
都是金属的，不是塑料的，因为塑
料管在传输中容易产生塑化剂。

这次活动，我不仅学到了许
多关于香油的知识，还新认识了
一种植物——— 芝麻。

沈风蕾

“猫将军”把门

在大巴车上，我正望着窗外的风
景，却闻到了一股特别的香味。呀！原
来到了香油加工厂了。接着，工作人
员就带领着我们来到了香油的加工
车间。加工车间门口的一块牌子吸引
了我。上面写着：不管是真猫还是假
猫，能吓跑老鼠的就是好猫。在两边
还贴着两只猫的图片。我非常好奇，
这时工作人员介绍说，因为车间里有
许多芝麻，为预防老鼠来偷吃。他们

就竖起了牌子，老鼠以为是真猫在这
守着，就不敢来了。这两只“猫”可真
是名符其实的好“猫”啊！

走进车间，我们透过玻璃，看
到了许许多多的磨盘。听工作人
员说，这个工厂共有八十多台磨
盘。但这些磨盘有的在运转，有的
却在“休息”。工作人员看到了我
们疑惑不解的样子，就解释说，因
为磨盘转动时，磨盘的温度就会

升高，而磨盘的温度一旦超过一
百摄氏度，香油里对人体有益的
一部分元素就会破坏，自然，香油
里的营养成分也会降低。所以，磨
盘要交替着使用，这样才能保留
住其中的营养成分。我恍然大悟。

这次参观香油加工厂的经
历，在我的记忆里添上了有香有
色的一笔。

王棋正
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终于看到香油
是怎么磨制的了。

芝麻，这种在
城市里不常见的植
物，让小记者们感
到新奇。

在 芝
麻 存 储 仓
库，芝麻堆
积如山。

黑芝麻、白芝
麻 ,原来芝麻这么
好吃。
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