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今日聊城

专刊

中秋团圆，全家人赏月，品黄河口美味—

首首批批大大闸闸蟹蟹将将于于本本月月99日日登登陆陆水水城城餐餐桌桌

“还有螃蟹吗？我想多订点留着
中秋给团圆饭添道新鲜菜。”年逾六
旬的吕大娘亲自到报社订购大闸蟹，
据其介绍，孩子们长年在外地工作，
只有中秋和过年的时候，全家人才有
机会聚在一起吃顿团圆饭，眼看着中
秋将至，准备一顿丰盛又有营养的团
圆饭被搬上了日程，每天和老伴逛早
市，海鲜市场，只为能给全家人准备
一顿可口的团圆饭。

作为齐鲁晚报的忠实读者，吕大
娘得知本报联合黄河口大闸蟹开展
的惠民直销活动后，第一时间打进抢
订热线，“作为聊城市民，能够吃上正
宗的黄河口大闸蟹，确实不容易，趁
这个机会，多买点蟹子，留着让孩子
们再带点走。”吕大娘说道。

和吕大娘一样，此次开展的黄河
口大闸蟹惠民直销活动获得水城市
民的认可，往日里吃螃蟹都要经过长

途的运输，通过经销商的几经转手，
价格往往也是高得离谱，很难让普通
市民轻常美味。除此之外，海鲜市场
和各大商超有限的售卖点也让有意
买螃蟹的市民少了选择。而此次大闸
蟹原生的品质和惠民的价格吸引大
量市民致电抢订，连日来，上前市民
打进抢订热线，争相订购大闸蟹，掀
起了入秋以来，争相购蟹的一股热
潮。

千余市民掀起聊城订蟹热潮

从优质的水域捕捞起
的大闸蟹，直运聊城，保证
鲜活和原产地的纯正品
质，订单直销，省去所有中
间代理商，大大降低运输
及销售成本，将大闸蟹降
至平民价格，聊城，东营两
地联袂合作销售，为水城
市民带来了最实惠的美
味。

据了解，黄河口大闸
蟹相比于海蟹，淡水里生
长的大闸蟹凭借更加细腻
的口感，独特的香味获得
国内外的一致赞许，这其
中有很多秘密。

业内人士透露，大闸
蟹味道好，跟水质有着直
接的联系的，养蟹用的水，
都是黄河水，黄河水在流
淌过程中，里面的含沙量
很大，这就形成了适合大
闸蟹生长的天然环境。

与此同时，黄河口大
闸蟹的养殖也从最早单一
方式养殖，开始了所原话，
例如湿地养殖，有池塘有
水库等等，各有所长。地质
和水质的综合因素造就了
天生美味的“黄河口大闸
蟹”

“种草、投螺、希放、套
养”的生态养殖模式，使螃
蟹 的 单 只 重 量 提 高 了
3 0 % ，目前，由于采用了
“鲜活水产品仓储保鲜方
法”和“鲜活水产品恒温仓
储装置”两项国家专利技
术，东营的大闸蟹深加工
业已初具规模，产品涉及
蟹黄、蟹肉、蟹油、醉蟹等
种类，其不仅畅销北京、上
海、香港等城市，还顺利打
入韩国、日本、西欧等国外
市场。

(本报记者 张超)

自然环境造就

“天生”美味大闸蟹
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连日的直销抢订活动掀起了聊城购蟹热潮，经过短暂的等待，首批抢订市民将于9号品尝到来
自黄河口的正宗大闸蟹。适逢中秋佳节团圆之际，全家人推杯换盏间的温馨一幕，怎能少得了美味
作伴，膏似凝脂，味道鲜美的大闸蟹是您的绝佳选择，赏圆月，品美酒，尝大闸蟹，还不赶紧拨打直销
抢订热线，为您的中秋餐桌再添一道美味。
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