
对于大多数家庭来说,教育是家长关注

的核心问题,很多家长都在发愁。“应该为孩

子选择什么样的学校?是国际教育学校还是

传统的学校?”“如何让孩子既做到学业优秀,

同时身心愉快、全面发展,又有自己的特长?”

近日笔者带着这些问题,走进烟台耀华国际

教育学校进行了解。

耀华国际教育学校是烟台唯一一所中

外籍学生兼收的国际学校。耀华国际小学将

权威的剑桥国际课程与中国基础教育小学

课程有机结合,在课堂教学上采用中方及外

籍教师合作授课的双教师模式,让学生享受

到最优质的国际教育。

在初中阶段,耀华为 学 生 提 供 独 一 无

二 的 融 合 剑 桥 国 际 初 中 及 中 国 国 家 教

育 课 程 精 华 的 初 中 课 程 。学 生 初 中 毕

业 后 可 以 继 续 就 读 国 际 高 中 或 者 转 到

中国的公立高中。

学校的剑桥国际高中及大学预科课程,

是学生通往世界顶尖大学的桥梁。学生可以

从众多科目中选修适合自己的科目,为日后

进入海外名校学习工商管理、建筑、工程、财

务、会计、计算机、艺术及音乐等专业做好全

面准备。

新学期开学，耀华国际学校个别班级还

有少许名额，如有兴趣的家长想参观学校或

报名入学，请直接通过电话0535-6386667、

6383451进行咨询。

烟台耀华国际教育学校

许给孩子一个精彩的未来
本报9月26日讯(记者 李娜

李静) 今年展会上，除了新鲜果蔬，
苹果醋、苹果脆片、树莓酒、桑葚果
酱、大蒜胶囊等果蔬深加工产品成
为一大亮点。果蔬参展商更加注重
深加工产业，完善整个产业链的发
展。

在栖霞展馆记者看到，展台上
不仅有新上市的正宗栖霞苹果，还
有很多深加工产品。栖霞市委宣传
部新闻科科员栾海超介绍，苹果作
为栖霞的支柱产业，目前更加注重
苹果的深加工产业。今天展会上深
加工产品主要有果汁、果醋、果酱、
苹果脆片等。苹果醋不仅成为烟台
众多酒店必备的饮品，在深圳等南
方城市，烟台的果醋也占了很大份
额。

“今年的苹果脆片很受市民欢
迎，销量很不错。”烟台中泉食品有

限公司工作人员孙影影介绍，该公
司的苹果脆片是2012年新开发的一
个休闲娱乐食品，它的酸甜味道都
是苹果原来的味道，很受市民欢迎。

说起大蒜，市民肯定不陌生，但
大蒜经过深加工制成大蒜油胶囊，
却让不少市民感到“不可思议”。在
海阳展馆，记者见到了“黑大蒜”和

“大蒜油胶囊”，它由烟台国农金蒜
生物科技有限公司投资生产。

据了解，将普通大蒜加工成黑
大蒜，其营养成分、保健功效提高了
数十倍以上。而从优质大蒜中提取
大蒜素，加工成为纯天然、高浓缩的
大蒜油胶囊，对心脑血管、神经系统
等多种疾病均有明显疗效。

从苹果到果醋、从大蒜到胶囊，
烟台正在将食品工业与农业种植有
机结合，使农产品的附加值有了新
的提高，产品收益也显著增加。

吃吃苹苹果果听听讲讲座座
逛逛果果蔬蔬会会真真恣恣儿儿
第十四届国际果蔬会昨开幕，首日迎来12000多位观展市民

本报9月26日讯(记者 李静)
26日上午，备受关注的第十四届国际
果蔬食品博览会在烟台国际博览中
心隆重开幕。本次果蔬会首次采用市
场化运营模式，整个博览会简约而不
失精彩。开幕首日，涌进12000多位参
展市民，会展将持续至28日，市民可
免费观展。

记者从承办方了解到，本次博览
会共引来525家企业参展，其中不乏一
些大企业，像北京绿友机械、迈夫诺
达、青岛海王、龙大、鲁花、东方海洋、
婴儿乐等果蔬、食品生产加工及设备
制造企业。

展会现场，许多参展商都在极力
推荐自己的产品，不过当市民提出想
买自己喜欢的产品时，却被告知产品
只展示不卖，就是希望打出自己的品
牌。不少参展企业表示，通过果蔬会
对企业的宣传作用远远大于销售产
品带来的效益。

展会现场还举办了两场专家讲
座，在中国工程院院士、农业昆虫学
家孟昭礼教授讲授的《解决北方果树
腐烂病等枝干病害防治上的难题》讲

座上，来自栖霞的史大修一边听讲座
一边认真做笔记。他告诉记者，他是
专门来听讲座的，孟昭礼教授带来了
解决苹果树腐烂病、干腐病等办法，
让他觉得十分有用。

此外，现场还举办了吃苹果大赛
和果王评比大赛，不少企业设置了试
吃、免费领取奖品等活动，惹得不少
市民积极参与。在吃苹果大赛上，一
位来自青岛的参赛选手称，烟台的苹
果真好吃，这让他更喜欢烟台了。

据了解，本次果蔬会本着简约务
实的理念，在展馆设计上摒弃了以往
的奢华，更加注重新颖、时尚。莱山区
特装展区主打“生态”主题，高新区则
主打“科技”王牌。栖霞展馆展位前侧
主形象设计为独具地域特色的“概念
性苹果树”，满树的累累硕果尽展喜
笑颜开的丰收景象。

而蓬莱展区主打蓝、白色调，整体
看上去的“帆船”设计，给人耳目一新
的感觉。“这样的设计主要是借着帆船

‘扬帆起航’的含义，寓意着蓬莱的发
展将会越来越好。”蓬莱市商务局外资
科科长于国政介绍说。

26日，果蔬会开幕当天，烟台市100

多家农工商企，在烟台博览中心参加了
柬埔寨投资环境和柬埔寨恒睿现代农业
产业园区招商活动，两家烟台企业与柬
埔寨一家公司现场签订合作协议。

推介会上，柬埔寨恒睿现代农业有
限公司分别与烟台蓝天投资开发有限公
司签署股权投资合作协议，与烟建集团
签署战略合作协议书。

双方与会代表还就下一步加强合作
达成共识，在有机蔬菜和水果种植、花卉
苗圃发展、咖啡茶叶种植、商品猪标注化
养殖、冷链仓储包装以及农水产品、保健
品等深加工领域进行了深入讨论。

会后柬埔寨西哈努克省省长司邦萨
拉在接受记者采访时表示，第一次来烟
台参加果蔬会，发现烟台的不少果蔬产
品都是对外出口的，让他十分钦佩。烟台
企业到柬投资，会对柬埔寨的农业在出
口方面，本地销售方面，就业和家庭收入
方面都有很大的推动作用。

本报记者 李静果果蔬蔬深深加加工工产产品品
展展会会上上抢抢风风头头
不少产品深受市民欢迎，占据了市场份额

扇贝是烟台人常吃的贝类海鲜，扇
贝加工时贝丁是主要的成品，扇贝的裙
边一般就被遗弃或者用做饲料，如今有
人将这些废料经过生化技术处理酿造
成了美味的调味品。

“别小看这鲜贝汁，对着扇贝等水
产品整整研究了8年，技术才真正成熟，
实现了规模化生产。”海大水产品加工
博士王桂宏说，利用扇贝、贻贝等海洋
水产品加工，最难克服的是除腥，从1992

年开始，他就关注研究利用扇贝的裙
边，最终酿制出了鲜贝汁。

王桂宏介绍，泰华肽鲜康鲜贝汁选
用扇贝、贻贝、蓝蛤、虾蟹等海洋水产品
为主要原料，通过现代生物技术和下游
综合生化处理技术酿造而成，其中含有
18种纯海洋生物氨基酸。

记者现场品尝发现，和酱油、味极鲜
相比，鲜贝汁的海鲜风味特别突出。在果
蔬会上，“鲜贝汁”引来了市民的围观，有
市民现场品尝后，毫不犹豫就掏钱购买。

本报记者 李娜

柬埔寨企业招商
烟台两公司签约

扇贝“边角料”
酿出鲜贝汁

展会新鲜事

▲福山区展位上形似人参果的水果吸引了很多市民观看。 本报记者 李泊静 摄

栖霞
展区里的
苹果深加
工产品颇
受市民欢
迎。 本
报记者
赵金阳
摄

C06 焦点

关注果蔬会
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