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“破坏性试验”打造

无与伦比的啤酒精品

其实，“鸿运当头”的研发，早在两年
前就开始了。事先经过大量的消费者需
求调研，了解消费者对产品口味、包装等
需求，然后针对这种需求，列出研发计
划，所以说，鸿运当头的诞生，也是应运
而生的。而从产品研发成功到上市，也还
有很长一段路要走。“新产品的上市要经
过酿酒师、品酒师们无数次的品评，历经
上百次的口味优化，稍微有一点口感的
偏差，都会被细心地品酒师们发现。并立
刻进行优化，让鸿运当头真正成为无可
挑剔的啤酒精品。”青岛啤酒科研中心的
研发人员告诉记者。

除了口味优化，鸿运当头的上市还
要经过“破坏性试验”这一关。比如，把产
品冷冻保存或高温加热，来验证包装的
安全性；把产品放到阳光下暴晒，来验证
对口感的影响；在运输过程中故意磕碰，
跑遍大半个中国，来验证长途运输对口
感的影响；甚至用一年半的时间，来验证
保质期内，是否口感如初。经过这样的千
锤百炼的反复测试，所有酿酒师、品酒师
都满意了，产品才算又过了一关。当然，
这一切还不是终点，在鸿运当产品上市
之后，还要接受广大消费者的评判，大家
的意见也将会被反馈回科研中心，进行
下一步的口味优化。而这项工作是周而
复始没有尽头的，就是为打造无与伦比
的啤酒精品而不断努力着。

“鸿运当头”启鸿运，青岛啤酒定制马年“开运酒”

酿酿造造青青岛岛啤啤酒酒中中的的““劳劳斯斯莱莱斯斯””

走亲访友

“鸿运当头”成最佳“祝福语”

市民孙先生往后备箱里
搬上了最后的两箱青岛啤酒

“鸿运当头”，缓缓地发动了汽
车。“过节不就是图个吉利么，
送‘鸿运当头’，送的是‘鸿运’
收的是‘吉祥’谁能不喜欢
呢。”孙先生说，今年春节走访
亲友的礼单上，“鸿运当头”是
最好的“祝福语”。

“鸿运当头光听名字就是
好兆头啊，包装高档，口感醇
正，春节送亲友，最合适不过
了。”孙先生说，前几天往丈母
娘家搬了几箱，丈人丈母娘欢
喜的不得了，连声说好彩头，

拿在手里就没舍得放下，还说
过年，就喝鸿运当头了，给马
年开开运。

好友聚会

掏出“鸿运当头”有面又有品

借着元旦，磊子和大学同
学搞了个小聚会，和昔日同学
打招呼，开玩笑，一切都是那
么熟悉。“难得老同学见面，一
定要整点好酒”、“春节还要图
吉利，包装必须上档次。”当大
家七嘴八舌的讨论晚上喝什

么时，磊子诡异一笑：我带了
好东西呦。

几箱“鸿运当头”搬到房
间，一瓶瓶红色小罐挨个摆上
酒桌，瞬间喜庆满屋。“哎呦，磊
总你现在可真是高端呀！看来
现在混得不错啊。”“我知道，这
酒叫‘鸿运当头’，上次跟老板
出去吃饭喝过一次，口感特别
好，到现在我都惦记着呢。”当
马年定制版的“鸿运当头”一上
桌，同学们马上炸了锅。

大学时就有“酒仙”之称

的大宇，还装模做样的品鉴了
一番，连说“好酒啊，麦香浓
郁、入口醇厚爽滑，此品只应
天上有。”“在哪有卖的赶快从
实招来，过年的时候我也整两
箱，出去‘高大上’一回!”而反
应快的常建，马上打起了春节
的算盘。“先都别七嘴八舌，大
家都满上满上，祝愿2014，大
家都‘鸿运当头，马到成功’!”
最后还是班长发了话，叮咚的
干杯声，仿佛新年的礼炮，开
启了一年的好运气。

本报记者 赵旭 整理

2 0 1 4 ，你 想 马 上 有
“钱”、马上有“车”、马上有
“房”还是马上有“对象”呢？
愿望太多没关系，只要新年

“鸿运当头”，所有心愿必然
“马到成功”。青岛啤酒特别
推出马年定制“鸿运当头”
啤酒：喜庆的中国红、专属
的马年生肖图案，再加上麦
香浓郁的金色酒液，为你开
启一年的红红火火，黄金灿
灿，成为新年开运第一酒。

惠民美食汇总

大豆是最好的植物性
优质蛋白质，8种必须氨基
酸的组成与比例符合人体
的需要，类似动物蛋白质，
并含有丰富的赖氨酸，是
粮谷类蛋白质互补的理想
食物来源，被人们誉为“植
物肉”、“绿色的乳牛”等。
大豆富含脂肪、碳水化合
物、B族维生素、维生素E、
胡萝卜素、钙铁磷等元素，
被中医推荐为防治冠心
病、高血压、动脉粥样硬化
等疾病，贫血病人和缺钙
患者等的理想食品。

“杜桥”豆制品在加工

过程中经过浸泡、加热、脱
皮、碾磨等多道工序，除去
了大量的膳食纤维等抗营
养因子，提高了大豆中的
各种营养素的利用率，也
提高了食品的生物价，促
进了营养的消化吸收，对
食用者有营养和保健之功
能；“杜桥”豆制品还有易
贮藏、保质期长的特点;同
时，“杜桥”豆制品秉承传
统手工艺精心制作，兼具
醇香可口、劲道十足的独
特风味。

本报记者 王文彬
整理

“杜桥”豆制品系列

山东滨州惠民县城，清朝
为武定府治。这里生产的酱菜
以色泽鲜艳、咸中带甜、甜中
微咸、酱香味浓、清香可口而
驰名全国，人称“武定府酱
菜”，是山东地方传统名产之
一。武定府酱菜的生产，已有
三百多年的历史。早在明代，
这里的酱菜作坊就很兴盛。至
清朝，“仙泉居”、“福元居”、

“元香斋”、“大同”、“天顺栈”
等酱园成为远近驰名的店堂
商号。

传统武定府酱菜品种主
要有磨茄、包瓜、糖包、酱桃
仁、杏仁、水晶莴苣、酱黄瓜、

酱花生仁、合锦菜、酱地环、虎
皮菜、百工皮等30余种。武定
府酱菜之所以久负盛名，是因
为它在同类产品中具有鲜、
甜、脆、嫩的特点和色、香、味、
体的突出风格。武定府酱菜之
所以久负盛名，是因为它在同
类产品中具有鲜、甜、脆、嫩的
特点和色、香、味、体的突出风
格。1988年武定府酱菜在全国
首届食品博览会上获铜牌奖。
1994年以来，武定府系列酱菜
被评为“山东传统名特食品”、

“山东市场畅销产品”。
本报记者 王文彬 整理

武定府酱菜

作为历史文化名
酒，孙武王品牌源自东
方兵学鼻祖、伟大的军
事理论家、一代兵圣孙
武，其所著《孙子兵法》
广泛流传于世界，影响
深远，备受推崇，被公
认为“兵学圣典”、“兵
经之首”。

自古以来，文化与
酒浑然一体，坊间一直
有孙子自酿自饮著兵
法的传说。千百年来，
依托孙子文化的浸润，
秉承孙武智勇双全的
大将军之豪爽气魄，兵
圣孙武故里孕育、酿造
出了传世美酒孙武王
酒，并成为传播孙子文
化不可或缺的重要载
体。

2500年前孙子酿
酒的老窖池已无从查
考，有史料可考的现存
最老的孙武王窖池中，
有6个始建于清代嘉庆
23年(公元1818年)，由
来自武定府棘城的三

代酿技高手杨氏班子
创立“惠源和”酒坊挖
建，其连续发酵出酒史
已近200年，老窖泥中
的微生物群落已达高
度密集。“惠源和”酒坊
及其6个老窖池遗址现
存于山东一品液酿酒
有限公司厂区西北角
酿酒四车间内，已作为
非物质文化遗产重点
保护。

今天的孙武王系
列酒香味丰满、优雅、柔
和、悠长，除得益于百年
老窖池外，还缘于独特
的配方和工艺。全五粮
(高粱、糯米、大米、玉
米、小麦)标准酿造原料
配方，独创、首创的“坞
窖”发酵、双轮回池的工
艺，不少于74天的压池
发酵周期，融合五粮浓
香与馥郁芝麻香神韵
的蒸馏技术，更使孙武
王原酒堪称人工与自
然的完美杰作。 本报
记者 王文彬 整理

盖世孙武王 天下武定府

自从“吃货团”招兵
买马以来，市民纷纷报
名加入。在我们的QQ群
里，大家一起分享滨州
的美食，同时也有商家

的倾力加盟。目前以不
同形式加入吃货团的成
员已超过600人，当然我
们的队伍还需要您的加
盟。

无 论 您 是
制 作 美 食 的 行
家，还是品尝美
食的食家，亦或
是 出 售 美 食 的
商 家 都 可 以 加
入我们的队伍。
在 这 里 您 可 以
搜 到 各 大 酒 店
的招牌菜系，也
可 以 寻 到 回 味
悠 长 的 民 间 小
吃。我们致力于
为 您 打 造 滨 州
最 全 新 的 美 食
平台，大家可以
在 这 里 分 享 美
食、分享生活、
分享快乐。“吃
货团”期待您的
加入。

吃 货 团 Q Q 群 ：
324754190

团 长 电 话 ：
1 3 5 8 9 7 4 6 2 3 0 ，,
1762165931
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