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美美食食

本本报报美美食食大大赛赛
敲敲定定四四大大评评委委

本报6月23日讯(记者 韩志伟) 随
着美食大赛的日益临近，本届大赛的评
委组也已确定，将有四位专家评委加上
一位大众代表组成，首届滨州百姓最喜
欢家常菜大赛自报名以来受到社会各界
尤其是餐饮行业的广泛关注，而本次活
动也旨在提升滨州本地特色餐饮的影响
力。

本次大赛的四位专家评委都有丰富
的经验和突出的专业水平，来自滨州市
烹饪餐饮协会的刘吉凤自1989年至1998
年期间共办理厨师培训班30余期，培训
厨师近千人，一直活跃在讲台和厨房，担
任理论和实践教学，1996年参与了山东
省烹饪专业职业技能鉴定试题库的编写
工作。2006年担任山东省劳动厅组织的
山东省饮食服务职业技能竞赛评委。

王俊学，滨州华滨大酒店技术总监
兼任贵源大酒店、腾达餐饮公司、舜庚餐
饮公司、东营一家亲餐饮公司技术顾问，
中国烹饪协会会员、山东烹饪协会常务
理事、滨州市烹饪协会执行会长、山东省
烹饪技术委员会滨州工作区主任、山东

省首席技师、中国烹饪大师、中华金厨获
得者、全国优秀厨师，获鲁菜发展杰出贡
献奖、传承鲁菜技艺突出贡献奖、滨州市
首席技师。

李山峰，腾达酒店、市政内部餐厅、
腾达在水一方、腾达时代酒店行政总厨。
2010年成为山东省烹饪协会名厨委员会
委员，2011年8月获得山东省烹饪协会授
予的“中国鲁菜烹饪大师”称号，2012年1
月获得中国烹饪协会授予的“中国烹饪
名师”称号，2012年10月授予滨州市有突
出贡献技师称号。2013年10月获得厨师
最高荣誉“中华金厨奖”，2014年3月被授
予山东省首席技师称号。

王孝庆，2006年—2007年担任山东
鲁能贵都大酒店的厨师长，2008年至今
担任滨州青藤苑餐饮有限公司的行政总
厨，2008年4月参加在北京首都大酒店举
办的“首届杨贯一基金杯全国燕鲍翅肚
参大奖赛”，获得金奖及荣誉证书，在进
入滨州青藤苑餐饮有限公司后，从开业
至今担任公司旗下所有企业的行政总厨
及公司内部的各项比赛评委。

商店镇计生办提升服务水平
本报讯 今年以来，阳信县商店镇

计生办为更好地服务群众，不断转变工
作作风，完善服务管理制度，加强法律法
规、政策学习，提升业务能力及服务水
平，在实际业务工作中开展便民服务“三
结合”，扎实做好基层服务工作。

与党的群众路线教育实践活动相结
合。“洗洗澡、治治病”，加强计生队伍作
风建设，深入育龄群众家庭了解群众的
真实愿望，解决他们的实际困难，了解他
们心理动态，把事情解决在当下，真正把

工作落到实处，把服务送到家中。
与人性化服务相结合。坚持以人为

本，制定相应的随访服务、困难救助、致
富帮扶、技术服务、培训指导、法律维权、
健康宣传等制度，积极引导育龄群众树
立正确的婚育观、人生观、价值观。

与信息化管理相结合。进一步完善信
息管理制度，详实个人信息，对婚育状况、
避孕状况、子女状况进行及时更新，由计
生专干每月统计汇报，确保信息准确有
效，为育龄群众提供优质服务。 (高杰)
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