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龙头食企上伸下延产业化为食安加码

行行业业丑丑闻闻催催着着食食企企自自产产原原料料

本报记者 王赟

近日，济南市民车女士参
加了一场营养师培训课，“讲课
的老师说，判断大豆是不是转
基因的，有个简单的办法，先用
水泡泡，能发芽的就不是转基
因，不发芽的就是转基因。”

25日，车女士致电本报记
者问询这个说法是不是科学，
记者就此采访了山东省农科
院作物研究所大豆研究室主
任徐冉，他直接否认了这个说
法，“无论是国产大豆还是来
自美国的转基因大豆，都有胚
芽，完全可以发豆芽。”

不过，徐冉说转基因大豆
的发芽率可能会低一些，“转
基因大豆基本从南美运过来，
运输过程中海上环境恶劣，温
度高，湿度大，胚芽就容易丧
失生命力。所以陈年黄豆的发
芽率也会低一些。”

发不出豆芽的黄豆，是否
就丧失了营养价值呢？徐冉解
释说，对于正常保存的黄豆，
存放时间略久后，发芽率会有
所降低，但其营养价值没有太
大改变，不管是做豆浆还是豆
腐，它作为粮食的价值仍没有
改变。

既然以“发芽与否”判断
是否转基因大豆不科学，有没

有别的科学简易的方法分辨？
“现在越来越不好判断，”徐冉
告诉本报记者，“原来可以从
豆粒大小、豆脐颜色分辨，转
基因大豆颗粒偏小，豆脐颜色
深，一般为黑色，但是现在的
转基因大豆也开始有豆脐颜
色浅一些、褐色的了。”

徐冉强调，尽管我国每年
进口大量的转基因大豆，但它
们在我国的规定用途是用于
饲料和榨油(包括最近新批准
的 C V 1 2 7 ，M O N 8 7 7 0 1 ，
MON87701×MON89788三种
转基因大豆)，市场上不应该出
现完整的转基因大豆。也就是
说，凡是在国内种植的大豆是
非转基因大豆。但徐冉告诉记

者，“现在东北也有一些地方
开始种植转基因大豆的，转基
因大豆一定要隔离种植，否则
会改变生态环境，造成品种自
然移交，那有些品种就会再也
回不去了。”

那转基因大豆就应该避而
远之吗？徐冉给出的答案是，

“因为转基因在整个生态学中
来讲，时间还太短，也不能暂且
就定论是好是坏。现在很多消
费者觉得转基因大豆是有危害
的，但是从原则上说，危害性并
不明确，这么说吧，猪吃了转基
因大豆生产的豆粕，我们吃猪
肉，转基因的产物已经经过分
解发生了变化。”

“现在最重要的问题就是

企业要明明白白生产，让消费
者明明白白消费，”徐冉说当
下关键是，“生产企业要标识
清楚，让消费者的自主选择权
明晰，觉得不好可以不选择，
认同的就选择。”

本报记者 李钢

记者从省食品药品监管局
获悉，今年第一季度，该局共对8

名投诉举报人进行了奖励，发放
举报奖励13 . 7万元。

省食药监局相关监管执法
人员表示对这一奖励结果并不
满意，“其实还有更多的食品安
全举报人和线索提供者应该得
到这个奖金，但可能是担心受到
打击报复，绝大部分举报人没留
下真实联系信息。”

>>只有5%举报人领奖

据了解，为鼓励全社会积极
参与食品安全共建，2012年我省
特别制定出台《山东省食品安全
举报奖励办法(试行)》(其中列明
奖励范围 )，以奖励公众投诉举
报，凡所投诉举报食品安全线索
一经查实，举报人最高可得现金
奖励30万元。据悉，2013年，我省
受理食品安全举报案件涉案金
额6 . 38亿元，共奖励688人次，发
放奖励金额120余万元，单笔最高
奖励金额6万元。

有关监管执法人员表示，688

人次相比数以万计的举报总量
来说，这个奖励比例并不高。据
悉，2013年，全省共受理食品药品
安全举报案件达11671起，根据举
报性质和行为等实际查处8064

起，最终查实涉案金额6 . 38亿元。
有关数据表明，今年1-5月，

全省已接收各类食品药品安全
投诉举报达到13181件，受理量较
去年同期相比增长了44%。今年
第一季度，经反复落实，仅有8起
投诉举报案件的8名举报人受到
奖励，发放举报奖励13 . 7万元，涉
案货值10174 . 49万元。

>>匿名举报也能领奖

据省食药监局相关工作人
员分析说，首先很多消费者举报
的事情构不成案件，看似投诉举
报，其实是咨询内容，此类线索
占将近一半。

举报者担心遭受打击报复
也是重要原因，记者了解到，不
少投诉举报者担心受报复，不愿
意留下联系方式，或故意留下错
误的联系方式，由于不能及时得
到举报人配合，有些执法调查难
以深入，同时也导致即使查实后
也无法给予奖励。

对于消费者担心报复的问
题，省食药监局有关工作人员解
释，根据规定，对于举报者信息
将按照国家保密规定进行管理，
严禁泄露。此外，匿名举报人在
举报违法线索时，还可与受理举
报部门提前约定举报密码，经有
关部门核对举报密码信息无误
后，也可以申领举报奖金。省食
品安全奖励办法还特别出台规
定鼓励食品行业内部人士知情
举报，根据规定分别按涉案货值
金额的8%-10%、5-7%、2-4%和1%

奖励举报人。

《食安山东》将推出“‘尚德守
法’诚信报告厅”栏目，如果您是食
企职工、食企上下游合作伙伴等业
内知情人士，可将身边优秀食企在
食品安全管控细节告诉我们，以褒
奖那些真心诚意用良心做食品的
优秀企业，同时也请您将所亲历亲
见的一些不良食企的不法行为报
告给我们，我们将配合执法部门进
行明察暗访。

近日，“福喜”过期肉事件闹得可谓沸沸扬扬，在人们纷纷谴责外资食企到我国就
“变味”的同时，再次引起人们对食品原料安全的关注。

其实，近年来不少食品安全事件都是由于食品原料问题引起的。为应对这种局面，
现在许多龙头食企纷纷向上或向下延伸产业链，自己生产原料以确保安全，为食品安
全加码。
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我国每年进口大量转基因大豆用于饲料和榨油，市场上不应出现完整的转基因大豆。
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“阿胶行业被曝光的两次
重大事件都是因为原料而
起。”山东东阿阿胶股份有限
公司有关负责人表示。2002
年，某阿胶企业被爆出以马皮
当驴皮生产阿胶，时隔八年
后，2010年，阿胶行业再度爆
出这样的“丑闻”。东阿阿胶从
那时起在行业中率先开始向
上游原料供应延伸，开始启动
养驴示范基地建设，也成为阿
胶行业最早开始建立养驴示
范基地的企业。

目前，东阿阿胶已在新
疆、内蒙古、甘肃、辽宁、云南、
山东等地建立了17个养驴示
范基地，自己生产原料，带来
的安全效应是显而易见的，东
阿阿胶在全国同行业中唯一3
次获国家质量金奖。

而对于乳品加工来说原
奶同样重要。“建好奶源基地，
提高原料奶质量，这是为消费
者提供安全、优质牛奶的第一
道壁垒。”山东亚奥特乳业有
关负责人表示，该公司始终把
基地作为生产的第一车间，近

年来公司累计投资近亿元，建
设了高标准奶牛饲养场115
个，全部配备了全自动挤奶
厅。现存栏奶牛60000头，日供
鲜奶400余吨，占全部收奶量
的100%。这也使得亚奥特获
得了中国绿色食品中心发的

“绿色食品”认证，农业部质量
安全中心的“无公害食品”认
证等众多质量安全肯定。

位于黄牛之乡聊城的山东
澳士达牧业发展有限公司，拿
出3000亩地作为牧草饲料种植
基地、澳士达牧业养殖总场等，
实现饲料种植、活牛养殖、屠宰
加工、熟制品深加工等一体化
的完整自主产业链。位于潍坊
的得利斯集团也在打造了饲
料、种猪繁育、标准化养殖、屠
宰、肉食品加工全产业链之后，
开始发力终端营销环节。

其实，不仅仅是关于畜
牧养殖的食品企业开始向
上延伸以确保食品安全，作
为果汁行业里的龙头企业
汇源果汁也建立自己的果
园以保障原料的安全。

>>专家

源头安全走上“高速路”，

但小农经营模式还将长存

“生产规模太小而且分
散，是我国食品安全事件比较
多的原因之一。”食品安全专
家、中国工程院院士陈君石曾
分析说，我国有一亿多农户进
行分散、非规范化生产，包括
所有的初级农产品，鸡鸭鱼肉
奶蛋等，这使得作为原料的初
级农产品很难达到统一标准，
也增加了监管难度，“不可能
每家供应的原料都检测吧，那
费用太高了。”

为解决分散经营，无法保
障质量的弊端，不少龙头企业
在政府的支持下采取了很多
措施。早在2003年泰安市实施

“奶业富民工程”，从政策、资
金、技术等多方面给予了大力
扶持，这些使亚奥特乳业从中
获益。东阿阿胶也创出了“政
府+基地+合作社+养殖户”的

合作模式。在陈君石看来，只
要这种分散经营的模式改变
了，我国的食品安全形势就能
得到很大改善。但他同时坦
陈，这种分散经营的模式还将
在我国存在很长时间，实现规
模化、规范经营还需要很长的
路要走。

“近年来我省农业标准
化生产规模不断扩大，全省
高标准的果菜标准化基地占
果菜种植面积的比例达到了
62%。”山东省农业厅相关负
责人邵国君介绍，预计到今
年年底，高标准果菜标准化
基地占果菜种植面积的比例
达到65%。我省也启动了畜牧
业品牌引领行动，将进一步
强化标准生产，计划到2015

年底前，完成100个畜牧业品
牌建设。

舌尖上的惑与证

是是真真
的的吗吗？？

“是真的吗？舌尖上惑与证”栏目长期诚征新闻线索，如果您的身边有让您疑惑不解的食品安全问题，请告诉
我们，本报记者将带着您的疑虑不解向质监院所、业内专家进行调查落实，甚至深入事件现场、生产基地明察暗
访，实地求证。这可能是对我们所不了解的现代食品知识的破解，也可能是对一种食品安全隐患的揭露和预警。
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