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今日泰山

食尚

本报泰安7月29日讯(见习记者
胡阳) 29日，全国御膳工作委员

会为御膳楼董事长钟长泉颁发中国
封禅御膳传承大师，泰山封禅御膳
展演团仪式在御膳楼举办，在现场，
来宾们也目睹了一场舌尖上的盛
宴。

9时，记者来到御膳楼，服务员
们衣着清朝服饰迎接着各位来宾，
在这里，全国御膳专家委员会工作
人员将为一直潜心研究泰山封禅御
宴的钟长泉颁发中国御膳传承大
师、中国泰山封禅御膳展演团证书。

10时，全国御膳工作委员会会
长常国章、荣誉主席刘国栋等嘉宾
走上主席台，为钟长泉颁发证书。在
众人的期待中，一场舌尖上的盛宴
即将上演。海内升平龙戏蝎(赤鳞戏
蝎)、国泰民安献珍宝(宫廷秘制灵
芝鸡)等一道道菜不光是菜名叫得
响亮，菜品的模样、味道和功效更是
一绝。以海内升平龙戏蝎为例，菜品
由赤鳞鱼和蝎子组成，经烹饪后，盘
子左侧的赤鳞鱼身体弯曲犹如跃龙
门，蝎子翘起尾巴栩栩如生，这道菜
更有补脑、益智等功效。

“秦始皇封禅到清朝末代有多
位皇帝来泰山祭祀朝拜封禅，封禅
御膳成为一个亮点，泰山封禅御膳
有48套宴，像康熙封禅御膳海内升
平宴、豆腐宴、秦始皇龙鼎江山宴等
应有尽有。”钟长泉说。

据了解，钟长泉今年73岁，从
1982年起开始研究整理泰山饮食文
化，1997年退居二线后，为传播泰山
御膳文化，带领烹饪大师吴悦山等
泰安名师走遍全国16个城市，义务
为北京、天津、杭州等地大酒店举办
泰山御膳美食节，进行御膳展演。

泰山御膳

展演团成立

本报“泰山吃货团”自开团后，“吃货们”纷纷报
名加入。在我们的QQ群和微信平台上，大家一起分享

泰城的美食，同时也有商家的倾力加盟。现在公开QQ

群号213288996和微信平台“齐鲁微生活”，吃货们快点加
入我们吧，我们会不定期启动试吃团，更有商家优惠。

无论您是制作美食的行家,还是品尝美食的食家，亦或是
出售美食的商家都可以加入我们的队伍。在这里您可以搜到各
大酒店的招牌菜系，也可以寻到回味悠长的民间小吃。我们致

力于为您打造泰城最全新的美食平台，大家可以在这里
分享美食、分享生活、分享快乐。“吃货团”期待您的加
入。

另外，本报“泰山吃货团”继续为大家奉献商家折
扣，本期折扣商家为泰玻大街的吴家私房鱼头，凡是进
店购买鱼头的顾客，都会享受鱼头8 . 8折的优惠，您只
需要进店出示本版上方三角形优惠券，即可享受折扣，
另外，您可可以查看微信平台“齐鲁微生活”，下载电子
优惠券，同样可以享受鱼头8 . 8折优惠，电子券15天内有
效。

吴家私房鱼头和吴家私房菜专为注重健康、追求美
味、热爱生活的消费者而设立，保证用常见的食材和佐
料做出不平凡的美食。店内90%的菜品都是总经理吴修
强自己开发研究而成，吴家私房鱼头有私房鱼头、干
炒鱼头等四大鱼头为特色。

私房鱼头选用三斤半以上的大花鲢鱼头，搭
配大虾，加入家常佐料，味道浓郁独特。“私房

鱼头佐料都选用平时家常用的佐料，鱼汤
选用泰山泉水炖制而成。”吴家私房鱼头

总经理吴修强说，“这道鱼头把所有
的味道完美的融合，还打破了传

统的奶汤鱼头的做法。”

吃货团持续送优惠

吴吴家家私私房房鱼鱼头头
享享折折扣扣

干炒鱼头也是主打之一，
首先要把鱼切成长条，放入盐、
味精、香油、胡椒粉和秘制调料
腌制几分钟，然后经过炸制、炒制等工序制
作出这道干炒鱼头，鱼骨酥香、鱼肉干香，
当这道美食呈现在人们眼前事，您会觉得
香气瞬间占领整个房间。

吴家私房鱼头的鱼头保证绝对新鲜，
早晨和中午各要一批鱼头，保证给人们呈
现健康美味，除了四大鱼头，吴家私房鱼头
还有私房红烧肉、私房小排、心中生善，虽
然听起来是肉食，但都是经过吴修强的
手，利用豆腐、菌类精心研制出来的新
美食，在讲究健康的同时，保证食
物的美味和营养。
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