
好山好湖好地方
——— 东平绿色食品特价惠读者

自从本报报道了东平名优特产直供码帮
会员读者的新闻后，接到了很多消费者的来电
询问。市民张阿姨在电话中就非常关心码帮直
供的东平绿豆粉皮。仔细询问了如何参加活
动，购买到产品。还有不少码帮会员和老读者
直接在微信中订购了产品，一时间，绿豆粉皮
成了东平特产里的明星，销量直线上升。

在前期记者走进东平湖地区探访当地生
态之后，对当地环境以及绿色食品的生产流程
有了较深入的了解。东平不仅有好山好水、好
鱼好鸭；同时，东平作为山东的重要农业产区
更是有着得天独厚的地理位置。

东平湖纯绿豆粉皮是以产区内优质绿豆
为原料，不添加任何淀粉，以传统纯手工工艺
精制而成。保持了绿豆的天然属性，不含任何
色素和食用添加剂(食用胶)，属纯天然食品。
如今，市面上许多粉皮掺杂了土豆、玉米淀粉，
外观与绿豆粉皮虽差不多 ,但硬度大、没有弹
性 ,口感软糟；而东平湖纯绿豆粉皮有弹性而

不粘连，柔软如缎，薄如蝉翼，晶莹剔透，质地
细腻，食之劲道，柔润爽滑，口感极佳，是粉皮
中的正品和极品。

山东人爱吃粉皮会做粉皮，吃惯了大米粉
皮和地瓜粉皮的消费者，可以尝尝这来自绿
色农产区里的极品粉皮。记者采访了东平绿
豆粉皮的供货商谢经理，谢经理说：目前济
南地区售卖绿豆粉皮的不超过三家。而他们
的东平绿豆粉皮最大的特点就是：薄、爽
口。因为这绿豆粉皮是纯手工的原因，整体
制作得非常薄，吃的时候用热水烫三分钟就
行，口感特别的有嚼劲。

而本次上线的东平松花蛋也是讲究不小。
用麻鸭蛋配以碱性物质泥腌精制而成，除了保
留东平传统加工工艺，又结合了现代封装技
术。腌出来的松花蛋蛋壳易剥不粘连，蛋白呈
半透明的褐色凝固体，表面有松枝状花纹，蛋
黄呈深绿色凝固状。切开后蛋块色彩斑斓，蛋
心呈焦糖状，食之清凉爽口，香而不腻。

粉皮极品出厂价抢购
礼盒包装仅需60元

记者走进省城几家大型商超，都没有发现
绿豆粉皮的踪影。绿豆原料贵，淀粉含量少，制

作麻烦。所以很多粉皮生产商更愿意生产地瓜
粉皮和土豆粉皮。本次码帮商城将老百姓多
年都难得吃到的正宗手工绿豆粉皮从原产地
带到消费者的餐桌上，用厂家直供的形式打穿
中间所有销售渠道，实现了从原产地到消费者
餐桌的无缝对接。

而在商城里销售火爆的东平松花蛋，码帮
价在市场价55元的基础上，直降20元。一盒20

只装的松花蛋礼盒只需35元，相当于每枚仅售
1 . 75元，把真正的实惠让给读者。

码帮商城自上线以来一直秉承着让利会
员读者的平价策略，让码帮会员以低于商超和
专卖店的价格买到来自原产地的正宗商品是
码帮的宗旨。可以说，刨除物流和销售过程中
的基本损耗，本报码帮商城不赚任何差价，用
诚信打造码帮的金字招牌，搭建田间地头到百
姓餐桌之间的公益桥梁，解决农副产品销路的
同时，让本报报友吃到、用到最实惠最放心的
地方名优特产。

纯纯正正绿绿豆豆粉粉皮皮 直直供供码码帮帮会会员员
——— 齐鲁晚报提醒您：先比价、再下单！我们保证质优价最廉！

临近中秋节，很多人都在为走亲访友准备礼物而犯愁。本报牵头东平县实力信誉
兼备的供货商，给码帮会员读者送来了原产地直供、包裹着浓浓乡土味儿的名优特
产——— 东平湖方圆百公里的绿色原生态食材加上传统古法制作的麻鸭蛋、松花蛋、绿
豆粉皮、石磨粥粉等土特产，让纯正天然的农家味道，成为您送礼自用的健康佳品！

1、手机微信扫描关注
齐鲁晚报微信公众
号；
2、选择主页左下角
“码帮”，展开菜单，注
册“读者卡”。

加入码帮享特惠，只需2步———

（齐鲁晚报官方微信）
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□本记
绿豆粉皮是我国的传统美食，迄今已

有上千年的历史，相传明万历年间曾作为
贡品进贡朝廷。东平绿豆粉皮精选东平产
区的无公害绿豆原料，采用最传统的手工
制作、自然晾晒工艺精制而成。

绿豆粉皮中所含蛋白质、磷脂均有兴
奋神经、增进食欲的功能，其中含有一种球
蛋白和多糖，能促进动物体内胆固醇在肝
脏中分解成胆酸，加速胆汁中胆盐分泌并
降低小肠对胆固醇的吸收；对葡萄球菌以
及某些病毒有抑制作用，能清热解毒；含丰
富胰蛋白酶抑制剂，可以保护肝脏，减少蛋
白分解，从而保护肾脏。

粉皮中的贵族：
东平手工绿豆粉皮
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