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甲甲子子山山超超低低价价绿绿茶茶今今日日开开抢抢
专刊记者 庄粟

5000斤甲子山精选绿茶直供烟台，活动推广价每斤最低86元，仅限三天，现
场买三斤赠半斤，买五斤赠一斤，购满400元加赠特制富硒养生杯。

日照市甲子山有机茶园
基地，坐落于日照巨峰镇甲子
山上，山场面积7 8 0 0余亩，茶
园种植区域海拔4 0 0米左右，
北纬36 . 7度，茶园周边五公里
范围内没有农作物、果园，以
及养殖场和工厂，空气清新，
是一处天然氧吧，空气检测达
到了国家级标准要求。拥有有
机茶园400亩，连续7年国家抽
检全部达标，是日照乃至全省

高标准的有机茶园基地，茶园
基地距离公路主干道10公里，
茶园土壤PH值 4 . 9，水PH值
5 . 5，空气通过国家检测部门
检测达到优良，茶园树冠覆盖
率达到 6 5 %，茶树长势旺盛，
目前茶园采用荧光诱杀灯和
诱虫板杀虫等技术除虫，茶园
不施用任何化学肥料、农药，
连续六年检测都达到了有机
茶标准。

甲子山绿茶原产地直供，品质更有保障
为保证品质，记者曾赶赴甲子山茶园实地探访，见证

了一杯好茶生长、采摘、加工、冲泡的全过程。

甲子山有机茶茶园位于
海拔四百多米的茂密松树林
里，生态原始，与世隔绝。有机
茶苗坚决不用由基因工程获
得的品种苗木，种植过程中从
来不施化肥，用的是牛粪和草
沤出来的肥料，人工锄草和培

土；也绝对不打农药，在茶树
上 安 插 粘 虫板和太阳能诱杀
灯，通过物理方式防虫，无污染，
无辐射，保护生态。今年日照地
区雨水相对充足，且气温较往年
偏低，更有利于绿茶品质的提
升。降水量足不仅能让茶树吸

收更多的水分，更意味着病虫
害大大降低。光照充足、雨量
也正合适，加上含有丰富有机
质和微量元素的土壤，以及自
然的种植方法、精细的炒制工
艺等等，使得甲子山绿茶的品
质达到了近十年以来最好。

日照甲子山绿茶的制作工
艺，包括采茶、摊晾、杀青、揉捻、
搓团提毫、烘干等工序。采茶，即
到茶园采摘茶叶，均为人工采
摘，要求采摘的茶树叶子必须细
嫩、均匀、大小一致，不采雨水
叶、紫色叶。采摘时，必须用竹篓

装盛，以防鲜叶闷热变色。进厂
后，立即摊晾。3到4小时后，鲜叶
开始透发香气，这时即用杀青机
杀青。其间，茶叶失水率约在
35%到37%之间。稍作摊晾后，再
用揉捻机揉捻3至5分钟。接着，
手工搓团提毫。制茶技工凭借经

验，边搓团边散热，搓得茶叶条
形卷曲、茸毫显露，干燥度达
80%。最后，用箱式烘干机烘干。
这几道工艺完成后，条股匀称、
色泽深绿带黄并泛着一层白毫、
散发着清香的甲子山绿茶就出
现在人们眼前了。

冲泡“甲子山绿茶”不适合
用茶壶和一次性纸杯，也不适合
使用塑料杯。泡制过程中，不能
用盖子闷，否则会严重影响绿茶
的清香。选用敞口、透明的玻璃
杯最好，能更好地欣赏绿茶的色
泽、形状和茶舞。

冲泡“甲子山绿茶”的水温
应控制在85℃-95℃，否则，水温
太高，不仅会把绿茶冲成“黄
汤”，而且会破坏绿茶中的营养
元素。“甲子山绿茶”从原则上来
讲，无需“洗茶”，如果要洗的话，
水入杯子再倒掉水这个过程，要

在3秒钟内完成。然后，就要泡茶
了。每杯茶的最佳投茶量是5克，
水茶比例是50比1，也可以根据
个人口感、喜好，适当增减。

冲泡过程，要求壶悬高冲，
定点冲泡，使水流有冲击力，并
有曲线的美感。

品茶时，一般是先闻香，
清香扑鼻，“有句话叫茗鲜淡
味，有机绿茶的清香是最高级

别的。”后观色，汤色黄绿明
亮，“这是新茶的标志。”再品
饮，饮一小口，让茶汤在嘴里

回荡，与味蕾充分接触，然后
徐徐咽下，用舌尖抵住齿根并
吸气，回味茶的甘甜。

期盼好茶

能入寻常百姓家

近日，有机绿茶高标准、高
要求的生长、生产、加工环节曝
光后，引起社会广泛关注。千余
名读者打进热线，大家问的最
多的就是：“这个有机绿茶没怎
么听说过，喝起来味道怎样？”
不少市民一直打听烟台有没有
直销点，在哪里才能买到这种
没有农残危害的好茶叶。也有
读者咨询怎么鉴别这种茶叶：

“我买过一回有机绿茶，茶味很
淡，也没有虫眼，是不是上当受
骗了呢？”

针对这些问题，记者采访了有
二十余年种茶经验的赵炳冯。“茶
为国饮，中国人好品茶；然而茶叶
市场鱼龙混杂，真假难辨，真正的
好茶难以进入寻常百姓家。”他说，
一方面，现在市面上很少有纯天
然、无公害的好绿茶，甚至有南方
茶冒充北方茶、陈茶冒充新茶等现
象。另一方面，像他的甲子山有
机茶园，因销路少、销量低，采摘
量也相对少，虽然茶园面积较
大，茶叶品质上乘，但每年生产
的茶叶大都本地消化了，利用率
不高。“好东西要大家一起分享，
我希望更多的人能品尝到有机
茶园出产的按有机流程加工制
作出来的上乘绿茶。”

雨水足，气温低

今年茶叶，近十年品质最好

“今年日照这边雨水相对
充足，特别是前一阵的台风麦
德姆，也给日照带来了充足的
降水，而且今年夏天气温也相
对偏低，低温更有利于绿茶品
质的提升，所以今年产的茶是
近十年来质量最好的。”赵炳冯
说，降雨量足，不仅茶树能吸收
更多的水分，更意味着病虫害
会大大降低。而气温低则更是
绿茶好品质的有效保证，再加
上这片山上的土壤含有丰富有
机质和微量元素，以及自然的
种植方法、精细的炒制工艺等
等，这些条件都使得甲子山有
机绿茶的品质达到了近十年以
来最佳。

当然，仅仅依靠这些外部条
件，还是无法产出质量上乘的绿
茶，最让赵炳冯有自信的还是他
独特的种植方法，以及对品质的
严苛要求。与别的地方不同，甲
子山有机茶园位于海拔400多米
的茂密松树林，生态原始，与世
隔绝。为了保持这种纯天然的生
长环境，有机茶园的责任人赵炳
冯还规定：“汽车是绝对不准开

上山的，尾气排放会污染环境。
也不让人上来，除非不得已必须
得上来，但也不准抽烟、不准‘方
便’。”

因为罕有人至，记者跟随赵
炳冯，从半山腰开始步行往山上
爬，走的都是羊肠小道甚至无路
可走。大约半个多小时后到达山
顶，才看到“有机茶园基地”的牌
子。放眼望去，一块一块的茶园
布局零散，充盈在松树林之间，
满眼都是绿色。随手一扒拉茶
树，就会有螳螂蹦出来。捻起一

片茶叶，会看到有机茶的叶子大
多会有虫眼，且叶片肥厚，颜色
墨绿。

赵炳冯介绍，有机茶苗坚决
不用由基因工程获得的品种苗
木，种植过程从来不施化肥，用
的是牛粪和草沤出来的肥料，人
工锄草和培土；也绝对不打农
药，“我们会在茶树上安插粘虫
板和太阳能诱杀灯，通过物理方
式防虫，无污染，无辐射，保护生
态。另外你看这些鸡、瓢虫和螳
螂，也是我们的杀虫好帮手。”

中秋品茗·直销会

活动时间：8月29日（周五）—31日（周日）
活动地点：芝罘区市府街74号太平洋大酒店

一楼大厅（区政府西邻）
咨询热线：6791391 6791392 18615963966

团购热线：13206330367 张先生
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