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济南市将出台食品安全工作行政责任追究办法

政府主要负责人是第一责任人
本报9月1日讯（记者 王皇 实习

生 赵万林） 1日，记者从食品药品监
管工作新闻通报会获悉，济南市食安委
将制定《食品安全工作行政责任追究办
法》（下称《办法》）。

该《办法》将明确，各县（市）区政
府、高新区管委会对本辖区内的食品安
全工作负总责，政府主要负责人是本辖
区食品安全工作的第一责任人，分管负
责人是直接责任人。食品安全监管部门

在各自职责范围内负责食品安全监管
工作，部门主要负责人是本部门食品安
全监管工作的第一责任人，分管负责人
对本部门食品安全监管工作负直接领
导责任。

《办法》将要求，食品安全监管部门
建立系统内部监管责任制和责任追究
制，划定监管责任区，明确监管责任人，
制订奖惩措施，层层落实食品安全监管
责任。

本报9月1日讯 近期，将针
对学校食堂和小饭桌开展监督抽
检，主要涉及食品原料、调味品、
餐饮具等3大类9个品种：畜肉、植
物油、非发酵豆制品、酱腌菜、面
制品、酱油、食醋、蔬菜、餐饮具。

据介绍，全市现有小饭桌948

家，符合标准的878家纳入登记管
理，达不到标准的70家正在督促
整改提升。

本报9月1日讯（记者 王皇
实习生 赵万林） 根据总局

和省局规范中小学校周边食品经
营和餐饮服务的要求，济南市食
品药品监督管理局将在全市中小
学校周边200米范围内，在面向学
生经营的食品店、餐饮店和食品
摊贩中开展规范示范，9月15日前
在网站公布。

本报9月1日讯（记者 王
皇 实习生 赵万林） 1日，
记者从济南市食品药品监督工
作新闻通报会中获悉，中秋节
前，济南市食品药品监督管理
局对全市月饼生产企业和部分
月饼经营单位的月饼进行了专
项监督抽检。有3批次样品不合
格，流通环节2批次不合格样品
均抽自商超，值得注意的是，食

品作坊抽验合格率100%。
本次抽检包括省、市两级

共抽取月饼样品71批次。
经青岛谱尼测试有限公司

和济南食品药品检验检测中心
两家机构按照相关食品安全国
家标准，对月饼酸价、过氧化
值、铅、铝、苯甲酸（防腐剂）、山
梨酸（防腐剂）等15个项目进行
检验，结果有3批次样品判定为

不合格，合格率95 . 77%。
生产环节中，济南旭升食

品厂生产的五仁月饼，检测苯
甲酸为不合格。。流通环节里，
章丘市东方农铺点经销商的标
识为济南京广食品公司生产的
月饼（南瓜味），菌落总数不合
格。济南华联超市标识的济南
香娜尔公司生产的五仁月饼，
铝检测不合格。菌落总数不合

格为卫生或储存条件不达标。
流通环节2批次不合格样

品，均抽自商超，商超合格率
92 . 59%。而食品作坊抽验合格
率100%，小作坊的食品安全有
了较大的提升。

本报9月1日讯（记者 王
皇 实习生 赵万林） 有市
民反映月饼能存放1年，济南市
食品药品监督管理局相关负责
人表示，散装的月饼只能保存
10天，豆沙、枣泥、果仁月饼保
质期长，鲜肉、蛋黄月饼之类的
保质期只有两星期左右。在冷
冻状态下月饼最长保存60天，
在室温下可保存25天。

“月饼保存期长短主要取
决于原料种类、防腐剂、保存条
件和包装方式等因素。”济南市食
品药品监督管理局相关负责人解
释，目前国家标准规定月饼馅料
的保质期由生产企业自定。

“现在很多厂家把不同馅
料的月饼放在一个包装里，只
在外包装上写明保质期，但消
费者在食用月饼的时候应注意

根据不同的月饼馅料来判断它
的保质期。”该负责人表示，一
般糖和油越多的月饼越不易变
质，像老式的白糖、豆沙、枣泥
等种类的月饼，保质期可以达
到两个月以上，果仁馅月饼保
存时间也比较长，而低糖和无
糖的月饼比较容易变质。

水分越多，就越容易滋生
微生物，所以口感越好的月饼保

存期限越短，像鲜肉、蛋黄月饼之
类的保质期只有两星期左右。

商务部对月饼包装的国家
标准目前正在制定中，计划于
今年10月份出台。根据2012年
出台的国家月饼标准规定，盒
装月饼最长可以在冷冻状态下
保存60天，在室温下可保存25
天，而散装的月饼只能保存10
天。

中秋月饼专项抽检小作坊全合格
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