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1199元元一一只只的的烤烤鸭鸭真真的的不不能能吃吃吗吗
本报记者调查还原烤鸭成本，网帖误伤了不少“良心烤鸭店”

最近网上一则《香喷喷的烤鸭为何只卖19元》的帖子引
起了不少人的注意。添加剂、病死鸭等关键词让市民出了
一身冷汗的同时，也让部分良心烤鸭店生意一落千丈。记
者就此进行了调查发现，其实“小白条”烤鸭每只成本只有
十三四元，店主卖19元是赚钱的，并不像网上说的那样只有
卖病死的鸭子才能赚钱。

最近一段时间，一则名为
《香喷喷的烤鸭为何只卖19元》
的帖子在网上流传。发帖人称自
己曾做过烤鸭店主，而大街上售
价仅有19元的香喷喷的烤鸭都
是一些病死鸭，通过各种化学添
加剂的腌制让原本变质的鸭肉
变得香味扑鼻、色泽鲜亮，以此
来吸引顾客。

这则帖子让不少爱吃烤鸭的

市民都出了一身冷汗。“简直是人
心惶惶。”山大南路上一家红焖鸭
的店主小郭形容，不少人现在从自
己摊前经过甚至会捂起鼻子，这让
卖“良心鸭”的他心里很是委屈。

而更要命的则是这则帖子
让店里的生意一落千丈。“原来
一天能卖二三百只鸭，节假日几
乎翻番。”小郭说，但现在一天只
能卖出二三十只。17日中午12点

多，以往小郭的店前早就排起了
长队，但现在却空无一人。平时连
轴转的两台机器也都停了下来，
百无聊赖中小郭只能坐在店门口
玩起了手机。

不止小郭的店受到了影响，
济微路上一家烤鸭店的店主李
先生也说，自己做这行已经4年
多了，没想到因为一篇帖子被拉
下了水。

烤鸭店主：原来一天卖二三百只，现在只卖二三十只

“网上说只卖19元不够本，
我这才只卖16元。”小郭说，很多
人相信帖子里的说法，很大程度
上是因为相信19元实在不够成
本，只能是病死鸭。但事实并非
如此。

小郭算了一笔账，自己的
烤鸭店，进的小白条鸭平均一
只在 2 . 8斤左右，每只价格约
为11 . 9元。“腌料分两块，摊到
每 只 鸭 子 上 ，配 方 酱 料 成 本
0 . 7元，其它的葱姜蒜盐糖油

成本约0 . 2元。”小郭说。而两
台机器耗电量比较大，平均下
来每只鸭子电费也有 0 . 8元。
这些加起来，每只鸭子的成本
就是13 . 6元。售价16元的情况
下，每只鸭子还能赚2 . 4元。

“我们这种小店就是微利经
营。”店主李先生也表示。而根据
小郭的介绍，按照每天卖200多
只鸭子算，他的店一天下来也能
有500多元的利润，并不是亏本
的买卖。

一家名为“丰泰食品有限公
司”的负责人张先生介绍，“鸭子
有‘大白条’和‘小白条’之分，两
者喂的饲料、养殖技术有所不
同。”“小白条”二十七八天就能
出栏，毛鸭有2 . 8斤左右；“大白
条”则足足能到6斤沉，需要四五
十天出栏，一般用来做分割鸭或
专门的北京烤鸭。“烤鸭店之所
以用小白条，主要是考虑到成
本，病死鸭的可能性不大。”张先
生说。

成本账：鸭肉不贵，每只烤鸭平均成本13 . 6元

小郭说，生意受了影响，自
己又气愤又无奈。在小郭看来，
揭露出黑心烤鸭黑幕的人，的确
给消费者提了个醒，但一想到自
己一直卖着“良心鸭”却也被拖
下水，又感到很无奈。

烤鸭店主李先生也坦言，帖
子中所说的乱用添加剂也的确

是有些烤鸭店的做法。“很多网
上的加盟店本身就是骗人的。”
做了4年多烤鸭的李先生称，自
己刚入行时就曾不小心加盟了
假的烤鸭品牌，这些品牌有的只
要3800块钱就能加盟，但所谓的

“秘方”都是靠一滴香之类的添
加剂提味儿。

“真正的秘方都不过是些大
料。”李先生说，尤其是刚腌好的
鸭子，一闻就能闻出来大料和添
加剂香味的差别。小郭提供的一
份秘方清单里，也都是香叶、桂
皮、肉蔻等十余种常见香料。因
此，像小郭这样的店主希望消费
者能擦亮眼睛加以区分。

仍需警惕：的确存在黑心鸭

中午时分，小郭的烤鸭店前却一个客人都没有。

文/片 本报记者 万兵
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