
本报济宁2月3日讯 (记
者 李倩 通讯员 凌白云)

在济宁近日召开“食安济宁”
品牌引领行动新闻发布会上，
提出了食品流通、餐饮消费等
不同领域的近期目标和长期目
标。2015年，济宁市将力争达到
餐饮服务单位量化分级良好(B

级)以上比例超过50%，其中学
校食堂超过90%。同时，启动“食
安济宁”品牌引领行动计划，发
掘、保护老字号和地方风味名
吃，打造一批新兴品牌产品。

本次行动针对食用农产
品、食品生产、食品流通、餐饮
消费等不同领域，制定了近期
目标和长期目标。2015年底，
蔬菜、果品等优势农产品标准
化生产程度提高到70%以上；

“三品一标”(无公害农产品、
绿色食品、有机食品和农产品
地理标志)产品产地认定面积
比率提高到60%以上；规模养
殖场无公害认证比率提高到
70%以上；认证水产品面积占
养殖总面积的比率提高到
55%以上。同时，国家级出口
食品农产品质量安全示范区
增加到35个；规模以上食品生
产加工企业GB /T 2 2 0 0 0或
HACCP认证比例提升10%，其
中乳制品、肉制品等重点产品
生产加工企业认证比例达到
85%以上；餐饮服务单位量化
分级良好(B级)以上比例超过
50%，其中学校食堂超过90%。

此外，突出安全放心主题，
将品牌创建范围拓展到各类食
品业态、地域、产业、行业、产
品。市级将创建区域农产品品
牌2—4个，每个县(市、区)创建
特色农产品品牌1—2个，进一
步提升区域公用品牌的知名度
和影响力。同时，市级农产品质
量安全监管示范县达到7个，省
级农产品质量安全示范县达到
4个，省级出口农产品质量安全
示范区达到6个。并创建省级现
代渔业园区9家以上、国家级畜
禽养殖标准化示范场15家。2020

年年底，将济宁建设成为全省
乃至全国农产品和食品消费最
安全、最放心的地区。

“本次行动中，‘安全放
心’是品牌创建的核心，有别
于其他品牌创建所追求的‘名
优’概念。”济宁市食安办主
任、市食品药品监督管理局局
长吴琼特别指出。

济宁发布“食安济宁”品牌引领行动计划

把把““安安全全放放心心””作作为为品品牌牌创创建建重重心心

济宁开展打击食品安全违法犯罪“百日行动”

公安、食药稽查联手

打击假劣有害食品

近日，济宁市举行
打击食品安全违法犯罪

“百日行动”调度推进
会，通报了“百日行动”
开展以来，食品药品监
管部门的工作开展情
况，并总结了行动中的
典型案例，对下一步的
行动进行安排部署。

“百日行动”紧紧
围绕群众关心关注的
突出问题，以肉制品、
豆制品等八大类产品
为重点产品，严惩重处
了 无 证 经 营 、非 法 添
加、以假充真、虚假宣
传等违法违规行为。截
至目前，全市共排查案
源线索 4 0 2件，立案查

处案件 2 7 1件，涉案货
值28 . 8万元，罚没收入
1 0 4万元，取缔无证生
产经营业户11家，移送
公安案件及线索7件。

针对下一步行动的
重点，济宁市公安局副局
长孔伟要求公安机关对
食药监等部门移交的涉
嫌犯罪线索，要迅速行
动、从快查处。同时，对自
行摸排发现的不构成犯
罪的食品安全违法线索，
及时移交食药监部门处
理，做好配合工作。两级
两部门要做到信息互通、
成果共享、责任共担、工
作联动、关系密切、感情
深厚。

“食安济宁”
新闻发布会
现场。 本
报记者 张
晓科 摄

济宁158家餐饮单位获评“省级清洁厨房”

只看后厨清洁，不管饭店大小

本报济宁2月3日讯(记者 李倩
通讯员 凌白云) 从济宁市食品药品
监督管理局获悉，经过层层审核，济宁
158家餐饮单位获“省级清洁厨房”称号，
评比中不管饭店大小，只看饭店的餐具
是否卫生、后厨是否清洁。

根据省食药监局公布的名单，全省共
有1985家餐饮单位获此殊荣，济宁有158

家。其中，山东九月天餐饮管理有限公司
济宁分公司、山东省戴庄医院病员食堂、
济宁市任城区济泰川江号子火锅食府、湖
上人家餐厅、殷家微山湖老菜馆等158家餐
饮单位获得“省级清洁厨房”称号。

“一些餐馆看着菜品不错，但走到后
厨心都会凉半截。我们是火锅店，每天采
购量菜品有100多种，稍有细节疏漏也会
影响后厨卫生。”川江号子火锅食府负责
人王宏志说，通过严格日清表，工作人员

随手清洁，随手归位，对于经常出问题的
环节反复清洁，问题部位实行倒查机制，
强化每个员工的食品安全责任意识，保
消费者舌尖安全。

根据《餐饮服务单位清洁厨房行动
指导意见》，“清洁厨房”要求厨房建筑、
设备设施、炊具用具、人员卫生、餐厨环
境5项20条标准，其中包括厨房加工间清
洁无卫生死角、做好防蝇防鼠，人员穿戴
整洁、不留胡须、不染指甲留长甲，餐厨
废弃物容器标识明显易区分等细节。济
宁市食品药品监督管理局餐饮监管科科
长王春华介绍，此次获评的158家餐饮服
务单位中，既有大酒店、小餐馆、快餐店、
小吃店，也有学校食堂，对达到清洁厨房
标准的餐饮服务单位，将在门前橱窗等
醒目位置张贴统一制作的“清洁厨房”标
志牌。

清洁的
后 厨 ，
是保障
食品安
全的重
要 环
节。
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