
额额滴滴神神啊啊！！济济南南人人一一天天能能吃吃掉掉77吨吨
泉城的吃货们为咱济南赢得“串都”之名

本报记者 王杰

风靡大街小巷的烧烤摊，为济
南赢得了“串都”之名。“串都”之名
背后是：济南每天庞大的羊肉供应
量。记者从济南市场牛羊肉的主要
供应商那里了解到：目前济南市面
上羊肉供应由30家供应商控制，整
个济南一天能吃掉7 . 2吨羊肉。

30家肉店供应

济南羊肉市场

左超牛羊肉店是济南回民小区
牛羊肉批发市场规模最大的一家羊
肉供应商。店主左超从事牛羊肉生
产供应已有20余年，是济南市许多
大型烧烤摊的主要供货商，更有许
多小烧烤摊主慕名而来。

据其介绍，目前市场上羊肉主
要分为山羊肉与绵羊肉。一般情况
下，烤羊肉串、涮羊肉所用羊肉为山
羊肉，煮羊汤所用羊肉为绵羊肉。

“市场上还是以绵羊肉为主，能占
70%左右，山羊肉占30%。”

左超称，出于民族宗教风俗等
原因，牛羊肉无法像加工生产猪肉
那样，通过肉联厂进行大规模生产，
因而官方难以统计其精确的生产
量。“现在市面上的牛羊肉都是由个
体厂家提供，厂家从羊贩子手中买
羊，然后在自己的屠宰厂生产，最后
供应到市场上。”

左超牛羊肉店便是上述生产模
式。目前在济南市场上，规模相当的
羊肉供应商约30家，其余中小批发
商从这30家供应商手中进货。“也就
是说，这30家供应商控制着济南的
牛羊肉供应。”

一天卖9吨山羊肉

八成用来烤肉串

据左超介绍，只有自己的店和
另外2家供应商，单供应山羊肉，其
余20多个商家则是绵羊肉、山羊肉
兼顾。

据悉，目前济南市场上，山羊肉
价格32元/斤、绵羊肉价格22元/斤，
和全国主要城市的羊肉价格相比，
济南市羊肉价格较低。“价格低，不
是因为卖不动，恰恰是因为销量好，
市场竞争激烈，厂家只能降低自己
的利润空间。”左超称，羊肉价格竞
争激烈，是济南人爱吃羊的原因，

“济南人认羊，就觉得羊肉好。”
根据自己肉店的日销售额，左

超做了一项粗略估算。“我们平均每
天销售100只小山羊，重量在1吨左
右。”左超称，其他供应商也基本是
类似销售规模，“保守估计，整个济
南市一天能卖出30吨羊肉；按照7:3
的市场份额，小山羊肉一天卖出9吨
左右。”

“济南烤串旺季一般是从四月
持续到十月，在该时间段，市场上
80%的小山羊肉都拿来做烤串。”根
据左超的说法，记者保守计算下来：
整个烧烤季节，济南市场有1296吨
羊肉用来做烤串，济南人平均一天
吃7 . 2吨左右的羊肉串。

“前几年应该大于这个数字，近
两年因为羊肉价格上涨、猪肉串的
冲击，羊肉的销量整体有所下滑。”
左超说。

羊肉串多且好吃

外地人称“串都”

“串都”，顾名思义，以羊肉串
闻名的城市。“济南满大街都是烧
烤摊；济南的羊肉串好吃；去济南
必吃羊肉串”的类似说法在网络、
旅游攻略、外省人来济见闻中广为
流传。如此一来二去，济南便有了

“串都”之称。
虽无法官方考证，但可从济南

人与外地游人的交流见闻中略知
一二。“十多年前，武汉人就知道济
南的羊肉串。”市民张建称，2000年
初自己出差武汉，途中无聊与同车
几名武汉本地人聊起济南印象，

“人家压根儿没提泉水，都说济南
的羊肉串好吃。”

省城某导游公司的王经理称：
担任导游十年间，越来越多外地游
客奔着吃串的目的而来，“烧烤羊
肉串是济南一大特色”。2013年毕
业后、从北京来济工作的李文也有
类似看法。谈及济南羊肉串，李文
直用“凶猛”一词来评价：“北京也
有烧烤摊，但人们吃肉串顶多七八
串，在济南动不动就上百串。”

在济工作五年的安徽人小鲍
也表示：外地朋友来看他时，都奔
着济南的羊肉串而来。“本想在高
档酒店招待他们，他们不领情，嚷
嚷着要吃济南的串。”

羊肉串来自新疆，却在山东济
南发扬光大。济南回民小区附近的
一名烧烤摊老板来自新疆，“一到
夏天，济南满大街都是烧烤，我在
新疆也未见到过如此大阵势，所以
就来这开店了。”

如果新疆人来济开烧烤摊不
稀奇，那新疆人吃过济南烤串再不
爱吃家乡肉串，足以说明济南烧烤

的魅力。新疆乌苏的小蔡来济工作
两年，工作之余经常去烧烤摊享受
一番。问及烤串差异，小蔡称：济南
的串小但味道香，而且济南烤串花
样多，“水果、蔬菜、海鲜竟然都烤
着吃，很神奇。”在济读书的新疆学
生小关称：济南烤串花样多，吃着
不容易腻，“在新疆我很少吃，来济
南却经常去吃。”

大声吆喝、不顾形象

“撸串”吃的是闲适

吃羊肉串，济南人俗称“撸
串”。“串都”之名在外地人间流行，
但却只有济南本地人能理解“撸
串”背后代表的闲适。不管金领还
是蓝领，有事没事去撸串早已成为
济南人的夏季消遣、聚会首选。

在济南，烧烤最有名的莫过于
回民小区。作为消夏利器，从日落
黄昏到半夜凌晨都是烧烤摊的黄
金时刻。每到晚上，整整一条街上
都摆满了小桌子小马扎。一批批食
客慕名而来，俊男靓女、大爷大妈、
未换装的职业白领、稚气未脱的大
学生……

现场尤为热闹，每桌人都大声
叫喊，食客们全然不用顾及自己形
象，大吃大喝，大声说话叫喊，旁人
也不以为奇。不时还会有服务员上
前来送串，劝客人们换换新口味，
尝尝新鲜货：“腰子来几串？”

“带过几个外地朋友去吃过，
都说吃肉串、喝啤酒的感觉很爽。”
小鲍称，外地人都觉得爽，就难怪
济南本地人对烧烤乐此不疲。据报
道，个别烧烤摊生意好时，一个晚
上能赚一万元，足以证明济南人是
多么爱吃串。

露天烧烤虽饱有情怀，但每当
烧烤季“烧烤摊半夜扰民、烤烟污

染环境、食客光膀子影响市容”等
各种报道，让羊肉串烧烤俨然成了
负面新闻的代名词。不过，这在侧
面也反映了烧烤摊的普及程度之
广泛。

近些年，随着城管部门对于室
外烧烤的整治力度，部分烧烤摊已
转向室内。环境虽得到美化，但不
少市民却对此吐槽：室内吃烧烤失
去济南撸串特色，“还是坐着小马
扎、喝着扎啤嚼着肉、喝到兴起赤
膊上阵，来得爽。”

上世纪90年代

济南人就“撸串”了

许多外地游人很好奇济南到
底有多少家烧烤摊，但至今无人解
答。有人称：济南有多少小区便有
多少家烧烤摊。但殊不知，烧烤摊
往往都是自主扎堆，没有分布规
律。以燕子山小区东路为例，这条
不知名的百米长小区街道，每到夏
天便扎堆十多家烧烤摊。

“羊肉串的兴起与上世纪90年
代初扎啤在济南的流行密切相
关。当时市民避暑消夏，爱喝扎
啤，慢慢带火了羊肉串。”济南市
民俗学家刘学斌认为，撸串归根
到底与济南人豪爽的性格有关。

“与南方人爱喝茶不同，豪爽、善
交的济南人爱喝扎啤，扎啤又带动
了羊肉串。”

刘学斌称：上世纪90年代初，
济南街头才冒出几家烤羊肉串摊。
后来，因经营成本低、社会劳动力
富足，许多市民便投入到烧烤行
业。“当时经一纬九路的烤羊肉串
最出名，现在许多烧烤摊还打着该
招牌，一九指的就是经一纬九路。”

“有钱人喜欢撸串，讲的是朋
友私下间的情意；普通市民喜欢撸
串，讲的是经济实惠。它里面有浓
浓的人情味。”刘学斌称，撸串所代
表的是一种新兴市井文化，“外地
游客喜欢，不光是因为它美味，更
因为能在其中直接感受济南人热
情好客的民风民俗。”

各类主题烤吧

济南有十几家

5月，位于普利街的七佰客单
车主题烧烤和位于经四路的动力
巅峰音乐主题串吧相继开业。截至
目前，酒吧主题、海盗主题、爱国主
题、音乐主题等，泉城各类主题烧
烤吧已多达十多家。

烤安贝爱国主题烧烤去年便
已开业，据店内负责人回忆，当时
泉城几乎难觅主题烤吧的影子，而
今年烧烤季，各类主题烤吧相继出
现。

烤动力是济南第一家以“酒
吧”为主题的烧烤餐厅。一进烤动
力主题餐厅的大门，就可以看到大
黄蜂的机器人，接着就是一个吧
台，吧台上摆放着各种类型的酒。

该餐厅负责人丁经理介绍，烤
动力每天晚上都有驻唱乐队和驻
唱歌手进行表演。从下午6点开始，
一直到次日凌晨1点左右，驻唱歌
手会根据客流量等安排自己的演
唱时间。

“晚上七八点是客流量最多的
时候，而高峰期前来就餐的顾客还
需排队10分钟等位。”丁经理介绍，
主题式烧烤餐厅是主题文化和烧
烤文化的结合。烤动力的主题是酒
吧文化，在餐厅中设置了吧台，邀
请了驻唱歌手，把餐厅的灯光调

暗，就是为了营造一种酒吧的氛
围。

自行车店变身

单车主题烤吧

挂在墙上的自行车架，悬在头
顶的七彩单车，墙边的自行车配
件，还有门口修车的师傅，怎么看
这家店都是一家自行车专卖店。而
今，普利街上的这家开业已三年的
七佰客自行车店，利用单车资源，
摇身一变成为一家单车主题烤吧。

“大家都是自行车爱好者，平
时以车会友，晚上正好吃串聚个
会。”七佰客负责人姚鸿源介绍，店
内的自行车生意不太好做，便萌生
了开一家烧烤店的念头。“正好有
单车资源。”

花 5万元重新进行了装修，
还请了一名专门做烤串的师傅。

“白天卖车、晚上烧烤，也是自行
车爱好者一个交友的平台。”姚
鸿源笑谈，自己这店才是真正的
主题烤吧，也能使收支更加平衡
了。

而在烤安贝爱国主题烧烤店，
你还可以享受到“特种兵”为你服
务。这家餐厅店内悬挂了中国地图
和红艳的国旗，服务员身穿迷彩
服，店内还有钓鱼岛的包间。“瞬间
激发了我的爱国之情。”消费者小
谭发出感叹。

80、90后年轻人

占消费六七成

主题烤吧营业时间大都持续
到凌晨，大屏看球、动感音乐和闪
烁酒吧几乎是各大主题店的标配。

“烧烤文化和酒吧文化实际上有共
同的地方，烧烤需要一种轻松愉悦
的氛围，而酒吧也是一个放松的场
合，两者吸引到的消费群体都是时
尚年轻人。”丁经理说。

这里加入了很多年轻的元素，
迎合了他们的需求，自然吸引了不
少80、90后的年轻顾客。动力巅峰
音乐主题串吧董经理告诉记者，在
消费人群中，年轻人占了绝对主
力。而记者询问各家主题店发现，
80、90后的消费者普遍占到六七成
左右。

“装修独特，既能看演出，烤
串又好吃。”不少消费者提到，主
题烤吧充满小资的情调，放松又
惬意。

这些主题烤吧比路边摊价格
高不了多少，也是吸引年轻人的重
要原因。“烤动力一只大虾价格9 . 9
元，羊肉大串的价格是8元一串，两
个人一百多块钱差不多了。”常去
主题烤吧的学生小洋说，人均50到
60元左右就能吃得很爽，不少热门
的主题餐厅，节假日的时候还要排
队。

济南素有泉城美誉，但近年来，济南的羊肉串被外地游人所盛赞，许多游人就此戏称济南“串都”。济
南民俗学家刘学斌称：济南烧烤兴起于上世纪90年代，是一种新兴的市井文化。“外地游客喜欢，是因为能
在其中直观感受到济南人豪爽、善交友的民风民俗。”

酒吧主题、海盗主题、爱国主题……

主主题题式式烤烤吧吧火火遍遍泉泉城城

骑一把单车，听一曲音乐，吃着烧烤畅抒爱国情怀。越来越多的主题烤吧出现在泉城
街头，吸引着80后、90后的年轻人，消费人群中六七成是年轻人的身影。

夏夜路边，光膀子撸串的济南百姓。 本报见习记者 王小蒙 摄

二环南路一家烧烤店生意火爆。
本报记者 赵伟 摄

本报见习记者 王小蒙

本报记者 王杰

单车主题烤吧，别具特色。本报见习记者 王小蒙 摄

祝甸路有以烧烤为特色的餐饮一条街。 本报记者 张中 摄

羊腿、羊肉串、各类蔬菜……烧烤摊上生意火爆。 本报记者 张中 摄

烤烤羊羊肉肉串串

没没喝喝扎扎啤啤撸撸过过串串，，别别说说你你来来过过济济南南
济南人吃烤串的习俗从上世纪90年代就有了
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