
本报讯 2015年8月2日，适值
安利(中国)开业20周年之际，安利
在广州发布其2025战略，宣布未来
10年的战略目标是，实现安利平台
上的成功创业者数量翻番。为了
实现此目标，安利将全面实施数
字化战略、体验战略和年轻化战
略，为直销体系插上移动社交电
商的翅膀，为营销人员打造O2O创
业平台，并为其提供全程无忧的
一站式创业支持服务。

四大系统支撑的O2O创业平台

8月1日，安利(中国)开业20

周年之际，安利在广州举办庆
生大会，万余绩优营销人员现
场聆听了美国前总统小布什与
美国安利董事长温安洛有关创
业的对话。

安利大中华总裁颜志荣表
示，安利从成立之日始，就是一个
大众创业平台。安利的核心营销
人员大都独立成商，虽然卖的是
安利产品，但做的是自己的生意，
是名符其实的创业者。56年前，安
利的两位创办人正是在历经7次创
业之后，饱尝了创业者艰辛，深切

体认到创业者需求，才最终创办
了安利公司，当时他们的目标就
是要让每一个人都有通过创业改
变命运的机会。

以创业者为核心，安利推出
的新版大众创业平台包括四大支
持系统。安利大中华市场副总裁
余放介绍说，首先，是产品支持系
统。安利向创业者提供具有广阔
前景和强大竞争力的丰富多样的

产品，助其迅速开拓客户、留住客
户。第二，是移动电商系统，顾客可
在安利微信服务号、安利营销人
员微店、安利数码港APP等移动渠
道便捷下单购买、办理加入，营销
人员则可通过这些渠道方便实现
产品销售、客户服务及客户管理。
第三，是顾客体验系统。安利正在
将所有店铺升级改造为线下体验
设施，同时开发基于人群细分和

生活方式的社群活动平台，支持
营销人员通过开展健身、美容、亲
子、美食等丰富多彩的社群活动，
开拓客源，为顾客提供品质生活
解决方案，并不断提升顾客体验。
第四，学习成长系统，是直销的特
色，安利会通过线上线下的培训
体系，为创业者按需提供产品知
识、服务技能、销售技巧、客户管
理、商德商道等进阶式培训；同时
安利也鼓励资深营销人员通过手
把手传帮带，帮助新人成功。

由于直销本身具有低门槛、
低投入、低风险等特点，安利希
望借助其新版大众创业平台，为
创业者提供全程无忧的优质创
业体验。

构建移动社交电商模式

颜志荣强调，直销是安利
的核心竞争力，我们不会放弃
直销这种模式，也一直在寻找
直销与互联网咬合的齿轮。移
动社交电商，就是安利整合直
销传统优势、有效利用移动电
商和社交媒体，开发出的安利
版互联网+模式。

颜志荣认为，安利天然具有
互联网基因，早在互联网出现之
前，安利就依托其直销模式，建
立起了庞大的“人联网”。当前，
安利就是借助微信、微博等移
动社交平台，将线下人联网搬
到线上，通过线上线下互通互
补，快速提升人际网络拓展及沟
通效率。

发布会上，安利宣布正式启
动营销人员移动工作室，其后台
由安利公司统一设计开发并运
营，类似于为每户营销人员开办
一个微店。这些移动工作室完美
融入微信生态系统，与安利现有
的“安利云服务”微信服务账号、
安利数码港APP，以及线下家居
送货系统，共同构成安利的移动
社交电商平台。

在余放看来，安利的移动社
交电商模式有自己的优势，它保
留了直销的人员倍增、口碑传
播、消费和销售融合等核心竞争
力，并借助移动社交平台放大和
强化这些优势，通过移动电商及
线下配送提升营销人员销售效
率，是非常理想的安利互联网+

路径。

安安利利发发力力““互互联联网网++””打打造造OO22OO大大众众创创业业平平台台
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““古古法法””里里的的
汗汗水水

粉碎，蒸炒、压榨，一筐筐花生仁
变成一滴滴花生油。

“花生得先粉碎，粉碎后放锅里
炒，完了把花生放入榨油机里榨，流
出的油被抽走，剩下的花生饼就可以
当饲料了。”山东百食佳食品科技有
限公司车间负责人迟绍君说，，压榨法
是靠物理压力将油脂直接从油料中
分离出来，保证了油的天然性，其营
养成分不受破坏。

迟绍君和徒弟张伟将一箩筐花
生仁放进粉碎机里粉碎，经过两次粉
碎，张伟将花生仁倒进蒸炒机，粉碎
后的花生在蒸炒机里翻滚。

蒸炒是压榨花生油最耗时的一
个环节，为了不影响蒸炒效果，车间
内是没有空调和风扇等降温设备
的，车间内密不透气，迟绍君和张伟
用铲勺翻炒了10分钟，衣服就已经
被汗水打湿了，来不及擦一擦头上

的汗，张伟一刻不停的翻炒，“就怕
炒不均匀，这样榨出来的油味道不
好，机器毕竟是机器，火候什么的还
是需要人来把握的，用手抓面能成
块，同时又一抛就散时最好。”迟绍
君说，榨一斤油，流半斤汗，这是最
辛苦的一个环节。

一个小时后，热乎乎的花生又
被铲出来放进过滤布里，包成饼状，
然后张伟将其放进压榨机，这是最
费力的一个环节，虽然压榨机可以
进行最后的压榨，但是一块块花生
饼还是需要在放置的阶段就要归置
的更加紧实，每搁一个花生饼，张伟
都要使劲按压。

看到花生油从一滴滴到一股股从
压榨机里流出来，迟绍君和张伟终于
有空擦一擦汗水，脸上也轻松起来。

“能用古法榨出最好的油，苦点累
点也值了。”迟绍君说。
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张伟将粉碎好的花生仁倒进蒸炒机。 张伟在观察刚榨出油的品质。 张伟用凉水解暑。

张伟将蒸炒后的花生包成饼状放入压榨机。 张伟仔细观察压榨机运转状况。


	Y04-PDF 版面

