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德德克克士士外外卖卖咋咋送送来来过过期期甜甜点点
店方称制作人员填错废弃时间，食药部门称卖过期食品要挨罚

本报8月14日讯（记者 于悦）
师先生的一位美国朋友近日要

来济南长住工作，想要开车却不
知如何获得中国的驾照。车管所
的工作人员介绍，国外驾照换取
济南驾照，需携带国外驾驶证的
原件与翻译件、护照、本地居住证
办理，还需再考国内的科目一，合
格后方可换证。

济南市车管所曾对外公布数
据，去年一年共有1049个外籍驾照
转入济南，根据公安部《机动车驾驶
证申领和使用规定》第二十一条规
定，持境外机动车驾驶证的人申请
机动车驾驶证，应当填写申请表，并
提交以下证明、凭证：申请人的身份
证明；县级以上医疗机构出具的有
关身体条件的证明。属于外国驻华
使馆、领馆人员及国际组织驻华代
表机构人员申请的，按照外交对等
原则执行；所持机动车驾驶证属于
非中文表述的，还应当出具中文翻
译文本。

持境外机动车驾驶证申请机动
车驾驶证的，应当考试科目一。申请
准驾车型为大型客车、牵引车、中型
客车、大型货车机动车驾驶证的，还
应当考试科目三。属于外国驻华使
馆、领馆人员及国际组织驻华代表
机构人员申请的，应当按照外交对
等原则执行。对于入境的外籍人员，
入境90天以内可以申请换领中国的
临时驾驶证，超过90天的可以换领
长期驾驶证。

持有境外机动车驾驶证的外国
人，有居留证件的应当向居留证件
签发地的车辆管理所申请机动车驾
驶证，没有居留证件但持有有效签
证或者停留证件的应当向出具住宿
登记证明的公安机关所在地的车辆
管理所申请机动车驾驶证。

外国人换济南驾照

需居住证考科目一

本报8月14日讯（见习记者 郭
立伟） 不久前，奥体西路与工业南
路交叉口的机动车道改造完成。有
市民反映，奥体西路进入工业南路
的右转车道，改为直行加右转后，右
转压力加大。交警解释，车道改造是
为缓解需求更紧迫的左转压力。

市民刘先生反映，之前这条车
道是单独的右转车道，右转车辆虽
然很多，但比较畅通。自从该车道被
改为直行加右转后，右转通行率降
低不少。虽然每个绿灯可以多通过
几辆直行车，却造成很多右转车辆
等待。

历下交警大队相关负责人解
释，该路口原先的四条车道，从左至
右依次是左转、直行、直行、右转。但
经过实际调研和车流考察发现，仅
有一条左转车道完全不能满足车辆
的左转需求。尤其是高峰期，会造成
大量左转车辆积压，更严重的是，有
些左转车辆强行进入直行车道左
转，容易导致事故发生。

基于这样的交通状况，交警将
四条车道改为左转、左转、直行、直
行加右转。增加一条左转车道后，左
转压车严重的现象得到明显缓解。
直行车道只有一条不太合理，鉴于
该路口右转车流相对较少，并且右
转受灯控影响相对较小，便将原先
的右转车道改为直行加右转。

交警表示，希望广大市民谅解，
众口难调，只能尽力解决大多数人
的通行问题。

路口改造右转车道

是为缓解左转压力

近日，市民菲儿（化名）在德克士阳光100店通过外卖购买雪布蕾甜点，发现该甜点底部
的制作单显示，她下订单前这杯雪布蕾就已经废弃，但店铺却解释仅是写错并未过期。食药
部门表示，法律并未强制要求餐饮店对现场制售的食品标注生产日期和保质期，但要求不能
经营过期食品，废弃时间应以标注为准。

本报记者 王皇
实习生 刘瑞雪

7月30日16:45，家住槐荫区的菲
儿通过手机上的“美团外卖”软件从
德克士阳光100店定了一份外卖，其
中包括一份雪布蕾甜点。没多久，就
有店铺的工作人员把餐品送到了她
手中，常吃德克士的菲儿发现，原本
应该是布丁状的雪布蕾有些奇怪，上
层已经变稀了。“虽然觉得有点不对
劲，当时也没多想，还是吃了。”菲儿
说，吃完之后，把盛雪布蕾的塑料杯
翻过来后，她惊呆了，“一看居然下单
之前就已经过期了。”

菲儿说，雪布蕾底部贴有一张制
作单，上面显示这份雪布蕾制作时间
为7月29日16时，废弃时间为7月30日
16时。菲儿从美团外卖上下单时，就
已经过了废弃时间。但是这份雪布蕾
没有被废弃，反而被送到了菲儿手
中。

“经常吃这家德克士，以前也从
来没有注意过食品的生产日期和保
质期，没想到会出现这种问题。”菲
儿说，幸亏自己吃后身体并没有出
现异常。而自己也不想因为这件事
情与德克士闹僵，“就怕以后再订餐，
还出现这样的事情。”

近日，记者以菲儿亲戚的名义致
电德克士阳光100店，询问店内雪布
蕾保质期的问题。

店内一名副店长说，菲儿所买的
雪布蕾并没有过期，只是收到的制作
单填写错误。“我们店里雪布蕾的保
质期是2天以内，前一天制作的雪布
蕾，如果没有卖完，会在第二天晚上
关店以后废弃。”这名副店长说，顾客
收到的雪布蕾制作时间是7月29日16
点，应该是在7月30日晚上关店的时
候废弃，制作单上写的废弃时间7月
30日16点是服务员疏忽写错了。

“晚上一般10点关店，所以应该
写成7月30日22点。当值的工作人员
和值班经理也已经因此被处罚。”该
工作人员说，制作单是店内制作食品
时，由制作人员填写。由于雪布蕾制
作需要冷藏4个小时，一般工作人员
都是在下午时制作，冷藏4小时后记
录制作好的时间，一般都要在22点关
店门前做完。但不论是下午几点制
作，只要是头一天制作，废弃时间就
是第二天22点。

这名副店长说，制作单也不会随
食品送到顾客手中，顾客收到的制作
单是店内人员疏忽放进去的。而雪布
蕾的性状发生了变化，则是因为服务
员误将雪布蕾和热的东西放在了一
起，导致雪布蕾表面有些融化，但是
不影响食用。由于只是写错了废弃时
间，产品本身并没有过期，所以并不
进行赔偿。

该副店长还展示了一张店内正
在售卖的雪布蕾的制作单，上面写着
制作时间为8月11日22时，废弃时间
为8月12日22时，并表示前一批次已
经卖完。

而仅从此雪布蕾制作单看，并不
知道前一晚10点前制作的雪布蕾废
弃时间是否也是8月12日22日。该副
店长称，店内有明确规定废弃时间是
2日内，但是涉及商业秘密不能提供。

顾客：

外卖送来的雪布蕾

下单时已经过期

店家：

制作者写错时间

甜点并未过期

记者咨询了济南市内的德克士文化东
路店、银座店和赛博店，发现各店铺雪布蕾
的废弃时间执行情况与阳光100店不同。

文化东路店和银座店的工作人员均表
示，雪布蕾的保质期是24小时，到期时间并
不是按照关店时间计算，而是根据制作时
间。由于雪布蕾需要冷藏4个小时，所以一
般都是前一天晚上制作好后，第二天销售
一天。记录的制作时间则是精确到小时，比
如8月11日20:00，过期时间则是8月12日
20：00，8月12日20：00之后如果还没有卖
出，则要废弃，不能再卖，如果再往外卖，那
就是卖了过期食品。

而对于是否每一杯雪布蕾甜点底部
都要标明制作日期和废弃日期，各店铺

做法也不一样。文化东路店工作人员表
示，店内的雪布蕾每一杯都会在底部写
上制作时间和过期时间。但另外两家店
则表示，同时制作的一批雪布蕾中，只有
其中1个会在底部写上制作时间和过期
时间，仅供工作人员辨认，一般不会送到
市民手中，但到了废弃时间没有卖出，会
废弃。

山东舜启律师事务所主任孟宪强律师
表示，店铺制作的食品，应该充分告知消费
者其保质期，销售时也必须保证在保质期
限内。店铺不能随意更改保质期，而应该以
产品本身的保质期为准。写明了保质期的
就应该根据写明的期限执行，不能随意变
更或口头变更。

记者调查：其他店称保质期24小时，到点就要废弃

记者从槐荫区振兴街食药所了解
到，8日上午该所工作人员对德克士阳光
100店进行了检查，并没有发现店内有过
期食品。

济南市食药监局的工作人员说，德克
士店内的食品属于现场制售食品，即使是
外卖也属于现场制售食品的范围内，不强
制要求标注生产日期和保质期等信息。

该工作人员表示，若顾客收到的雪布
蕾底部有生产日期和废弃日期，并且收到
的时候已经过了废弃时间，那么不管是不
是德克士店员制作单填写错误，都可以认

定为过期食品。《食品安全法》规定禁止经
营超过保质期的食品，应该对德克士阳光
100店处以过期食品价值的五到十倍罚款。
但是因菲儿投诉已过去较久，店内也并未
发现其他过期食品，所以菲儿和商家可私
下协调解决问题。

记者从微博搜索发现，和菲儿有类似
经历的人还有不少，在大理、成都、兰州、天
津等地，都有消费者发照片和状态表示，下
单购买的雪布蕾超过废弃时间。记者通过
这些状态和图片看到，有市民拿到的雪布
蕾在下单前一天已经到了废弃时间。

食药部门：现做食品可不标日期，但严禁销售过期的

菲儿7月30日16:45下
单购买德克士阳光100店
的雪布蕾外卖（上图），但
随后店员送到她手中的雪
布蕾显示早在7月30日16

点时已过废弃时间（右
图）。市民供图
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