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阳阳澄澄湖湖还还没没开开湖湖，，济济南南竟竟已已开开卖卖
超市卖18元一只，阳澄湖称成本都收不回来

9日，本报刊出《微山湖蟹“洗个澡”变
阳澄湖产》后，市民王先生向本报反映，某
大型超市已开卖阳澄湖大闸蟹，各大蟹行
也已陆续销售现货。为“验明正身”，记者
特意花350元从济南某大闸蟹专卖店购买
了两只大闸蟹，前往苏州阳澄湖请业内专

家鉴定。“今年阳澄湖9月20日才开捕，在此之前市面上卖的都是假的。”苏
州阳澄湖大闸蟹行业协会秘书长严金虎告诉记者。

文/片 本报记者 廖雯颖 白新鑫 任磊磊

9日，济南市民王先生到家乐福超
市购物，在生鲜区发现大闸蟹正在销
售，工作人员告诉他，这是阳澄湖产的
大闸蟹。虽然个头不算大，但价格才18
元一只。“不知道是不是真的，也没敢
买。”根据王先生反映的情况，本报记
者前往该超市探访。记者问“这是哪里
的大闸蟹？”销售人员询问身边的供货
商后，答：“这是阳澄湖大闸蟹。”

记者走访济南市区多家阳澄湖大
闸蟹专卖店发现，各商家也已经纷纷打
出阳澄湖的招牌开始售卖。日前，记者

在高新区一家专卖店看到，店内水缸中
放了七八只大闸蟹。店主称，这几只蟹
是留给老客户尝鲜的，“我店里这几只
是目前济南个头最大的阳澄湖大闸蟹，
都是母蟹，每只都有五两多。”面对记者
如何分辨阳澄湖大闸蟹真伪的疑问，店
主拿出几个蟹扣绑在螃蟹身上并再三
保证，这是阳澄湖大闸蟹专属的防伪戒
指，每只戒指都有独立的防伪编码可以
查询真假。最后，店主将两只单只标价
为268元的“阳澄湖大闸蟹”以350元的价
格卖给记者，并赠送一只较小的母蟹。

9日，记者携带从济南某专卖店购
买的两只大闸蟹前往江苏阳澄湖“验
明正身”。对此，苏州阳澄湖大闸蟹行
业协会秘书长严金虎说，“这两只螃蟹
并非真正的阳澄湖大闸蟹。真正的应
有当年的蟹扣。”经严金虎指点，记者
注意到，螃蟹身上的蟹扣标注的年份
竟为2014年。“蟹扣是判断一只阳澄湖
大闸蟹真假的第一方法。”严金虎说。
每年产多少大闸蟹，就发多少蟹扣，真
正的蟹扣上有独一无二的防伪码。但

严金虎也承认，每年市场上都会存在
一批高仿假冒蟹扣，令他们也很无奈。
不戴蟹扣的必是假蟹，而戴蟹扣的也
未必全部正宗。

前两年，阳澄湖大闸蟹三两以
上的母蟹和四两以上的公蟹平均收
购价格是150元/斤，市价在收购价
格的基础上上浮30%-50%。“18元
一只？我们连成本都收不回来，能是
真的吗？”当地一位养殖户告诉记
者。

超市卖18元一只的，竟也称阳澄湖产

350元两只的专卖店“正品”蟹也是假的

为进一步对比李逵和李鬼的区别，严金虎
向记者推荐了在当地有20多年养殖大闸蟹经
验的协会常务理事鲍建华。

“这么大的蟹我湖里现在都没有几只。”鲍
建华说，记者带来的这几只螃蟹外观跟正品很
相似，一般人是很难分辨出来的，只有跟真正
的阳澄湖大闸蟹放在一起对比，才能发现它们
细微的差别。据介绍，去年阳澄湖大闸蟹的总
产量约为2300吨，今年由于气候等原因，预计
产量比2014年减少10%，大闸蟹的个头也要比
往年普遍偏小一些。目前湖里的大闸蟹还没有
脱去最后一层壳，体型未完全长成。

鲍建华随即从湖中捕捞出十几只大闸蟹
与记者带来的螃蟹做对比。经称重，记者带来
的两只大螃蟹重量分别达到了4 . 8两和5 . 2
两，湖里捞出的大闸蟹则普遍在三两左右。仔
细对比，阳澄湖大闸蟹“青壳白肚、金爪黄毛”，
而记者带来的蟹蟹壳颜色略深，蟹肚不够洁
白。蒸熟后，打开蟹壳，阳澄湖大闸蟹蟹黄金黄
紧实，记者带来的蟹则蟹黄颜色偏白，质地较
稀。吃到口里，正品蟹肉鲜嫩，蟹黄有淡淡清
香，不需任何蘸料就十分鲜美。而后者一打开
蟹壳就能闻到一股河蟹常有的腥味，蟹肉虽多
但肉质发柴，口感差异明显。

面对市面上阳澄湖大闸蟹“十买九假”的现象，爱吃螃蟹的您是不是无从选择？为了能让读者
品尝到正宗阳澄湖大闸蟹，本报记者在苏州阳澄湖大闸蟹行业协会推荐下，在原产地选出优质的
一手货源，由协会常务理事单位直供，为读者奉上品质可靠、价格实惠的阳澄湖大闸蟹。由于目前
尚未开捕，大闸蟹以蟹券形式预售。公蟹3两、母蟹2两的8只套装只需要不到300元。产地直供，现
捕现发，多种规格可选。有意者请拨打0531-85196715咨询。

想吃正宗阳澄湖大闸蟹？找我们

真假阳澄湖蟹外观相似口味不同
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真假阳澄湖大闸蟹
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