
“小饭桌”不愁生源

不少都人满为患

8日上午，记者来到位
于泰师附小附近一家“小饭
桌”，这家“小饭桌”屋子不
大，是由一楼普通住宅改造
而成，一室一厅一厨一卫，
另外两间屋子是给孩子用
来睡觉的，男女各一间，两
间屋里都摆满了高低床，床
与床紧挨在一起，除了一条
半米宽的通道，整个房间被
塞得严严实实，显得比较昏
暗。经营者告诉记者，这里
已经住了16个孩子，因为刚
开学，之后还会有孩子入
住。

随后又来到另一家“小
饭桌”。这家“小饭桌”同样

“人满为患”，住了18个学
生，高低床，大通铺，屋角还
摆着一张三层床。这家“小
饭桌”还挑学生，既不要调
皮的男孩子，也不要高年级
的学生，只招收一年级的学
生，经营者非常热情地介绍
起自己的“小饭桌”，“房子
是自己的，饭菜都是老师自
己做的，一个月320元，已经
很便宜了，而且中午有老师
接送孩子，下午辅导孩子做
作业。”经营者说。

为进一步摸清情况，记
者又赶到泰师附小附近另
一家小饭桌，发现这里的小
饭桌经营比较正规，客厅中
间整齐地摆放着餐桌，卧室
也显得比较宽敞，餐饮经营
许可证、经营许可证、从业
人员健康证一应俱全。“孩
子每天吃的饭菜都是我们
亲自去超市采购，买的都是
最新鲜的食材，而且还专门
建立家长联系群，每天把孩
子吃的饭菜、孩子睡觉时的
情况拍照发到群里让家长
了解孩子的情况，还免费给
孩子提供学围棋的课程。”
经营者说。

同样在泰安市实验学
校附近一家“小饭桌”经营
也较为规范，餐厅、卧室也
比较宽敞。接近放学时间，
记者在泰师附小门口看到，
不少人举着各种名称的“小
饭桌”牌子在召集刚放学的
学生，还有人在给接送孩子
的家长发放广告传单。

家长应注意校门口

合格小饭桌会公示

记者注意到，在走访的5家
“小饭桌”中，有些按照要求在明
显位置悬挂了餐饮经营许可证、
经营许可证、从业人员健康证，
也有一些只悬挂了餐饮经营许
可证，这些“小饭桌”都在家用厨
房做饭，以电磁炉、燃气炉为主
要的烹饪工具，部分还带有消毒
柜。餐具是孩子们自己带来的，
经营者对样式进行了统一，但并
不区分使用者。被子也需要学生
从家里带，部分床单由经营者提
供，会不定期清洗。

记者在采访过程中，发现这
些“小饭桌”的收费价一般在320
-400元/月不等，收费项目包括
午餐、管理费等，为了确保孩子
的安全，上下学时“小饭桌”都会
派人接送学生。而且大多数“小
饭桌”的经营者为学校周边的住
户，其中不少人是下岗职工或失

业者。他们开办“小饭桌”一方面
是为了照顾邻里家孩子的吃饭
问题，另一方面也赚钱补贴家
用。当问及是否有餐饮经营许可
证、经营许可证、从业人员健康
证时，经营者的回答都非常统
一，“证件齐全”，但有些“小饭
桌”却并非如此。

记者从泰山区食品药品监
督管局了解到，为强化小饭桌餐
饮安全监管，泰山区食药局每学
期都会对小饭桌进行检查，并且
每年都会对小饭桌的从业人员
进行免费培训，对辖区小饭桌建
立了监督检查档案，结合学校食
堂专项检查工作，每学期开学前
后都对小饭桌进行监督检查。

开学前，都会在学校门前醒
目位置，贴出公告，将已登记备案
的小饭桌公示给学生家长，以便
大家进行选择。为了孩子饮食安
全，家长们在选择小饭桌时，一定
要看他们是否有备案登记书，从
业人员是否有健康合格证。

家家长长睁睁大大眼眼精精挑挑细细选选““小小饭饭桌桌””
泰山区食药监局：挑选具有经营资质的“小饭桌”

根据《泰安市学生
“小饭桌”餐饮服务食品
安全监督管理办法 (暂
行 )》，为各位家长总结
了选择“小饭桌”时10条
注意事项。

1、查看小饭桌有没
有卫生许可证、工商营
业执照、餐饮备案证和
公示健康证，不要选无
证照的隐蔽小饭桌。

2、查看小饭桌是不
是有独立的经营场所，
最好不选带住家的小饭
桌，看看楼层是不是一
楼，楼层高，容易引起邻
里矛盾纠纷，殃及孩子。

3、谨记安全第一原
则，对选择的小饭桌内
外环境进行实地考察，
尽量选择和学校在同一
侧，距离学校较近的小
饭桌，以减少孩子独自
过马路的危险；尤其注
意不要选择临街靠道的
小饭桌，因为人流车流
多对小孩危险系数高。
小饭桌更忌讳靠近马
路，谨防马路杀手。

4、观察小饭桌服务
人员的个人卫生是否整
洁，个人素质是否优良，
整个小饭桌是否具有文
化理念和文化氛围。有
健全的食品安全管理制
度，单位负责人为本单
位食品安全负责人。“小
饭桌”经营人员必须每
年进行健康体检，取得
健康合格证明后方可从
业。

5、卫生环境，食品
卫生不容忽视。家长应
了解其厨房、卫生间、贮
藏间和设备是否保持洁
净。就餐学生实行分餐
制。必须做好餐具、容
器、工具的清洗、消毒、
保洁工作。

6、观察加工用器
具、灶台、餐具是否洁
净，孩子用的喝水杯、毛
巾是否有专门的橱柜放

置，碗筷匙勺质量是否
讲究。毛巾消毒柜和碗
筷消毒柜是否分设两
个，是不是用的臭氧消
毒机，因为臭氧消毒机
能达到100%消毒，比紫
外线消毒效果好得多。
经营“小饭桌”必须具备
冷藏设施(冰箱或冰柜)，
并保证正常投入使用。
冰箱存放食品要做到生
熟(指半成品)分开，不得
生熟食品混放或者与家
庭混用。每次餐饮服务
每个品种留样量不少于
100克，按要求留样48小
时。

7、是否有对蔬菜、
水果、肉等在烹饪之前
进行杀菌消毒的先进设
备，以消除农药、化肥残
留、瘦肉精等动植物体
内的有害成分，这对孩
子未来五年的饮食健康
十分重要，家长切不可
忽视。菜刀、菜板必须生
熟(指半成品)分开，设明
显标志。盛放生、熟食品
的容器要有明显标识，
严格分开，不得混用，盛
装熟食品的容器用前应
消毒。

8、午睡是一个重要
环节。看一下小饭桌是
一人一床，还是很多人
在一张大床上一起睡。
如果上下铺，空气流动
不好，易得传染病，安全
也是问题，光线通风不
好，被褥发潮，互相影响
睡眠。吊铺空间狭小，就
更不足取了。

9、不要看小饭桌人
数多，盲目从众。人数太
多肯定败选，因为人数
太多老师肯定照顾不过
来，人均空间体积也会
小，容易传播疾病。

10、营养问题。看一
下小饭桌是否有食谱，
是不是每天都不重样，
营养搭配合不合理。

9月8日，泰城各中小
学已经开学3天，但一年
级新生家长李红(化名)却
有些发愁，因为刚换工
作，她无法再为儿子准备
午餐。寻找一家合适的

“小饭桌”成了当务之急。
李红对“小饭桌”的要求
并不高，只要环境卫生、
食品安全有保障，经营者
有责任心就可以了。李红
走访了七八家“小饭桌”，
家家都有让她不满意的
地方。在泰城，不少中小
学生的家长遇到了和李
红同样的难题：如何为孩
子找一个安全舒适的“小
饭桌”。

文/片 本报记者 刘真

▲学校附近的几家”小饭桌“连成一片。

“小饭桌”如何选
十条注意要牢记

孩子们在老师的带领下走进“小饭桌”。
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