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喜喜旺旺：：专专注注低低温温肉肉制制品品1188年年
破解低温加工关键技术，打造低温肉制品的世界名牌

低温肉制品是指使肉制品处于
较低温度(0-4℃)环境下抑制微生物
生长。低温肉制品最大限度地保留了
原料肉的风味物质和营养成份，防止
传统肉制品加工下可避免的成份流
失；肉质鲜嫩，口感良好，无肉类煮制
后固有的“渣”感；肉类蛋白变性适
度，易于为人体消化和吸收，营养利
用率高；食用便捷，家庭可贮存备用；
需冷藏存放和冷链销售，即产品要在
0-6℃下冷藏。

高温肉制品是经过121摄氏度高
温蒸煮的包装肉制产品。由于高温蒸
煮使袋内肉制品消毒彻底，所以在常
温下有较长的保质期，缺点为一般有
点罐头味。另外，由于高温制作，也使
产品中的一部分营养成分降低。因
此，常常可以看到高温肉制品的配料
中常常加入了更多的调味料如香辛
料、水解植物蛋白、味精来强化口感
目前西方国家以低温肉制品为主，由
于国人的消费习惯及先入为主的影
响，目前国内还是以高温肉制品为
主，但低温肉制品是肉制品消费的潮
流。因低温肉制品要求极为严格，最
大限度的保证了肉制品的营养和风
味，所以低温肉制品价格相对较高。

低温肉制品

对比高温肉制品

从西方发达国家的肉制品发展历程看，肉制品都经历了从高温向低温的发展趋势。据相关调查报告显示，中国的
肉类发展目前已经出现了这种趋势，随着人们生活水平的不断提高，营养健康的低温肉食品正成为都市人们的选择，
新的消费群体已经悄然兴起，未来低温肉制品将是消费的大趋势，喜旺18年来坚持做低温肉制品。

如何做到让消费者吃到
放心又健康的肉食品，喜旺
公司有三大“绝招”：一是在
制作过程中用先进的脂肪萃
取工艺，将脂肪最大限度地
分解出来，使产品香而不腻；
二是在加工过程中配以20多
种名贵中草药，调口味，增营
养；三是与世界著名肉类科
研机构合作，吸取国外先进
技术，改造传统工艺，中西结
合融会贯通。目前，喜旺食品
分中式、西式两大系列，共600

多个品种，兼顾到不同层次、
不同年龄、不同口味的消费
群体。

以喜旺的酱卤类肉制品
为例，喜旺作为全国最大的传
统酱卤类肉制品生产企业，实
现工业化、连续化、标准化生
产体系。多年来，公司围绕传
统酱卤肉制品工业化生产技
术、食品质量安全和食品营养
保健等方面进行积极探索，将
产品研发的重点放在营养保
健上，充分挖掘了中国传统的
民间独特配方，把传统中医药
膳理论与发达国家食品营养
科学配方相结合，结合西式先
进生产工艺，利用20多种食用
的中草药调制出陈香老汤煨
制而成，同时在产品中加入了

大豆蛋白、牛奶、蜂蜜等天然
营养品及蔬菜、水果等食用纤
维素，使产品营养价值丰富，
口味独特，香沁人脾，无论外
观、品味以及内在品质都实现
了新的飞跃。

“像人体必需的氨基酸、
维生素等等微量元素，都是
我们抽检的指标和依据，以
保证喜旺肉制品的营养健
康。”工作人员介绍，对居民
膳食结构了若指掌是喜旺科
技人员的必备功课。在走廊
墙上，醒目的居民膳食金字
塔结构图彰显着喜旺以人为
本的理念。

传统民间配方，打造产品独特口味

在肉制品行业，按加工及杀
菌温度的不同，分为高温和低温
肉制品两大类。高温肉制品的特
点是保质期长，但加工过程中的
高温处理，会使肉制品的营养损
失，口味变差；低温肉制品则弥补
了这一缺憾，但对原料肉、工艺、技
术水平、环境卫生的要求也更为
严苛。

目前，低温肉制品在我国还
处在初级阶段。这是挑战，也是机
遇。喜旺18年来坚持做低温肉制
品，喜旺食品全部是低温肉制品。
率先引进了尖端生产设备和加工
工艺，起步之初就将全部产品定
位在低温肉制品上，每年投入巨
资，与高校和科研机构合作，抢占

“研发中心”的制高点。而喜旺目前
早已完成全冷链系统，做到了将
鲜肉控制在全冷链的系统下，最
大限度保留了产品的营养成分。

技术的突破，让喜旺食品一
跃成为国内为数不多的、能够自
主掌握低温肉制品全套技术和
工艺的食品企业，集团研发中心
被认定为“国家农产品加工技术
研发专业猪肉领域分中心”、“国
家认定企业技术中心”。喜旺，不
仅仅是山东省第一个获得国家
无公害产品标志的熟肉企业，也
是山东省第一家加入世界肉类
组织的企业。

全冷链系统

充分保留营养

喜旺连锁店遍布全省各地。

相关链接

正正宗宗日日照照绿绿茶茶红红茶茶低低价价直直销销
┮绿茶每斤仅70元，红茶每斤仅150元；周五、周六、周日抢购，数量有限
┮地址：本报编辑部 电话：6120599（张店），13506446299（淄川）

国庆回家，拿什么走亲访友呢？应广大读者要求，本报将再次推出前段时间销售火爆的保真正宗日照绿茶，还有正宗
的日照红茶，保证正宗，保证正品，厂家直销，让利消费者。自己喝实惠，走亲访友倍有面子，赶快来买吧。

本周五、周六、周日开始抢购。购买电话：6120599

日照绿茶因叶片厚、香气
高、滋味浓、耐冲泡的高品质，不
仅是降暑的良品，也是走访的上
佳选择。

有业内人士爆料，由于利润
堪称“无底”，淄博超半数日照绿
茶系南方茶假冒，不仅夏秋天假
冒的多，即使是春茶刚上市，就

已经开始假冒了。这不仅因为一
些南方茶商祸乱市场，甚至个别
日照绿茶企业也引“狼”入室。

在城区一茶店内，店内标有
“雪青”字样的日照绿茶售价从
20元到300元不等，之所以价格差
异大是因为茶叶的采摘时间及
采摘部位都不同。

香气高、滋味浓，日照绿茶优点多

日照闻名于世的是绿茶，
但是近几年，红茶在北方市场
日渐流行，日照本地不少茶厂
为了紧跟市场也开始自行摸索
研究炒制红茶技艺。

日照红茶是利用日照绿茶
的茶树鲜叶加工而成的，制作
工艺经过不断的改进和微创
新，才得以制作出独特的日照
红茶。日照红茶干茶色泽乌润，
条索紧秀，茶汤橙红明亮，绵滑
鲜爽，喝起来爽滑润口，还有生
津止渴防止龋齿的作用呢。

日照红茶茶性温和，含有
丰富的营养物质，比如钾、锰

等，对于强壮骨骼、增强心脏血
液循环有重要作用。日照红茶
是在日照绿茶的基础上经过发
酵而成的，在发酵过程中发生
了氧化作用，产生了更多的茶
多酚以及茶红素，颜色也由绿
变成红色，茶汤也呈现出鲜亮
的红色。

日照红茶中的咖啡碱可刺
激大脑皮质来兴奋神经中枢，
达到提神的效果，进而使思维
反应更加敏锐，记忆力增强；它
也对血管系统和心脏具兴奋作
用，强化心搏，从而加快血液循
环以利新陈代谢。

日照红茶在绿茶基础上发酵而成

可保护心脑血管和心脏

购买地点：张店人民西路
16号齐鲁晚报淄博记者站（招
商银行西邻，领航教育二楼西）

咨询电话：0533-6120599

★本报承诺★
所有绿茶、红茶均来自原产地

虽然本次活动售出的日
照绿茶价格低廉，但质量毫不
含糊。

在茶叶零售市场，仿冒日
照绿茶比较普遍，目前那些
二三十元的日照绿茶，相当
一部分都是浙江或湖北一带
的绿茶，尤其以浙江绿茶为
主，而不是来自原产地。本报
承 诺 所 有 茶 叶 都 来 自 原 产

地，保质保真。本活动售出的
每一斤茶都来自原产地，在
采用现代机器加工保证产量
的同时，更加注重传统人工
制茶工艺的延续。由于在茶
叶零售终端，假冒茶叶原产
地、以次充好的“假茶”普遍
存在，因此本报对接茶厂，省
去所有中间环节，确保所有
的茶叶都是来自原产地。
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如何辨别

“日照绿”？

温馨提示

首先取干绿茶少许，放入白瓷
杯，加入热水冲泡。等待一会儿，待茶
水冷却。然后倒掉茶水，观察茶具。加
了色素的茶叶，冲泡后茶具上端就会
出现一个明显的色素圈，或绿或红，
以绿色居多。没有添加色素的绿茶则
不会出现这种颜色的茶圈。好的日照
绿茶如春茶头采则几乎没有茶渍，甚
至冲泡过夜也不会变色。品质稍微差
一点的日照绿茶会出现一圈茶渍，但
其颜色为褐色。

至于部分茶商以南方茶冒充日
照绿茶。从外形上看很难分的清，就
需要入口品尝了。日照绿茶冲泡后特
点为：香气高、滋味浓、耐冲泡、口感
清醇、鲜活清香、有浓郁的板栗香、豌
豆鲜味。而南方绿茶则是：青草香味，
冲泡时间也比较短。

另外，日照绿茶耐冲泡。假茶当
中还存在着另一种形式，即掺茶。掺
茶就是真假相掺，这种茶消费者辨别
起来比较难。
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