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品牌引领龙头带动
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10月20日，国家食品安全城市和农产品质量安全市（县）创建（简称“双创”）工作现场会将在我省威海市召开。
2014年7月，国务院食品安全委员会决定选取河北省、山东省、湖北省、陕西省4个省先行开展试点。其中山东将

深入推进济南、青岛、烟台、潍坊、威海5市国家食品安全城市创建试点。
一年过去了，我省在食品安全治理和安全管控上做了哪些探索，又创造了什么经验模式？为什么全国的食安“双

创”工作现场会选在山东、选在威海？近日，本报记者在我省5个“双创”试点城市展开探访，总结梳理各地在“双创”工
作中的路径和模式，陆续推出“食安‘双创’看山东”系列报道。

本报威海10月11日讯（记者
马绍栋） 在食品安全话题备受关
注的当下，什么样的城市才能称得
上是“食品安全城市”？记者日前在
威海市采访了解到，一批龙头企业
食品供应量占据全市一半甚至
80%以上的份额，当地通过充分发
挥这些龙头企业规模体量大的辐
射带动优势，确保了特殊领域、重
点人群以及大众渠道的食品安全。

工厂、企事业单位食堂等集中
人群的管理是一个地区食品安全
的难点。“我们管理着80余家规模
化工厂、企事业单位的职工食堂餐
厅，其中在威海当地有50余家，平
均每天就餐人数近20万。”威海凯
奇餐饮有限公司董事长王汝镇告

诉记者，凯奇是一家从事16年团膳
服务的专业公司，主要通过承包、
半承包、托管等合作模式，为诸多
跨国公司、央企、大型工业企业以
及超市、医院等单位集体食堂、餐
厅提供承包管理服务。

“我们单位的集体餐厅供的可
不是‘大锅饭’，而是健康营养餐。
全是科学配比、标准化加工，从
加工到我们就餐流程，每一步都
透明，比自己家里都要规范不知
多少倍，吃着十分放心舒心。”在
凯奇餐饮所承包管理的三星电
子员工餐厅，正在就餐的员工们
无不表示满意。

“目前荣成35个学区、近6万名
中小学生的营养午餐由我们公司

提供，覆盖荣成市90%以上学校。”
荣成市马大哈餐饮有限公司总经
理许春平表示，马大哈餐饮的母
公司是著名的泰祥集团，是国家
级进出口食品龙头企业，产品大
量出口日韩。依托这一优势，所
加工学生营养餐中90%都来自泰
祥集团自己的出口车间、蔬菜基
地和养殖场。“各餐点加工制作
的视频监控与食药部门、教育局
连接，随时接受学校、家长及监管
部门的监督。”

“孩子们在学校吃，我们心里
很踏实。”不少家长如是表示。

在威海当地，依靠凯奇、马大
哈这样的大型餐饮龙头企业，不仅
中小学生等重点人群以及企事业

单位密集人群的就餐质量和安全
有了较好的保障，普通老百姓的日
常一日三餐也因为有了另一家大
型连锁超市实现了吃得安全实惠。

“我们的店在威海已经覆盖
到所有的县、乡镇甚至农村，食
品零售已经占据80%以上，我们
食品安全做不好会直接影响到
全市。”家家悦集团副总经理丁
明波告诉记者，为此公司一方面
与上游200多家合作社紧密联
合，以农超对接和建立可追溯系
统的方式确保原料采购安全。目
前已经有常见的面点、粥汤、炒
菜等六大系列1200多个品种的
统一加工制作，并通过低温冷链
物流在最短时间内将产品配送

到终端店面。
“在我们威海，即使你不会

做饭也敢跟朋友打保票在家里
请客，因为我们附近有家家悦
超市，热菜凉菜全有，绝对能摆
一桌丰盛的宴席。”威海市民说
起这个来，带着一种十分幸福
的感觉。

威海市食药监局局长刘树伟
表示，全市创建“食安山东”品牌示
范企业112个，通过发挥这些食
品龙头企业的规模、经营及品牌
优势，带生产、带流通、带消费，辐
射全产业链，统筹国际国内“两个
市场、一个标准”，保障了全链条的
安全，实现了产业发展和食品安全
的双提升。

有的主营学校配餐、有的主营单位食堂、有的主营社会供餐

33餐餐饮饮龙龙头头保保卫卫一一座座城城的的餐餐桌桌

““抓抓好好龙龙头头就就抓抓住住了了食食安安的的牛牛鼻鼻子子””
我省通过品牌引领示范创建，用正能量助推食品产业升级

山东是农业大
省、食品大省，生产
经营主体多、产业
规模大，食用农产
品产量、食品工业
规模均居全国首
位。2014年，全省食
用农产品总产量达
2亿吨，规模以上食
品生产加工企业主
营业务收入1 . 65万
亿元（约占全国1/
6）。所谓“食品安
全，山东安则全国
安”，山东在食品安
全治理上的探索自
然备受全国关注。

省食安办主
任、省食药监局局
长马越男表示，山
东在全国食品业占
很大权重的背后是
一批批食品龙头企
业，充分发挥它们
的引领带动作用是
抓好“食安山东”建
设的重要一环。从
去年4月份开始，全
省实施“食安山东”
品牌引领行动，重
点创建了包括一批
标准化生产基地等
在 内 的“ 十 个 一
批”，通过推进品牌
引领行动和示范创
建，培育食品放心
品牌，用“正能量”
引领公众消费，助
推食品产业转型升
级和食品安全管
控。
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“在食品生产过程中，我们每
半个小时，就要进行各种菌落和
品质监测。”在家家悦集团中央配
餐中心，记者看到，自动馒头生产
线生产出两种不同规格的馒头、
自动包子生产线保证馅料均匀、
日本进口米饭生产线蒸的米饭口
感松软、法国进口燃气炒锅炒出
来的菜品色泽鲜亮……各种国际
领先设备“不知疲倦”地进行标准
化生产，保证了品质、口感的统
一。每天，在威海，这些标准化的
食品将通过冷链系统在最短时间
内配送到家家悦300余家终端门
店，走上威海市城乡千家万户的
餐桌。

在济南，同样的龙头餐饮企
业也在餐饮环节发挥同样的品牌

带动作用。在济南的松乔餐饮管
理有限公司旗下“好煮夫”的快餐
车间，从台湾采购的高精度切菜
设备将土豆切成均匀粗细的长
条，统一研发的复合调味汁保证
了每份盒饭的口感今天和昨天乃
至更长时间前都是一致的，而专
业的速冷设备和速冷库迅速将做
好的饭菜降到15℃以下，快速通过
了细菌滋长的危险区域，然后在
15℃以下进行装盒并通过全程冷
链配送到终端，避免了二次污染。

在我省的蓝海饭店集团、舜
和酒店集团等一大批餐饮龙头企
业，上游连基地重采购管好食材、
下游建配送统管渠道、中间强管
理重加工质量已成为不约而同的

“统一动作”。

餐饮环节：

龙头企业集中配餐，标准化让食物更安全

“在这里买菜吃着放心，哪
怕是有问题也可以追根溯源。”
在威海家家悦超市的生鲜区记
者看到，每份蔬菜上都有一个
二维码，只需轻轻一扫，就可以
知道这份菜来自哪家合作社的
哪个农户，负责人是谁，联系方
式，采摘的时间，是否检测合
格。

“这得益于我们经过十多
年探索形成的农超对接模式。”
家家悦集团副总经理丁明波告
诉记者，目前公司在全省拥有
600余家门店，仅在威海就有
300家，食品销售总量约占全市
食品流通交易的80%。要保证
如此大规模流通渠道的食品安
全必须走上游整合的路子管好
食材。

记者了解到，家家悦通过
与合作社紧密联合的方式，将
原本分散经营的农户组织起

来，根据基地特点发展订单农
业，组织集中生产，然后再以高
于市场价格的方式集中回购。

有了规模化，家家悦又辅
助建立起可追溯系统。农产品
采摘收货时，由家家悦统一提
供货筐并在筐上贴好二维码，
每筐货到达之后拿设备一扫，
就知道产地信息，销售时出现
问题也可以追溯回去，这样就
弥补了单纯依靠快检的不足。
食品供应的安全系数由此大大
提升。

威海市食药监局局长刘树
伟表示，紧抓大型综合性超市、
大型农副产品批发市场两个龙
头就牵住食品安全的牛鼻子。
流通领域龙头企业可以带动精
细化管理，做到经营有台账、退
市有记录、销毁有图像、定向销
售有协议、车辆运输有登记、特
殊用途有承诺。

流通环节：

蔬菜贴上二维码，谁种的都能找到

搞食品监管的人几乎都认
可这样一个道理：越是组织化规
模化程度高，食品安全越容易控
制；相反，越是散户往往越难管，
潜藏的风险也越大。作为蔬菜、
肉类生产大市的潍坊也在探索
通过龙头带动，集约化发展，将
各类风险较高的散户生产者管
起来。

“放心食品是种出来的。我
们合作社生产管控得非常严，一
旦发现违规用药用肥，社员会处
处受限。”昌乐县庵上湖瓜菜专
业合作社副理事长赵允书告诉
记者，原来村里各家种各自的
地，不成块，这种散、小的模式非
常不利于农产品质量的统一管
理。自2007年成立合作社后，全
村800亩地完成流转，并据此建
立了非常严格的管控体系。

“我们合作社有自己的快检
设备，社员大棚里头如果药残超
标严重，土地可以直接没收。同

时实行积分管理鼓励社员种优
质放心菜。如果人家药残抑制率
达到10%，而你的在40%-50%，那
你打分比别人低，在合作社中就
会受到限制，比如供应化肥，价
格给别人优惠15%，对你只能优
惠10%。在合作社资金互助贷款
时，积分高的可享受无息贷款。”

赵允书表示，有了合作社大
大降低了散户种植的风险性。

潍坊市食药监局局长李平
表示，2014年全市工商登记的
农民合作社达14452家；家庭农
场总数3292家。“三品一标”认
证总数达1398个，农业龙头企
业3010家，销售收入过亿元的
达到217家。联合社+合作社+
农户服务模式的联合社发展到
159家；农资连锁经营和售后服
务相结合的公司近200家。通过
龙头引领，集约抱团的全产业
链模式，大大促进了这个食品
大市的食安水平。

生产环节：

由单打独斗到抱团，全产业链保食安升级

家家悦中央配餐中心可完成六大系列1200多个品种的食品统一制

作，确保舌尖安全。


	A14-PDF 版面

