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——— 月亮湾优质海参钜惠全城

海参，海洋中的神奇生物，餐桌上的滋
补食材。市场上的海参产品琳琅满目，品种
繁多，我们吃对了吗？2015年12月18日-25
日，月亮湾海参携手齐鲁晚报举行冬季海参
节，教您正确识海参、吃海参。

进口海参与国产刺参除了外形有
差别外，在其他方面也有不同，外国人
不吃海参，所以，进口海参100%是野
生的，国产刺参大多为直接人工养殖。
价格上，因为进口海参没有人工养殖

费用，所以这些野生海参比国产人工
养殖的，还要便宜，从这一层面上讲，
进口海参性价比很高。

西方人不吃海参，并不表示否认
进口海参的营养价值。以海参中最重

要的活性物质酸性粘多糖为例，本次
海参节中销售的乌爪参粘多糖含量达
到了31%，营养价值非常高，消费者可
以放心选购。

精品小有刺参Holothuria floridana，原产于墨西哥加勒比海域，仅分布
于墨西哥坎佩切沿岸300公里海域。最大个体1500克，一般在300克左右，由
于其表皮角质层较薄，发制后无脱皮现象。加工时，该种海参较小，有刺扎
手，工人为其取名小有刺。目前该种海参广为认可。

小有刺参

已发现1400种海参 好海参不一定长啥样

提起海参，可能大多数人心中都
会浮现出国产刺参的样子。而国外的
海参，因为生长环境不一样、品种不
一样，外形和国产刺参的差别比较
大，很难被消费者所接受。哪怕明确
知道国外的海参营养价值也相当高，

但在购买时仍会犹豫。只有长成国产
刺参的样子才是好海参吗？

海参专家柯亚夫表示，全球海参
共有1400多种，已发现可食用的300
多种，中国产的刺参只不过是其中的
一种。多糖是海参体壁中最重要的活

性成分，含量可占干参总有机物的
5%以上，一般粘多糖含量达到20%
以 上 即 为 优 质 海 参 ，如 日 本 刺 参
23 . 61%，乌爪参为31 . 2%，小有刺参
为24 . 8%，消费者购买时可作为参
考。

进口海参粘多糖高 营养价值丰富

冬季海参节活动期间，将邀请海
参专家为您讲解海参知识，教您如何
识别优劣海参，并破除海参种种的八

卦传言和误区，将安全放心的海参分
享给每一位市民。

此外，本次活动期间还精选多款

月亮湾优质海参现场销售，所提供的
海参品质优良，厂价直销，价格实惠到
底。

精选优质海参厂价直销 冬季海参节等您来

淡干刺参

月亮湾优质刺参：精选产自纯净海域的优质海参，粘多糖
含量达到23%，优质脂肪含量高，不含胆固醇，是馈赠亲友、孝敬
老人的佳品。

乌爪参

柯亚夫在第二届中国海参产业发展高峰论坛上
发表《建立健康的海参产业》的主题报告。

海参专家柯亚夫
中国科学院海洋研究所海洋生物学硕士，参与了国

家“七、五”“八、五”攻关研究；对虾三倍体及雌核发育
研究；南美蓝对虾引种研究；海参、鲍鱼、扇贝品种改良
研究；2002年柯亚夫先生设计的单细胞藻类培养装置，
获得国家知识产权局实用新型技术专利。著有《海参的
研究》一书。

月亮湾野生乌爪参：肉质肥厚，口感滑嫩，海参粘多糖含量
为31 . 2%，多糖的硫酸化程度高，富含海参皂甙、维生素和微量
元素等，适合温补食疗，是海参中的养生佳品。

肥城店：肥城市新城路人民医院西侧路南（桃园小区对面）月亮湾海参 店名：月亮湾海参 亲情服务电话：0538-3287778
泰安龙潭路店：泰安市龙潭路57号，(老东方大酒店南50米路西)华鲁家园门口。 店名：梦贝海参 亲情服务电话：8205805 8088208

泰安虎山路店：泰安市虎山路云海饭店南50米，一中分校操场对面。 店名：梦贝海参 亲情服务电话：8070777

月亮湾海参13年的经营理念和在泰安地区7年的信誉就是您最好的选择！

980元/斤，特价600元/斤，1700元/3斤

3380元/斤，特价：2580元/斤，4500元/2斤

野生乌爪干参：1880元/斤，特价1350元/斤，2300元/2斤

半干乌爪参：720元/斤，特价：450元/斤，850元/2斤，1800元/5斤

相关链接》》 以月亮湾进口海参为例，所有海
参都产自纯净无污染的海域，渔业资
源丰富，居民以种植业和渔业经济为
主，没有工业污染，海水纯净，适合海
洋生物的生长。同时，受离岸风的影

响形成上升流，海中的营养物质被带
到最适宜浮游生物和海参繁育的表
层，为海参的生长提供了丰富的营养
物质。

此外，月亮湾海参注意保护海洋

环境，每年向沿海政府申请捕捞许可
证，严格按照捕捞季节和捕捞数量，
确保每只被捕捞到的都是营养价值
丰富的成年参。

纯正海域无污染 推荐好海参

工厂直达餐桌去除中间环节终结海参暴利
青岛市著名商标 放心海参月亮湾健康幸福到您家

选购海参秘诀多
专家教您挑海参

市场上海参鱼龙混杂，
品质千差万别消费者选购
时难免会犯疑惑，究竟该
买什么样的海参？海参专
家柯亚夫建议，应该从海
参的种类、工艺等方面挑
选海参。

1、看种类：
海参酸性粘多糖是海参

活性物质的主要成分，是
海参的价值所在，不同种
海参粘多糖含量在5%到
30%，差别极大，一般达到
20%以上即为优质海参种
类，选海参要看海参种类。
如日本刺参23 . 61%，乌爪
参为31 . 2%。

2、看加工工艺：
海参的加工工序越少，

海参的营养流失机会就越
少。选购海参时，要选择加

工工艺简单的海参产品。
3、看加工过程是否乱

加添加剂和安全隐患
不少海参商家在海参

加工过程中大量加入糖，
甚至用胶类物质人造假
海参；如果用煤灰加工的
海参有致癌作用，用工业
盐就会导致重金属超标，
有毒物质过量；水发海参
用碱导致大部分营养流
失。

4、看品牌与公司规
模：

要选择质量有保证的品
牌海参，查验生产企业是
否具有相关的生产许可及
质量保证体系，选择进口
海参时，还应该检查是否
有正规的进口手续以及出
入境的检验检疫证明。

活动时间：12月18日—12月25日，仅限一周（活动地点如下）
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