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把把好好质质量量关关，，做做良良心心食食品品
济宁人张广祥在孝里办企业、搞扶贫

张广祥是济宁嘉祥人，1987年毕业于东北重型机械学院，分配到国
企单位做技术工作，在工厂上了十几年的班，兢兢业业，但还是想拥有
自己的一份事业。为圆自己的这一梦想，当时正值下海经商热潮，他毅
然辞掉国家的“铁饭碗”，下海经商寻求自己的梦想。

最初，张广祥去了一家知
名的食品集团公司，做了七年
的销售经理，随后又在另一家
集团公司做了七年销售总监，
十几年从事速冻调理品销售
管理已经积累了相当丰富的
经验，形成了全覆盖的销售网
络。2014年，对速冻调理品的
热爱使他有了自己建工厂生产
的念头。

张广祥不光有事业心，也
有爱心。他在忙自己事业的同

时，还挤出时间帮扶周边的贫
困村，他经常走进田间地头和
老百姓拉家常，想法子帮他们
脱贫致富。下一步，他打算带领
胡林村的村民一起搞家禽养
殖，不仅能解决村民的就业问
题，还能给自己的食品厂提供
优质原料。

2014年，张广祥在长清区
孝里镇投资 8 0 0多万元修建
厂房及厂区，山东天鼎惠食
品有限责任公司长清分公司

正式成立，2015年3月工厂配
套 设 施 全 部 齐 全 并 正 式 投
产。目前有员工70人左右，人
均月工资 2 0 0 0元。厂内设有
食堂免费提供就餐，做好员
工生活保障的同时，解决了
农村闲置人员的就业问题。
当地镇政府非常支持和重视
该厂的生产和发展，目前工
厂已取得ISO22000食品安全
质量体系认证。天鼎惠公司
的宗旨就是做良心食品。

记者随张广祥先后参观了
厂区、车间、化验室，进入主体
办公楼，记者通过观光台可以
清楚地看见生产车间工人工作
的每个环节。统一的工作服穿
戴整齐，符合食品安全生产要
求。化验室各种设备齐全，化验
员正在做菌落总数实验。张广
祥向记者介绍，每批次产品都
必须经过净含量、感官、菌落总
数和过氧化值四项检验方可出
厂，每个细节都不能忽略。

参观完化验室后来到厂房
东侧，这里有配料室和腌制间，
记者看到几名工人正在忙碌
中。张广祥说：“她们先配好
料，然后把切好的鸡胸软骨和
鸡胸肉送往腌制间，经过腌制
后才会送往加工车间。”记者
透过车间玻璃看到，加工车间
的工作人员井然有序地工作
着，她们都配套统一的工作
服、口罩、手套、鞋子等，一看
就相当规范。记者发现每间工

作间门口都设有防鼠板，“做
食品行业卫生条件一定要好，
这样才能对得起消费者，虽然
这里没有老鼠，但我们必须预
防。”张广祥说。

“我们这儿的员工上班后
都有自己的换衣间，换上工作

服后，员工还不能直接进入生
产车间，首先要经过消洗池，整
体消毒后，还要紫外线杀菌才
能进入生产车间作业。在正常
的工作岗位上，员工不能随便
串岗，每个人都有自己的事情
做。”一位工作人员说。

现在，厂里主营两种产品。
一种是“骨肉相恋”，这是一款
新口味的休闲产品，是将新鲜
的鸡腿肉加上鸡胸部的脆嫩软
骨，再用特制的香辣调料腌制。
将多块软骨和鸡肉滚揉后串上
竹签进行速冻。“骨肉相恋”可
以油炸，也可以放入微波炉烹

饪，其味道有些辣，还有淡淡的
甜味。另一种产品是鸡柳，选用
优质鸡胸肉、精致面粉等相关
工艺制成。这两种产品老少皆
宜，口感香脆特别好吃，而且方
便快捷。

山东天鼎惠食品有限公司
现已有成型的销售渠道，其产

品销往全国各大城市的知名超
市如大润发、家乐福、沃尔玛
等。张广祥常说，做企业就是讲
道德，食品产业就是良心产业，
食品企业必须更多地肩负起社
会的责任，肩负起质量安全的
主体责任，这样才能对得起消
费者。 （于梅）

投资建厂，解决附近村民就业问题

整洁有序的生产车间很重视细节

主要生产“骨肉相恋”和鸡柳

本报记者和张广祥（右）查看公司产品。 工人正在称重包装食品。

工人正在加工原料。

▲加工好的
食品进入冷库速
冻。

生产包装
完毕的“骨肉相
恋”。

食品车间生产线。
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