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青青啤啤原原浆浆：：高高贵贵出出身身造造就就高高傲傲品品质质

本报记者 王颖颖

最高端的工艺

近日，记者来到位于济南
市高新区大正路的青岛啤酒
(济南)有限公司。一进厂区，
清新的麦芽香气扑面而来。
头戴帽子，耳戴耳塞之后，才
被允许进到青啤原浆的灌装
车间参观，而进门的第一道
程序就是将鞋放在水池内清
洁。

车间内，工人们除了戴
帽子塞耳塞之外，还统一着
装，紧张有序在流水线上忙
碌着。装青啤原浆的不锈钢
瓶被整齐地摆在流水线上，
经过高温热水、热碱浸泡后，
再内外刷洗、热水冲刷、蒸汽
杀菌、验罐、灌装，直到包装
装箱。记者看到，整个青啤原
浆的灌装过程，除外包装外，
全都是高度自动化。

该公司品管部部长牟宏
介绍，青岛啤酒的生产流水
线为德国进口，自动化程度
高，极大减少了人为干涉。“青
岛啤酒的工艺原则会定期评
估、更新，而青啤原浆则遵循了
最高的工艺原则。在我们公司，
食品安全重于质量，质量重于
产量，产量重于成本。”牟宏说，
产品出厂前，会进行微生物检
验、品评、理化检验等工序，并
定期进行第三方检验。“一瓶啤
酒的整个生产过程，有1800多
个质量监控点。”

最顶级的原料

在青啤原浆外包装的配料
表上可以看到，生产原料为水、
麦芽、大米和啤酒花。原料看似
简单，实则有大学问。

公司包装部部长齐自冲介
绍，一瓶啤酒，90%以上都是
水，而就连最简单的水也不“简
单”。“我们用的水是百脉泉的
泉水，经过多级处理以及50多

项指标的严格检验，才符合青
岛啤酒对酿造用水的要求，保
证水质的纯净。”

麦芽则是来自加拿大和澳
大利亚，从种子开始全方位监
控，精选的品种无论是纯度、酿
酒性能还是啤酒口味等方面，
在世界上都是优质的。天山雪
域啤酒花，使得啤酒更加清澈
金黄，口感顺滑爽快，并带有微
苦的口味。酵母是啤酒的灵魂，
青岛啤酒的酵母源自德国，有
百年的历史，这也正是青岛啤
酒独特口味的“秘诀”。

齐自冲介绍，青啤原浆与
普通啤酒相比，高端主要体现
在3个方面。“原浆啤酒是未经
过滤处理，直接从发酵罐中分
装的生啤酒原液，与其他啤酒
相比，原浆在酿造过程中不经
过过滤，含有鲜活酵母，而酵母
对人身体是有益的，营养更为
丰富；原浆啤酒的麦芽浓度高，
口味更为醇正；此外，原浆啤酒
未经巴氏杀菌，更新鲜，这也是
保质期只有7天的主要原因，所
以运输也是全程冷链。”

关于7天保质期，牟宏介绍，
他们曾做过一个实验，在15摄氏
度的阴凉环境中，在包装完好的
情况下，青啤原浆储存11天不会
坏，“但是为了保证品质和口感，
我们定了7天的保质期。”

最悠久的历史

在青岛啤酒(济南)有限公
司，有一座啤酒博物馆，起名“青
岛啤酒济南梦工厂”。在这座“梦
工厂”，顺着时空的脉络，可以提
供详尽的图片资料，了解啤酒的
神秘起源、青啤的百年悠久历
史、青啤不胜枚举的荣誉以及国
内外各界人士参观访问的情况。

据介绍，青岛啤酒(济南)有
限公司整个厂区占地约320亩，
是由青岛啤酒股份有限公司斥
资5.6亿多人民币倾力打造的精
品旗舰啤酒梦工厂，目前年生产
能力40万千升。该公司是目前具
有国际先进水平的啤酒生产企
业，作为酿酒专家的青岛啤酒将
百年传承的经典工艺和国际一
流的专业啤酒生产设备进行完
美结合，从硬件和软实力的配置
上都精益求精。来自德国的糖化
工艺设备、自控系统、灌装生产
线以及瑞士的过滤系统等，为青
啤济南公司做最好的啤酒提供
了世界一流的硬件保障，尤其是
德国克朗斯公司的啤酒灌装生
产线，其灌装速度达到了每小时
6万瓶，每秒钟可灌装17瓶啤酒，
是目前亚洲最先进的一条高速
包装生产线。

正是百年传承下来的经典
工艺、一流的生产设备以及青岛
啤酒人精益求精的匠人态度，才
造就了走向世界的青岛啤酒。而
代表着青岛啤酒最高工艺原则、
最高酿造品质的青啤原浆，到底
有多好喝，你真的不要尝一下吗？

啤啤酒酒也也有有““身身份份证证””，，春春节节和和假假酒酒说说拜拜拜拜

马上要过年了，除了可以
见到许久不见的亲戚、同学、发
小，就是一场接一场地拼酒，这
时候谁不得喝得四仰八叉就和
感情不到位似的。开心喝多点
不打紧，喝到假酒就惨了，闹不
好还得喝到上医院。确保春节
期间不喝到假酒，小编教你一
招，喝酒前先查查“身份证”，让
咱老百姓喝到货真价实的好
酒。

带着给酒瓶找“身份”的任
务，小编来到了青岛啤酒济南
梦工厂，流水线上的工人正在
灌装青啤原浆。工作人员拿着
瓶子，指着瓶口的6位数编码
说：“每瓶酒都有自己的信息，
头两位代表生产日期，中间两
位代表厂址，最后两位代表生
产线，因此我们生产的每一瓶

酒都有迹可循。”
与以往绿色的玻璃瓶不

同，这条流水线上的青岛啤
酒全部是可回收钢铁瓶，这
些青啤原浆又称原液，也可
以理解为啤酒酵素，是没有
经过巴氏杀菌的。小编打听
到，没有经过巴氏杀菌的酒
口感更醇厚、更新鲜,又称“零
度酒”，是酿酒师心目中最理
想酒的状态。

经过检查瓶身、装瓶、封
瓶后就可以包装了。小编看
着 流 程 很 简 单 也 想 体 验 一
下，结果没差点把手冻掉了，
因为原液啤酒都是零度的缘
故，包手就像在玩雪球，包第
三个的时候手指头就不听使
唤了。看着工人们如此娴熟，
小编特意计时，厂花们平均

3 0秒包一个，这速度也是没
谁了。

包好的啤酒放在保温箱
里，就可以被送出去了，每个
保温箱可以持续24小时维护
1 0℃左右，尤其在夏天很有
必要奥。据说此款啤酒3天后
饮用最佳，平时能喝四瓶啤
酒的小伙伴喝这种酒就只能
一瓶了，考验酒量的时候到
啦！

在济南梦工厂内的博物
馆里，你还可以跟着导游了
解啤酒的历史、文化，感受啤
酒的制作过程，更值得体验
的是，二楼有一个温馨的啤
酒酒吧，在这里你可以尝到
最新鲜的啤酒，就着香酥的
啤酒豆，这大概就是传说中
最正宗的青岛啤酒了。

如果你爱喝酒，没有喝过青啤原浆，别说喝过好啤酒；如果你不爱喝酒，喝一口青啤原浆，来来来，咱们以后就是好酒酒友。作为青岛啤
酒目前市面上最高端的啤酒产品，青啤原浆自孕育开始，便遵循着啤酒酿造的最高工艺原则，全程高度自动化，顶级原原料，不经过滤，不经
灭活工序，保留鲜活酵母，让消费者也能喝上“只有酿酒师才能喝到的啤酒”。
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