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本报4月25日讯(记者 李
洋 通讯员 崔志明) 无培
训资质、私设培训点，50余家

“黑驾校”将被取缔。24日，齐
鲁晚报记者从张店区交通运
输局获悉，针对群众反映强烈
的“黑驾校”问题，张店区交通
运输局日前在全区范围内展
开全面排查，拉开了打击“黑
驾校”的序幕。

根据《机动车驾驶培训机

构资格条件》规定，机动车驾
驶培训机构需要在教练车、教
练资格、教练场地、教学设施
等方面均达到相关标准。据了
解，张店区范围内目前存在的
大量“黑驾校”，无培训资质、
私设培训点、场地车辆等均不
达标，扰乱了正常的驾驶培训
市场，存在较大安全隐患。

据悉，此次排查行动将遵
循“一报，二查，三打”的步骤。

张店区交通运输局对群众举
报的109家黑驾校培训点进行
逐个核实，查实非法培训点50
余家，坡道60余处，房屋30余
处，将与有关部门联合执法，
组合拳出击“快、狠、准”坚决
取缔非法培训点，同时，采取
科技手段加强对合法驾校的
源头管理和“黑驾校”的打击
力度，从而切实保护合法驾校
的权益和学员的切身利益。

张店组合拳出击“黑驾校”，保护合法驾校权益和学员利益

5500余余家家““黑黑驾驾校校””培培训训点点将将被被取取缔缔

在烘焙行业摸爬滚打的17
年里，杨道礼先后创立了三家自
己的品牌烘焙蛋糕店，匠人精神
一直体现在他对待烘焙产品的
方方面面。“从原材料的选取到
制作的每一道工序，每一个环节
都不能马虎，尤其是做食品，一
定要有敬业精神。”杨道礼说。

对于许多商家而言，追求产
品极致并不是一笔划算的买卖，
而杨道礼自始至终一直坚持选
用高端定位的原材料，在他看

来，烘焙产品的口感、健康、安全
是提高竞争力的关键，奶酪和奶
油等乳制品都是新西兰进口产
品，但在创业之初，多数消费者
并不买账。

“2009年我们想在烘焙市场
里面突出一些，就做了一家相对
高端的店，那时候我们做的比较
早，行业不像现在发展这么迅
速，顾客对吃的东西没有现在这
么认真讲究，那时候实惠就是好
的，消费群体一开始接受不了，
后来也是慢慢一直在坚持。”

在树立品牌和口碑之前，店
面经历了一段漫长的亏损时间。
在杨道礼的坚持下，顾客开始接
受并认可，生意也稍微有些起

色。第一家店开业半年左右时，
店里开始迎来回头客，然而一次
巨大的打击让杨道礼几乎丧失
信心。开业大概6个多月的时候，
房东突然提出要收回房子自用。

“那时候我们才刚起步，正
是顾客接受认可，一步一步越来
越好的时候，突然之间就要搬
店，对于一个创业者来说打击很
大，当时一夜没睡，感觉干点事
咋那么难呢。于是我们继续寻找
合适的房子，不管房租有多贵，
只要地段人流量大就可以。”

杨道礼认为，顾客好不容易
才认可，如果不做下去的话会让
顾客很失望，“当时就用了一个
月的时间，找到合适了的房子，

尽了最大努力不让店停业，所幸
搬迁的时候只停过一天业。”

经历过一次重创之后，杨
道礼更加坚定追求卓越的品
质，拿出更优质的产品回馈给
顾客。去年8月份，杨道礼店面
扩张需要资金，他通过宣传单
页得知政府贴息贷款的政策，
向市人社局担保中心递交了贷
款申请。“当时贷了10万元，没
想到不到两周钱就到账了，感
觉背后有一股强大的力量在支
持我们，让我感觉创业其实并
没有想象的那么难。”

杨道礼经常到北京、上海等
一线城市学习考察，“每年烘焙
行业都会举办各种各样大型的

展会，我都会去学习，不断开发
新产品。”随着新产品的开发，他
们所选用的原材料也在不断升
级，面包甜点种类也经常更新，
两三个月就要更换一次。“对待
顾客要像对待家人一样，最主要
的还是要严把原材料关，只有让
家人吃着放心，我才能够踏实地
卖给顾客。”杨道礼说。

创业人物杨道礼以匠人精神打造自己的烘焙产品，他说：

““家家人人吃吃着着放放心心，，我我才才能能踏踏实实地地卖卖给给顾顾客客””

本报讯 近日，张店区人
民医院组织全院医务人员分批
次进行急诊急救知识培训。培
训内容为心肺复苏、气管插管
及除颤仪的使用操作，并进行
现场急救演练和涉及到的专科
理论知识的讲解等。

该院通过加强对全院医务

人员培训，规范了急救技能操
作，提高了医院急救管理水平
及技术水平，更好地为广大患
者服务，为患者的生命健康提
供最大保障。同时对急诊危重
病诊治的一些新技术、新观念
进行讨论、推广和应用。

（徐海清）

张店区人民医院

急急诊诊急急救救专专题题培培训训为为生生命命健健康康提提供供保保障障
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