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设设计计师师创创业业把把蛋蛋糕糕做做成成艺艺术术品品
帅大叔的“蛋糕妹”，飞机豪车都能“摆”上餐桌
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济南人于峻峰在苏州读的大
学，学的是美术专业。毕业之后，
他凭着自己的艺术功底，进入了一
家美资企业，从设计师开始做，慢
慢做到了项目负责人。在外闯荡久
了，思乡情切的于峻峰回到了济
南发展，也从事了很多领域的工
作。2014年，济南长清区的大学城
人气逐渐繁荣，当时于峻峰琢磨
着在那里租个商铺做做生意。

针对青年学生这个群体，餐

饮类的生意最好开展，但是开饭
店的话，先期投入、人力成本也比
较高。“过生日是大学生聚会最常
见的一个理由，而生日蛋糕又是
不可或缺的。”而且大学生也喜欢
在各种纪念日搞搞聚会，如果能
提供定制化的主题特色蛋糕，哪
怕贵一点，肯定也有人喜欢。于
是，开一家提供定制服务的蛋糕
店，就进入了于峻峰的“持续创业
日程”。

因为此前做过电子商务类的
工作，于峻峰在一开始就没有把
店面销售作为主要渠道，而是更
看重网上销售。“用创业圈的话说
就是，我们的蛋糕店从一开始就
具有互联网基因。”2014年，于峻
峰开始在微信上卖蛋糕了。

于峻峰的第一家蛋糕店并没
有开在长清大学城，而是在市区一
间民房的10平米客厅开了张。“启
动资金就5000块钱，烤箱2500，剩
下的一两千块买了些托盘模具就
能干了。”于峻峰说，他算是较早一
批“蛋糕微商”，靠物美价廉的口碑
传播，很快积累起一批“种子”客
户，也算赶上了一个小小的风口。

做了两个月，客户就有一定
规模了，于峻峰也找来了固定的
原料供应商。随着订单规模的扩

大，于峻峰一年搬了七次家，泉城
路世茂开业之后，“蛋糕妹”这个
名字自带萌点的品牌也在商业综
合体里有了实体店面。

“按照互联网的思维，品牌
推广需要爆款带动，比如我们在
2015年年初研发推出的榴莲千层
蛋糕。”于峻峰介绍，这款单价170
元的蛋糕很受市场欢迎，2015年
上半年，最多一天出货358个，平
均每天也能卖大约180个左右，半
年时间贡献了100万左右的利润。

凭借这个爆款产品，于峻峰
投资扩建了1000平方米的中央厨
房，而且也拿到了食品安全的相
关认证。“在营业资质上，我们已
经和那些蛋糕连锁品牌看齐了，
就好像奥迪和奥拓虽然价位差别
不小，但都能上高速公路。”

于峻峰说，最近一两年大家常说的供给
侧改革，在蛋糕行业也适用——— 提供定制
化、个性化的蛋糕，才能脱颖而出，创造出高
于行业平均水平的利润率，于是他看准了翻
糖蛋糕。

翻糖音译自fondant，是软糖的意思，常
用于蛋糕和西点的表面装饰。这是一种工艺
性很强的蛋糕，它不同于我们平时所吃的奶
油蛋糕，是以翻糖为主要材料来代替常见的
鲜奶油，覆盖在蛋糕体上，再以各种糖塑的
花朵，动物等作装饰，做出来的蛋糕如同装
饰品一般精致、华丽。

因为它比鲜奶油装饰的蛋糕保存时间
长，而且漂亮，立体，容易成形，在造型上发
挥空间比较大，所以是国外最流行的一种蛋
糕，除了被用于婚宴，还被广泛使用于纪念
日、生日、庆典，甚至是朋友之间的礼品互
赠。

于峻峰创立蛋糕妹这个品牌时，就凭借
自己与搭档在艺术设计上的优势，为客户定
制了一些小动物、卡通玩偶形象的翻糖蛋
糕，受到了很好的反响。“有一次我正开车，
接到一个电话说是宾利汽车的，想请我们定
制蛋糕。我一开始还以为是诈骗电话，但停
车之后细聊才知道，公司订单上门了。”

于峻峰回忆道，当时宾利汽车要参加齐
鲁秋季车展，想定制一个汽车样式的蛋糕烘
托会场气氛，有朋友向其推荐蛋糕妹，于是
他们就找到了于峻峰。经过一番精心筹备，
宾利对定制蛋糕的效果很满意。“他们负责
人说，前几年都是找五星级酒店提供蛋糕，
但发现还不如蛋糕妹做得好，做得有创意。”

于峻峰说，这个事情算是一个转折点，
大多数蛋糕店都是2C(面向个人客户)的，
而蛋糕妹如果能把2B(面向公司客户)的业
务开拓出来，那真可以说是占有一片缺乏同
业竞争、利润又可观的蓝海市场了。

跟宾利合作完以后，法拉利和玛莎拉
蒂也找到他，要定制车展蛋糕。“包括山东
航空20周年公司庆典，我们给它定做了一
个飞机模型蛋糕，空姐还把这个蛋糕拿到
了飞机上，当时那种获得大型公司认可的
高兴劲，让蛋糕也散发出一股创业的甜美
味道。”

山航、宾利、法拉利

都是他的公司客户

“每个人都要过生日，过生日
势必要买蛋糕。”正是因为蛋糕这
一“刚需”特性，于峻峰瞄准了这
个行业。艺术专业出身的他推陈
出新，能为客户定制出不同造型
的翻糖蛋糕，这也让其做到了龙
头企业做不到的细分领域。

敏锐的商业嗅觉，闻到了蛋糕香味

从十平米家庭作坊，到千平米中央厨房

本报记者 张頔

实习生 赵娜 记者 姜宁

鲁菜大师李志刚先生认为芒种的意义在
于如何提高芒种期间的健康饮食，讲到芒种
餐饮文化，李志刚先生可谓是精神抖擞，侃侃
而谈:春夏养阳，阳气上升，阴气下降等老祖
宗传下来的科学知识，因芒种节气饮食主要
为清心败火。

老祖宗留下的文化源源流长，中国古代将
芒种分为三候：“一候螳螂生；二候鹏始鸣；三候
反舌无声。螳螂在去年深秋产的卵因感受到阴
气初生而破壳生出小螳螂;喜阴的伯劳鸟开始在
枝头出现，并且感阴而鸣;与此相反，能够学习其
它鸟鸣叫的反舌鸟，却因感应到了阴气的出现
而停止了鸣叫，中国传统文化可谓博大精深。

芒种饮食文化也不甘示弱，天文八卦阴
阳五行似乎都与之息息相关，春夏养阳，秋冬
养阴。芒种这个节气，阳气上升，阴气下降，要
注意清补。五脏归心，心主火，火为热，就需清
心败火。从生成上来讲，目归肝也需我们吃些
清淡食品，因此清淡是我们主打的选择。李志
刚先生对于老祖宗遗留的餐饮文化的财产，
可谓真知灼见，令人拜服。

李志刚先生绘声绘色的讲解贴切生活，
贴切民众，令我们也听得津津有味。并在交谈
的过程中得知李大厨竟与我是老乡，心中不
免窃喜。

李李大大厨厨解解析析芒芒种种如如何何健健康康饮饮食食
芒芒种种主主打打菜菜

改刀有两种做法：胶东改
法(肉片大片，剁上十字花刀，
切成丁 )或济南派系 (先片大
片，再切丁片二分厚，五六分见
方)，改刀完成加入食盐，味精，
淀粉，蛋清，姜等。

配料：马蹄(根据鸡脯切成
的形状)，笋(根据鸡脯切的形状，
可以比肉稍小)，黄瓜(片或丁)

小料：葱，姜，蒜(蒜泥要稍
多)，甜面酱

材料准备齐全，在锅里倒

入花生油(或色拉油)，烧到五
成热(手可以感觉到热气)，倒
入鸡丁，紧接着用筷子打开。观
察到油开始起泡倒入配料，起
锅。这时锅里剩下少许的油，倒
入葱，姜，蒜(放入一半)，煸出
香味，倒入稀释的甜面酱，翻炒
甜面酱使其成圆球状，加入料
酒，味精或鸡精进行调味。这时
倒入鸡丁，挂上淀粉，加入剩下
的蒜泥，撒上花椒油。酱爆鸡丁
便可以出锅啦。

李志刚先生具体讲解了适合芒种期间
享用的美食：芫爆肚丝与酱爆鸡丁做法。

酱爆鸡丁 选用去皮鸡脯肉(鲜嫩)或鸡腿

芒种是二十四
节气中的第9个节
气，天气会越来越
炎热，是夏季的第
三个节气。容易引
起体内湿气过重，
很多人烦恼焦躁 ,
食欲下降 ,食欲不
振、头晕脑胀等状
况。那么芒种如何
注意饮食？

芫爆肚丝

酱爆鸡丁

于峻峰

配料：葱、姜丝、花椒粒等
猪肚做前要清洗，需用盐

醋搓洗，接着用水烫。凉水下锅
便开始煮，煮的时候放入葱，
姜，蒜。煮开后换为小火，小火
煮好后焖锅，等待汤水变凉，捞
出肚子切丝(丝的大小自己来

定)。切成丝的肚子，再次用开
水烫，最后控水。这时在锅里倒
入少许油，加入葱，姜，蒜，煸出
香味，倒入料酒，加入盐，味精
等，待锅烧开，放入肚丝，颠翻，
出锅，撒上香菜，淋少许的花椒
油。香喷喷的芫爆肚丝完工啦。

芫爆肚丝 选用煮熟的猪肚
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