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本报记者 孟杰 于伟

一天零售15000斤
已开通上海配送专线

沿崇文大道一路向东，在
距离城区8公里处，右拐进入
刘村。在采摘园A区，一串串葡
萄沉甸甸地挂在枝头，工作人
员们则正在对刚摘下来的葡
萄进行挑捡、称重及分箱。

分箱后，葡萄会带着他们
的“身份证”被装上直达上海
的小货车。在高速上奔波6个
小时后，带有“刘村采摘园”标
志的刘村葡萄就会出现在上
海客户的餐桌上。

“现在是葡萄的成熟期，
每天两辆小货车都会往上海
跑一趟。”济宁高新区王因街
道刘村党支部书记刘玉志介
绍，刘村葡萄目前的市场以济
宁周边为主，但因为品质和口
感均为上乘，已名扬上海等南
方地区。为了满足上海市场，
今年他们专门开辟了一条上

海市场专线，两辆小货车每天
来往于葡萄地头和上海的仓
库，将刘村葡萄卖到上海人的
餐桌上。

“每年的6月底到10月中
旬，园里都有成熟的葡萄。”刘
玉志说，目前，园里的葡萄品
种已经达到了46种，以高品质
葡萄为主，品种包含了梦玫
瑰、阳光玫瑰、巨玫瑰、夏黑无
核、户太等。

“这个时间段正是黑芭拉
多、夏黑无核、辽峰这几种葡
萄的成熟期，现在每天光是采
摘零售的数量就能达到15000
斤。”刘玉志介绍，虽然现在每
天通过电商和采摘零售的数
量已经非常可观，但8月份才
会迎来葡萄售卖的高峰期。

葡萄“吃喝”讲究
保障原生态“老”口味

在刘村采摘园B区，一串
串成熟的葡萄让人垂涎欲滴，
每串葡萄的外面，还套有一层
保护袋。刘玉志告诉记者，采

摘园的每串葡萄谢花后都会
被套上这个葡萄专用袋，以保
证葡萄果面干净，无尘无污
染。果面上的粉状物则是天然
的果粉，不仅可以同食，而且
还有助消化、减肥的功效。

刘村采摘园于2013年开
始对外开放，2014年，产品就
通过了中国绿色认证。这也是
刚开始发展采摘园项目时，刘
玉志给采摘园的定位——— 绿
色生态。

“要有市场，就做精品”。
在刘村680亩的葡萄采摘园
内，每一株葡萄从育苗、发芽、
保花到拉穗结果都凝聚着很
多心血。“园里的葡萄品种很
多都是花高价格从湖北、陕西
等地区买来的，然后再自己研
究育苗摘种。”为了保证苗木
的成活，刘玉志还从北京、济
南等城市聘请了葡萄专家，每
年在葡萄生产的重要节点来
园指导。目前，园内技术人员
已发展到10多个。

“吃的是生物菌，喝的是
纯净水，防的是中草药，补的

是硒元素”。在刘村采摘园里，
对于葡萄的生长环境，流传着
这么四句话。为了给葡萄提供
一个好的生长环境，全园采用

“生草”“生虫”“生菌”技术，地
下水会采用四级过滤，防病虫
一律用植物源农药进行防控，
整个生育期喷施富硒叶面肥
产品6次以上。这些措施在保
障葡萄食用安全和原生态口
味的同时，还兼有提高免疫力
的功效。

扩大采摘园规模
带动更多居民同致富

“我们采摘园的葡萄各个
品质口感都有保证，每年都有
好多回头客。”说这话的是采
摘园的小组长徐丽萍。她也是
第一批来采摘园工作的刘村
村民。

现在正值葡萄的成熟期，
虽然每天都很忙碌，但徐丽萍
和同村的其他60名采摘园员工
干起活来却格外卖力。“葡萄的
收成好了，我们年底的分红就

高，给自己干活，哪个能不出
力。”徐丽萍说，按照目前葡萄
的收成来看，今年680亩葡萄地
的总产量能达到80万斤，除去
人工、施肥、技术、来年预算等
费用，年底村里每家每户的分
红肯定要比去年多得多。

“去年一口人分了3000多
元，加上我每个月2000多元的
工资，一年也能不少赚钱。”丈
夫在外打工，自己在家还能赚
钱。去年，徐丽萍家里还新添
了一辆十多万的小汽车。采摘
园发展好了，自己的日子也跟
着越过越红火。

除了同村的60多人，刘村
采摘园还带动了周边村子40
多名赋闲村民就业。

“四季采摘园”是目前刘
玉志针对采摘园发展的小目
标。采摘园以葡萄为主，增加
草莓、樱桃、猕猴桃等品种。刘
玉志说，自己的眼光并不仅仅
瞄在采摘园上，他想要打造的
是一个集采摘、休闲娱乐、旅
游观光为一体的东城区绿色
主题公园。

这这葡葡萄萄喝喝纯纯净净水水，，味味道道就就是是好好
济宁高新区刘村“四季采摘园”种出46种“金果果”

680亩葡萄园、200多亩五

彩花海……在济宁高新区王

因街道刘村，一个占地860亩

的采摘园又迎来了一年一度

的采摘旺季。弗雷、夏黑、黑

宝、小青提……46个明星葡

萄品种从刘村的地头出发，

或坐高铁、货车一路南下到

上海，或搭乘同城快递销往

近郊。小小的葡萄在带动区

域经济发展的同时，也改善

着村民们的生活。

采摘园内已有多种葡萄品种成熟。 本报记者 于伟 摄
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