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传承近百年
“朱大刀”成亲情标志

“家里用的都是朱家的

刀，刀钝了再来磨一磨，现在

闺女家、儿子家用的也是同

样的刀。”市民刘阿姨说。如

今提起“济宁朱大刀”，老济

宁人们都不会陌生。“济宁朱

大刀”在朱家沿袭了三代，也

成为济宁人厨房里的亲情标

志。
19日，济宁小闸口“济宁

朱大刀”摊位前，街坊邻居们

不少骑着车来磨刀，钝了的

刀递到朱培忠手里，往小马

扎上一坐，“朱师傅，得空磨

个刀呗！”。这刀还好不好使，

朱培忠往粗磨石上一磨就

知，若是打滑那说明钢口还

有硬度，是一把好刀，若是发

涩那说明钢度太软，不经用

了。

做刀、磨刀、修刀……今

年72岁的朱培忠已经与刀打

交道57年了。父亲自1935年
创办了“济宁朱大刀”字号，

在太白楼前的打铁街上做过

生意，也在皮革厂当过“大

拿”。朱培忠15岁时，开始跟

着父亲帮忙打大锤，锻炼了

两三年后他已经掌握基本技

能独自打刀。

在上世纪五六十年代的

济宁，“济宁朱大刀”的名气

被其父亲的拿手产品——— 皮

铲叫响。当时父亲在一家皮

革厂工作，是工厂里的“大

拿”，全国各地的人前来购买

皮铲，一度供不应求。“做多

少，卖多少，想买皮铲的都知

道济宁有个‘朱大刀’，技术

很是了得。”朱培忠说，父亲

会做的不仅仅是铲刀，还有

裁皮袄的裁刀、菜刀、农具刀

等。

服务街坊是初衷
希望子承父业

在朱培忠的摊位前，最

有标志性的物品就是一粗一

细两块磨刀石了。“自己挑的

石头、自己制作，长条的粗磨

石一年就要用掉三块。”朱培

忠说，传统的“戗菜刀”，是用

砂轮打磨刀刃，期间刀身遇

热退火，钢度就减弱了，现在

的水磨刀具就能很好地保留

刀身原本的钢度。

朱培忠的摊位上，不时

有街坊过来选刀，准备开刃

前的朱培忠总是先笑呵呵地

欣赏一下新刀，再用自制的

工具往新刀上蘸水，将其放

在粗磨石上打磨，期间不时

用手摸一下刀刃。一小会功

夫，新刀开了刃，朱培忠将刀

具拿起展示给街坊看，才算

结束略有仪式感的开刃。

现在，超市里刀具的品

种越来越多，朱培忠却依然

守着这个小摊位，每天卖的

刀具不算多也能够维持日常

生活。“如果我不干了，街坊

们想磨刀咋办？”朱培忠说，

让街坊们方便磨刀，这也是

他坚持的初衷。

“看见刀就不觉得累，就

是喜欢刀、喜欢研究刀。”这种

对于刀的特殊情感，朱培忠笑

言自己也说不清楚。未来“济

宁朱大刀”如何发展，朱培忠

说如今两个儿子都有工作在

身，目前大儿子闲暇时回来帮

忙，他想自己一直坚持做下

去，也希望儿子能够将“济宁

朱大刀”的字号继承下去，为

更多的街坊们服务。

传承近百年，“朱大刀”渐成济宁人厨房里的亲情标志

朱朱培培忠忠：：方方便便街街坊坊有有个个磨磨刀刀地地
从上世纪30年代太白楼前的打铁街铺子，到上世纪80年代清平桥的磨刀摊，再到如今运河

路小闸口桥的老字号，“济宁朱大刀”的字号自1935年创办以来，82年的时间，跟随着时代的发展
已沿袭朱家三代人。如今的朱大刀由第二代继承人朱培忠接管，一个小小的摊位承载着他对于

“刀”最特殊的情感。“能干一天，我就干一天，给街坊们做好刀、磨好刀。”今年72岁的朱培忠说，
磨菜刀，听着街坊们的乡音聊家常，他一点都不觉得累，反而成为他每天最幸福的事情。

朱培忠正在为顾客磨刀。
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