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无需农药和肥料
有望明年上餐桌

近日，在威海海乐菲特海
洋生物科技有限公司，记者见
到了西洋海笋海水无土栽培项
目负责人——— 山东省盐生植物
研究专家、山东省泰山产业领
军人才冯立田博士。

“南海新区拥有良好的生态
环境和丰富的海水资源，通过与
当地的海参养殖户合作，在海水
上进行了西洋海笋海水无土栽
培实验。”冯立田介绍。

据了解，海水蔬菜西洋海
笋有“海人参(Sea Ginseng)”
和“植物海鲜（P l a n t S e a-
food）”之美誉，是从国外引进
并驯化改良、利用纯天然海水
灌溉种植的新型保健蔬菜，其
色泽如翡翠，形状似珊瑚，口
感脆嫩，有独特鲜美的海鲜风
味。

西洋海笋营养丰富，富含
蛋白质、氨基酸、β-胡萝卜
素、膳食纤维以及钠、钾、镁、
钙、铁、锌、碘、硒、锶等海洋
矿物质、微量元素及生物碱等
生物活性物质。其钙含量是牛
奶的5倍、牡蛎的3倍，β-胡萝
卜素含量是传统蔬菜的数十
倍。截至目前，西洋海笋已被
研究证明的营养价值包括降

血压、降血糖和血脂肪、抗氧
化、消炎杀菌、免疫调节等。
冯立田培育的西洋海笋拥有
耐全海水的特点，完全可以用
全海水甚至达到两倍盐浓度
的海水进行灌溉和栽培。海水
养殖的池水为西洋海笋提供
充足生长所需的营养成分，无
需药和肥料使用，降低种植成
本，实现蔬菜的有机种植。

“今年的试种，从专业角度
来说是非常成功的。西洋海笋
从移栽到生长，再到最后成熟，
从4月份到9月份很好完成了

‘生活史’。”冯立田介绍，目前
已经种植了100亩，明年将扩大
种植规模，让西洋海笋能够走
上大家的餐桌。

每亩年增收3000元
还能提高参苗成活率

在威海南海新区，海参网
箱与海笋综合立体养殖试种过
程中，发现西洋海笋可以吸收
养殖池水中多余的氨氮、硫化
氢等有害物质，增加水溶氧含
量。另一方面西洋海笋可在一
定程度上净化池水，并在炎热
气候条件下适当遮荫、降温，利
于参苗度夏，提高参苗成活率，
从而提高参苗产量。

“按照目前的情况看，两米
乘三米的网箱一般产量在四五
斤，但是种上西洋海笋以后，平
均产量能达到十斤。产量提高
了，经济价值也就上来了，一亩

水面按照十个网箱来算，一年
就能增加三千元左右的经济效
益。”冯立田说。

南海新区的滩涂和海水养
殖资源非常丰富，在发展海水
养殖的同时，适时发展海水蔬
菜种植，实现海水养殖与海水
种植的有机结合，从而建立创
新型海水立体农业，实现沿海
农业综合开发利用。

如果仅仅种菜卖菜，那只
能是海水蔬菜产业化的初级水
平，进行海水蔬菜深加工，提高
产品附加值，才是做大海水蔬
菜产业的必由之路。

目前，世界上已陆续出现
西洋海笋各种加工品，如冻干
蔬菜、腌渍蔬菜、蔬菜粉等。
这些深加工产品具有附加值
高、储藏时间长、运输方便等
优点，是海水蔬菜产业发展重
要方向。

“西洋海笋深加工厂房将
于明年十月份完工。”对于海水
蔬菜的深加工产品，冯立田早
已做好规划。

“西洋海笋的育种和栽培
技术都已经非常成熟。下一步
的研究方向是在西洋海笋的深
加工方面。以西洋海笋为原
料，进行综合深加工产品的主
要市场在食品、保健品及医药
化工行业。另外，还可以利用
海水蔬菜提炼生物盐，提高海
水蔬菜的附加值，为种植户带
来更加可观的经济效益。”冯立
田说。

沧沧海海变变““桑桑田田””，，海海笋笋海海参参一一起起养养
全国首例海水无土栽培和养殖结合威海试种成功

日前，全国首例西洋海笋
海水无土栽培与海参养殖结合
在威海南海新区试种成功。一
种创新型海水立体农业：海水

（上）种植+海水（下）养殖=新
型海水立体农业模式正在威海
南海新区悄然进行中……

周末
知了

海里种出有机菜

西洋海笋完全用海水灌溉和栽培。 通讯员 刘昌勇 摄
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