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肯肯德德基基亮亮相相央央视视纪纪录录片片
肯德基联合齐鲁晚报邀粉丝影院探寻30载时代好滋味

本报记者 任磊磊

肯德基&齐鲁晚报共度
30周年,影院探寻时代好味道

1987年，在北京前门，中国第一家
肯德基餐厅开业，同年齐鲁晚报在济南
创刊。30年来，肯德基不断通过技术的
革新，为每一位来到肯德基用餐的顾客
提供安全、营养均衡、健康美味的优质
产品。三十而立的齐鲁晚报一直在坚守
和求变中为广大读者提供新鲜、好看、
有态度的新闻的同时，也一同见证了肯
德基的发展和变革。

1月12日，由KFC粉丝、员工及齐鲁
晚报忠实读者组成的百人观影团齐聚
济南绿地中心济南成龙耀莱国际影城，
共同踏上了“寻味美食之旅”。活动还邀
请山东省烹饪协会副秘书长许长麟，齐
鲁晚报编委、日新传媒首席产品官戴
兵，肯德基区域经理薛刚等重量级餐饮
界、媒体界大咖前来观影。大家因为对
美食的热爱在这里相遇，从各自不同的
视角分享美食故事，一起见证中国美食
工业三十年。

纪录片共两集，上集讲述中国餐饮
的变与不变，是一部节奏明快的都市美
食记录，下集讲述创新与未来，带大家
来到了山清水秀的乡间田野，实地聆听
美食原材料的成长故事。为了迎合纪录
片主题，活动现场用鲜花蔬果打造出

“花样食材”展区，周边穿插肯德基产
品吸睛无数，让大家深切地感受到了
肯德基时刻玩转美食的态度。除此之
外，肯德基还为每位观影的观众精心
准备了“时光观影桶”，现场凭桶入场
不用门票，手捧肯德基经典小食的超酷

观影来袭！

不忘初心，细数“30载时
代好滋味”背后的人与事

看完这部纪录片，山东省烹饪协会副
秘书长许长麟先生感慨万千，他说这勾起
了他上世纪80年代在北京工作时，到第一

家肯德基餐厅品尝炸鸡的一段记忆。他当
时就惊讶于“这家餐厅没有传统意义上的
厨师，但是口味却把握得如此之好”的奥
秘。如今透过影片看到，肯德基是通过科
学手段、技术标准累积和严格的管控，实
现“连锁餐饮庞大的客户需求”与“食物一
致的品相味道”相协调。

齐鲁晚报编委、日新传媒首席产品

官戴兵说：“肯德基在坚守也在求变，味
道和品质是坚守，但技术和顺应时代的
变化则是改变。和肯德基同龄的《齐鲁
晚报》，从报纸的平面形式，变为新媒体
矩阵等多渠道平台发展，也都是在用严
谨的态度去坚守和创新。”

对于肯德基扎根中国三十年来的
变与不变，作为济南区域经理的薛刚深
有感触：从开展早餐业务到肯德基宅急
送将美味送到家，从自助点餐到移动餐
车及高铁外送，随着时代发展，肯德基
的每一次革新总能跟随时代的变革作
出相应的调整和变化，这是身为肯德基
员工最为骄傲与自豪的事情。

《餐桌背后的中国》帮我
们揭开这些标准美味诞生的
奥秘

其实，诚如省烹协许秘书长所谈及
的，正是肯德基这套极为著名又苛刻的
标准让肯德基遍布中国1000多座城市，

《餐桌背后的中国》帮我们揭开了这些
标准美味诞生的奥秘，也解释了无数消
费者拥趸肯德基的原因。“薯条的烹炸
时间是2分45秒。鸡块在味粉中，需要滚
7下按7下，保证表面全部被蘸料均匀包
裹。”每天数目庞大的汉堡、鸡翅、薯条
既要满足大的客流量，又兼顾每一份食
物稳定的质量。想象中人头攒动的后厨
并未出现，这一套标准烹饪流程由定时
定量的烹饪工业化模式实现。为了让人
们餐桌上的食物吃得更踏实，无数劳动
者在食材的源头环节也付出着努力，而
最新科技所造就的标准化种植与养殖
体系，也让无数新农民与养殖业者告别
了祖辈的小手工作坊时代，更让他们对
未来有了许多的憧憬。

近日，一部名为《餐桌背后的中国》的纪录片在国家级媒体CCTV-9纪录频道
播出，通过专业严谨，又不失趣味的视听语言向观众讲述了中国食品工业三十年来
的变革，一经播出便成为各个平台的热门话题。

而植根中国三十年的连锁餐饮品牌肯德基也通过纪录片向观众讲述了美味餐
饮背后不为人知的革新故事。为了将那些发生在餐饮产业链各个环节里朴素却动
人的故事呈现给更多的观众，肯德基联手齐鲁晚报邀请读者和KFC粉丝们一同参
加“肯德基中国30年——— 寻味电影院”活动,诚邀大家一起跟着《餐桌背后的中国》
品读中国食品工业变革。

肯德基活动现场粉丝合影。 本报记者 任磊磊 摄
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