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逛逛宽宽厚厚里里品品美美食食
干干不不干干净净““码码””上上知知

“微控指数”下半年店内公示，这一试点领先全国

丈丈夫夫躺躺人人行行道道上上
身身上上五五万万元元现现金金没没丢丢

烈日下环卫工帮寻人，市民现金酬谢被婉拒

本报7月29日讯（记者 孙业文
通讯员 祁丽萍） 近日，市民赵

女士的丈夫因病不慎走丢，热心肠的
环卫工王富红顶着烈日，骑着电动车
满大街帮她找人，找到时人已经躺在
人行道上，所幸没有生命危险。赵女
士当即要用现金向王富红表示谢意，
却被他婉言拒绝。

7月 23日，家住梁庄大街的赵
女士同患有小脑萎缩的丈夫一起
外出，因丈夫行动反应迟缓，一个
稍不留神，她跟丈夫走散了。当时
气温比较高，赵女士担心丈夫会有
危险，因此十分着急，看到路边环
卫工王富红后，问他有没有看到走
丢的丈夫。

王富红说没有看到，但看着焦急
的赵女士，他打算帮她找人。于是，了

解了赵女士丈夫的相貌特征后，王富
红骑着电动车，顶着大太阳，把附近
主要的几条道路都转了一遍，最终在
梁庄大街西街找到了赵女士的丈夫。

此时，赵女士丈夫已经躺在了
人行道上，幸运的是没有生命危
险，并且随身携带的 5万元现金也
没有丢失。

望着汗流浃背的王富红，赵女士
当场拿出现金向他表示谢意，但是被
他婉言拒绝：“谁看到这样的情况都
会帮忙的，这都是应该做的。”

28日，赵女士写了一封感谢信
交到梁南居委会，居委会把感谢信转
交给了王富红，信中说：“衷心地感谢
这位无私奉献、乐于助人的清洁老
师，清洁老师的举动温暖着社会，更
温暖着我们全家人的心。”

文/片 本报记者 王皇 实习生 张稳稳

五方面分别取样
速检仪当场出结果

26日下午3点半左右，记者在宽
厚里草包包子铺、鱼酷、老牌坊等几家
餐饮店内刚进门的地方，都看到了一
个立着的显示屏，显示着后厨实时情
况，有的是操作台，有的是碗柜，有的
是休闲区。

后厨卫不卫生是舌尖安全的最重
要环节，目前济南全市都在推广明厨
亮灶，济南市食品药品监督管理局相
关工作人员介绍，宽厚里作为省里、市
里打造的食品安全示范街区，从2015
年开始推行到今年7月，街区内260家
餐饮商户中已经有90家餐饮业户安
装了明厨亮灶设备。

记者了解到，这些视频不仅能在
店内看到，还能在视频设备的供应方
的APP上查看。27日17:07记者在APP
上看到，其中一家店并未开始制作，但
工作人员却坐在一旁打电话，一个水
杯放在了操作台上。明厨亮灶后，市民
可通过在线或店内视频设备对宽厚里
美食制作过程进行监督。

为让来宽厚里就餐的市民和游客
对每家店铺都有更客观的食品卫生判
断，济南市食药监局副巡视员武磊表
示，下半年，该局将在宽厚里试点快
检，并在店内公示“微控指数”来为市
民就餐作参考。目前正在进行第三方
快检机构招标。

“‘微控指数’就是微生物控制
指数，通过ATP快速检测仪对餐厅
员工手部、工装、食品接触表面、后
厨砧板刀具五方面分别取样，加权
计算出店里的微生物控制指数。”武
磊说，餐饮店制作食品的过程是否
卫生，对食品安全有直接影响，但是
日常检查时还主要查看表面是否卫
生。

武磊说，“微控指数”并不是强制
标准，而是一个相对数，一定程度能反
映出店铺食品加工操作过程中的卫生
情况。“这在全国都没有过，我们先在
宽厚里做试点，数值出来后在消费者
就餐的大堂公示。”武磊解释，微生物
的检测，以往需要取样后经过两三天
的培养才能在实验室出结果，而这次

是尝试使用ATP快速检测仪，当场就
能出结果，经过酒店相关人员签字确
认马上出结论。

安装酒精喷雾式手消毒器
国内其他地方也没见过

“前期已经检测了宽厚里约130
家餐饮店，根据整体情况确定1000以
内‘微控指数’为安全，1000—3000是
基本安全，3000以上则有风险。”武磊
说，初步计划半年一测，通过这个给消
费者提醒，给餐饮商家整个微生物控
制情况做提示。“从我们检测的情况来
看，各个店铺数值差距蛮大的，这也能
反映出不同酒店对微生物控制采取的
措施不同。”

武磊说，此前对餐饮店的抽样主
要针对食材，而“微控指数”则往前迈
了一个环节，在操作环节进行检测。今
年“十一”全国将推行的新餐饮食品安
全操作规范中，对卫生进一步强调，这
也是在宽厚里进行“微控指数”尝试的
原因之一。

此外，济南市食药监局还计划在
宽厚里没有堂食的店旁安装酒精喷雾
式手消毒器，就像免洗洗手液，让消费
者吃完东西后或吃东西前，能清洁一
下手。“这在国内其他地方也没有见
过。”武磊说。

每家店一个二维码
扫一扫可知日常情况

济南是全国三个率先推广5级食
品安全等级的城市，宽厚里的餐饮店
正在由原先的“笑脸、平脸、哭脸”变为
的1—5等级。通过百分制的评定表，
90分以上评为5级很好，80—89分为4
级好，70—79分是3级中等，60—69分
是2级一般，60分以下则是1级，需要
整改。“分得更细了，在好和一般的里
面，又细分了更好和整改，消费者就餐
选择时的判断也会更清晰。”武磊说。

为了让消费者更全面了解宽厚里
餐饮店的食品安全状况，济南市食药
监局正在为每家餐饮店准备一个二维
码，近期就将推出。市民一扫就能查看
到该店的日常监督检查情况。“之前都
是要求放在食品公示栏，但不醒目，很
多消费者也注意不到。以后二维码一
扫就能知道。”武磊说。

济南的网红美食街宽厚里想在
美食网红界里成为一股清流，离不
开严格的食品安全管理。近日，记者
从济南市食品药品监督管理局了解
到，宽厚里下半年将在全国首次尝
试微生物控制指数快检和公示，外
带小吃店旁设免洗酒精喷雾消毒洗
手液。此外，每家美食店都将有二维
码，吃客们扫一扫就能查到店里的
监督检查记录。

宽厚里已经有超过三分之一的餐饮店用这样的明厨亮灶设备公示后厨。
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