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不忘初心，品酒师孙守营与美酒打了30余年交道

用用一一颗颗匠匠心心，，守守护护最最醇醇滋滋味味

品酒的芳香
感觉特别神圣

在红太阳酒业品鉴室内，
记者见到正在品酒的孙守营。
只见他拿起酒杯，先是举至视
线齐平处，细细端详酒的色
泽。观察完挂杯现象后，再将
酒放在鼻下轻轻嗅闻。“我们
尝的都是60多度的原酒。”他
表示，为了抓住酒体之间细微
的区别，他和同事对每一缕香

味、每一丝口感有着近乎苛刻
的要求。

因为热爱，所以投入。每天
7点孙守营总会早早来到酒厂，
穿上白大褂，开始一天的劳作。
他告诉记者，1997年，毕业后的
他来到山东祥酒厂(山东红太
阳酒业集团有限公司前身)，从
事白酒生产第一线工作。第一
次真真切切参与到白酒酿造过
程中，孙守营感到神奇的同时
还倍感自豪。“作为一线员工，
参与到酿酒的过程中，看着粮

食经过一步步加工，最后变成
了白酒，太神奇了！”孙守营激
动地描述着。他说，第二年，红
太阳酒业历经第一次改革，当
时的质检科长把他叫到办公
室，问他对于质量检验、品酒工
作有什么想法。孙守营说，当时
作为学徒工的他，对于品酒工
作的概念很模糊，但当他提笔
写下自己的感悟时，他才意识
到此次谈话的重要性，这次公
司改革也可能是他自己命运前
途的改革。就这样，孙守营开始

真正接触质量检验品酒工作。
“刚走进质检品酒办公室

里，看着身穿白大褂的师傅
们，拿起酒杯放在鼻尖闻闻酒
香，再慢慢抿一口白酒，让白
酒从舌尖到舌面最后到舌根
铺满，慢慢细品一杯酒的芳
香，看到这一幕感觉特别神
圣，想想自己也即将成为这里
的一员，特别激动。”孙守营
说，当真正接触品酒这行业，
才发现品酒师工作远比他之
前想象的更枯燥。

用天赋和初心
书写工匠精神

从事质量检验品酒工作
后，孙守营参加过无数次大大
小小的比赛，每次比赛他都付
出百分之百的努力。除了在专
业知识技能方面要熟练掌握以
外，还关注自己身体状况，时刻
保持着良好的心态和健康的体
魄。在无数次比赛中，孙守营记
忆犹新的是2011年“白酒国家
评委”选拔。“当时我自己孤身
一人来到北京，因为参加的是
国家级大赛，心情非常紧张，最
怕的是感冒。”孙守营说，当时
是夏天，他带着春秋天穿的衣
服，行李箱里装满了各种预防
治疗感冒、鼻炎的药。

为了让身体机能达到最
佳，保证评酒的准确率，孙守
营不仅远离一切刺激性食物，
养成规律的饮食和生活习惯，

并且他还要求家人不能用香
水，连洗发水都不用有香味
的。正是源于他对每个细节的
精准掌控，孙守营最后以全国
第17名的成绩成为国家级白
酒评委。

日复一日，年复一年，孙
守营凭着自己吃苦耐劳、刻苦
专研的意志，他先后取得了

《中国酿酒师》、《白酒酿造工》
技师(一、二级)、《品酒师》高级
技师(一级)职业资格证书；连
续被山东省白酒协会聘为省
级第六、七、八届“白酒评委”；
山东省食品工业协会第六届

“白酒评委”，连续被中国食品
工业协会白酒专业委员会聘
为第八、九届“白酒国家评
委”。毕业至今一直从事食品
发酵专业的学习和研究，特别
是酒类的生产与研发工作。

“能抵御枯燥感的，不单
是兴趣，更不是功利，而是工
匠精神，这种精神让人在每一
个细节中，体会极致的乐趣。”
孙守营说，虽然科技发展至
今，人们已经可以分辨出白酒
香味成分达将近400种，但它
们之间微妙的平衡变化，必须
由品酒师通过敏锐的感觉器
官如眼、鼻、舌、口腔去完成，
任何精密仪器都无法替代。对
于未来，孙守营表示，今后他
将在传承老师傅技艺的同时，
研发适合消费者需求的新产
品，用天赋和初心，书写一个
企业的工匠精神。

文/图 本报记者 周惠娇

“打造‘工匠精神’，在于‘匠’，更在于‘心’。这个‘心’，就是耐心坚守、诚心超越、匠心可贵。
酒香扑鼻的山东红太阳酒业集团有限公司，有一位和美酒打了30多年交道的匠人，他就是公司
技术总监兼酿酒公司副经理孙守营。

孙守营(中)与酒打了30多年的交道。
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