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济宁餐饮业放开堂食后，防控措施不松劲

一人一桌，就餐中间隔一米半
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虽已开门迎客
大多不提供堂食

15日中午11点30分许，在万

达金街，很多餐饮店都已经开门

了，门前都摆放着消毒物品和人

员登记表。

在一家经营肉夹馍的门店

前，门前张贴着疫情防控明白

纸，店内的桌椅码放在一起。有

三四个顾客在点餐，门口也有两

名外卖小哥在等待。“两个标准

肉夹馍，外加一份凉皮。”收银处

的工作人员跟后厨的人招呼着。

“现在不提供堂食服务，只能打

包带走。”工作人员边给顾客点

餐边说。记者注意到，有顾客听

说不能堂食后就走开了。

在一家面馆，老板孙先生正

对店内进行着桌椅消毒。“今天

是第一天开门，好好地打扫打

扫。”孙先生告诉记者，自己昨天

就接到了餐饮放开的通知，但考

虑到不让堂食，就没有让服务员

来上班。“我这个面不适合外卖

打包，等着能堂食了，再把服务

员叫回来。”孙先生说。

在一家连锁水饺店门口，工

作人员忙着整理打包好的水饺，

不时有外卖小哥来取餐，店前的

空地上摆放了几张桌子，想堂食

的顾客只能在这将就一下。“店

内不能就餐，可以在外面吃。”工

作人员表示，餐具也只能用外卖

的餐盒，需另加餐盒的费用。

记者随机走访了几家餐饮

店后发现，店内没有一个人就

餐。“只提供外卖或自提服务，堂

食还不行。”门店工作人员都表

示，“可能还得过个三四天才能

提供堂食吧，都在等通知。”

一人一桌就餐
顾客大多不接受

中午12点，记者走进万达广

场三楼美食区，稀少的人流显得

与周末的时间段很不搭。在捉鸭

记，餐厅空荡荡的，没有一个人

吃饭。“今天到现在，还没有一桌

客人。”负责人宋先生告诉记者，

14日是堂食放开第一天，全天也

就接待了三桌客人。

“要是搁着平时，中午的时

候都是满桌的，很多时候还需要

排队等待。”宋先生分析说，出现

这个情况，一个是出来逛街的人

本来就少，再就是跟现在的堂食

规定有关。现在堂食虽然放开

了，但按规定只允许一个人做一

个桌子，这让不少顾客接受不

了。“刚才有一家四口人来店里，

问了这个情况后就走了。”

跟宋先生一样遭遇的不在

少数，在隔壁的一家餐饮店，负

责人周先生说，他们现在都是

实行的分餐制，两个人就分成

两份，三个人就分三份。虽然堂

食开放了，但客流量很小。“很

多顾客还是不习惯吧。”周先生

表示。

在湖上人家门店，偌大的餐

厅里就只有小王一对情侣在吃

饭，两个人分桌就餐，隔开的距

离有一米半。小王告诉记者，这

是两人春节后第一次出来逛街，

听说餐饮堂食放开了，就想着出

来换换口味。对分桌就餐，两人

也很理解，“毕竟都是为我们的

健康安全考虑嘛。”两人打趣地

说，“只要两人心在一起，距离远

一点也无所谓。”

对于很多“吃货”而言，只

有坐在店里吃上一份新鲜出

炉的美食，那才算得上解馋。

经过一个多月的漫长等待，从

上周末起，济宁城区餐饮业开

始恢复堂食。刚“解禁”的餐厅

是否会出现排队等座的情况？

餐厅又做了哪些应对准备工

作？带着这些疑问，3月15日齐

鲁晚报·齐鲁壹点记者对济宁

餐饮业进行了探访。
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济宁餐饮业放开堂食后，店内用餐者很少。

餐厅门上张贴着餐饮业复工的要求。
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