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85年匠心传承
唤醒记忆中的老味道
父辈传下的老字号在他手里焕发了新活力

文/片 记者 汪泷
通讯员 胡克潜 殷壮 付一凡

这门手艺
传承了600年

《郭氏族谱》记载，郭氏木雕
工艺于明朝永乐三年由山西洪
洞县随郭氏迁居带到
山东。明朝嘉靖年间，
郭朝宾任工部尚书
后，其弟郭朝宗作为
郭氏木雕技艺传人，
带领族中大量的木艺
匠人参与了皇家宫殿
及各地建筑的建设与
维修。

《贺大司空祖考
绩叙》《明故资政大夫
工部尚书黄涯公墓志
铭》载，在任工部尚书
期间，郭朝宾及郭氏
家族接连修复祭坛、宗
庙、奉先殿、后宫、椒
宫、甲观（藏书馆）等建
筑，留下了“郭尚书召
集工匠动工，聚集材料
务必节约，谨慎施工而
不工期”的美谈。

郭氏木雕不仅仅
限于皇家宫殿建设，汶
上县南旺分水龙王庙、
文庙等标志性建筑都
有郭氏族人的身影。因
其对当时工程建设作
出的重大贡献，被明朝
万历皇帝诰封为“郭氏
族人艺林苑”，其后人
也因善于雕刻檀木和
楠木被赐予“檀楠”之
名。随着岁月的变迁，
郭氏木雕传人足迹遍
及全国各地，无论是
规模还是技术都有了
长足发展。

融合儒家
和运河文化

“一块木头通过雕
刻，就有了自己的生命
和价值，这是很神奇的
事情。”郭宗磊谈及最
初入行的想法时说。打
小在木屑的清香中长
大的郭宗磊，在爷爷和
父亲的熏陶下，16岁就开始系统
学习雕刻手艺。为了寻找创作灵
感，吸取百家之长，他先后到广
州、浙江、福建等地磨炼自身的技
艺，这一干就是24年。

郭宗磊在原有传承的基础
上，大胆吸收先进技法，融合了山
东特色的儒家文化、运河文化等元
素，推出系列文化产品，受到广泛
关注与喜爱。其中《九龙桃木剑》

《锦上添花》《牧歌》等作品在国内
文化产业博览会上多次获奖。

如今，郭氏木雕制作工序大
致分为绘图、雕刻、砂光、上光等7

个环节，分为线雕、透雕、圆雕、浮
雕等多种雕刻技法。作品不拘泥
某一种表现形式，有的线条流畅，
疏密得当；有的粗细相融，层次分
明；有的正反雕刻，构思巧妙。

木头的选材也颇为讲究。做
工前，先用特质药材把木材养至
一年以上，然后晾干上窑烘烤，待
烤干成型后，才开始绘图雕刻。

“在整个木雕的过程中，
需要用到的刀具就得上
百把。”说起雕刻过程，郭
宗磊自豪地介绍。

制作理念
融入生产生活

“木雕行业最早起源
于生活，它随着时代的发
展不断进化，如今木雕只
有回归生活，顺应时代才
能发扬光大。”对于郭氏
木雕的发展，郭宗磊有
着清晰的认识。郭氏木
雕不仅在木雕、根雕、古
建装饰等领域取得一定
的成就。还将雕刻技艺
融入生产生活，积极进
军家具装饰、室内外装
修行业，使得郭氏木雕
进入新的发展阶段。

从2004年郭宗磊办
起自己的木雕工厂与展
厅开始，郭氏木雕就组建
同行业联合体，将木雕
元素融入家具制作，迎
合当下市场需求，带动
全县木制作行业的发
展。2016年，郭宗磊建立
家居装饰、装修生产链
条，组建专业的中式装
修队伍，开启新的发展道
路。

“木雕艺术是不可以
用金钱衡量的，一个成功
的木雕艺术作品必须有
自身的深刻内涵。”为了
将手中的刻刀与时代主
题发展交融在一起，郭
宗磊紧跟时代潮流，相
继创作了《火神山雷神
山》挂屏、《大国担当》等
一批反映时事的作品。
其中，以钟南山院士肖
像为元素的木雕《大国
担当》被评为“山东省以
艺战疫优秀作品”，还被

汶上县博物馆永久收藏。
凭着紧跟时代步伐和与现

代生活深度融合的经营创作理
念，作为个体经营的郭氏木雕实
现了从个人手工小作坊到地方
品牌企业的华丽转身，目前拥有
员工40余人，在2021年年销售额
达到300余万元。

文/片 记者 张晓光 吴昱

匠心手造

西冶街21号是景德东在博
山第一家门店的所在地。在这
里，香甜的气息、砖红的门牌、亮
黄的招牌，一直是这条老街上特
殊的存在。

一说起“景德东”这儿，味道
香气纯正，酥松绵软适中，是多
数淄博人的评价。

“我们一直以优质面粉或米
粉、糖、蜂蜜、油脂、蛋、乳品等为
主要原料，配以各种健康的辅料
加工制成，保证这份老味道始终
不变。”对于景德东糕点味道独
特的秘诀，博山景德东食品有限
公司总经理张亮表示。

他说，多年来，景德东糕点
一直始终坚持匠心手造，在这
里，品类花式各异的每一块糕点
都是独一无二的。

2021年，景德东糕点被列入
山东省非物质文化遗产代表性
项目名录，这一淄博老味道的手
作食品迎来了新的传承平台。

据张亮介绍，景德东糕点的
手工制作工序大致分为对料、和
面、成型、烘烤、冷却和包装六大
步骤，其中，对料的精准配比是
基础。

“我们的对料，随着季节温
度的变化，夏天与冬天的原料配
比略有不同。但不管是什么季
节，配比必须保持精准，因为这
会直接影响到顾客的口感。”张
亮强调。对料是基础，那么，将糕
点手工制作成型则是核心。

记者在采访中了解到，在景
德东糕点的制作厂，共有三个手
工车间，每个车间同时段制作的
糕点种类都不同。

张亮介绍，一个手工车间每
日能够制作七至八种糕点类型，
因为是纯手工制作而成，除造型
独特外，每日的售卖数量也有
限。“一般来说，如果某种品类的
糕点卖光后，当天就成了‘绝
版’。”张亮笑称。

坚守情怀

相传景德东品牌由吴德京、
吴克明、吴桂荣父子三人创办于
1937年9月，起初该品牌的主营
商品是自制蜜饯茶点和各式糖
果饼干。1956年实行公私合营，
景德东企业合营改名为“景德东
门市部”，延续着糕点买卖。

“改革开放以后，我父亲把
景德东承包了下来，后来，就改
名为现在的‘淄博市博山景德东
食品有限公司’。”张亮回忆，承
包后他们把品牌重新包装，并调
整经营模式。

“变的是模式，不变的是景
德东这个山东老字号……”张亮
说，毕竟这一老字号对于很多远
在他乡的淄博籍游子，是一种味
蕾上的记忆，也是一种乡愁的惦
念。

张亮回忆，父亲经营时，曾
收到一封来自四川的信。寄信的
是一名博山人，年轻时到四川当
兵，退伍后就在当地定居发展，
一直没有回家乡淄博。

“信里写，他当时已经退休，
但很想念小时候景德东糕点的
味道，就写了几个糕点种类，希
望我父亲能够寄一些给他。”张
亮说，他和父亲深切地感受到，
老乡想要品尝的不只是糕点，更
多是对家乡的思念。

张亮和父亲把寄件人指定
的几类糕点满满地装在箱子里，
又装了些其他品类的产品，打包
起来寄了过去。不久，那位定居
四川的淄博人寄回一封感谢信，
恳切的话语深深地刻在张洪银、
张亮父子俩的记忆里。

2005年，张洪银到了退休的
年纪。此时身处互联网行业的张
亮创业刚刚有所起色。

“父亲想让景德东继续传承
下去。我也不想让它失传，因为
我们知道，景德东对许多淄博
人，特别是博山人来说，是家乡
的记忆。”张亮说。

本着这样的想法，经过再三
思量，张亮从父亲手中接过了

“景德东”这个百年老字号品牌
的经营“接力棒”。

“对于我们来说，‘景德东’
已不只是一个营生手段，更是一
种对家乡、对乡愁的坚守和保
护。”张亮说。而他们所做的，也

是希望景德东能够在岁月的长
河中，让那些满含乡情的游子或
者淄博人找到“回家的路”。

变与不变

2007年，张亮正式接手“景
德东”的品牌经营权。这意味着，
他不仅要探索如何将这一糕点
传统产业经营下去，更要在传承
和创新的平衡中承担起发展这
一老字号品牌的重担。“传统的
老味道不能丢。”这是张亮的初
心和坚持。

目前，景德东在淄博已有11
家连锁店，所有糕点在固定车间
统一手工生产制作和配送，各处
门店只负责售卖。张亮说，之所
以采取上述销售模式，是为保留
糕点的味道口感统一。

张亮还表示，为将糕点的手
工制作技艺延续传承下去，他还
通过改善制作车间工作环境、拓
宽宣传渠道等方式，招收更多的
年轻人来学习该项传统手艺。同
时，为留住制作车间内的老手艺
人，公司还进一步为其提升薪资
待遇等。

“景德东的传承，从来不是
一个人的努力，而是每一位员工
的辛勤付出。”张亮明白，传统手
艺的传承，需合众人之力。

除团队品牌的建设外，传统
糕点品种的创新也是老品牌传
承延续的重心。张亮说，传统糕
点即使味道再正宗，但在这个快
节奏发展的时代，只靠这一点，
无法赢得更多年轻人的青睐。

考虑到此，张亮决定创新，
在保留传统老味道的同时，再研
究出一些其他口味的糕点，给消
费者更多的购买选择。

近年来，张亮分别到日本、
韩国和部分西方国家考察学习
当地的食品工业、先进的生产经
验及生产模式。

随着网购时代的到来，景德
东也与时俱进。目前，天猫、淘宝
等各大电商平台均设有景德东
食品专卖店。“我们想让更多的
人知道、了解景德东品牌文化的
同时，也可以让那些身处外地的
老淄博人通过线上购买，吃到家
乡的老味道。”
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“尚书嫡传精雕细刻，诰封艺林独具特色。”来到济宁汶上县
汶上街道郭氏木雕的门前，一副木刻对联赫然跃入眼帘，道出郭
氏木雕的历史渊源。起源于明朝永乐年间的郭氏木雕，到第22代
传人郭宗磊这里已经走过了600余年，因其做工精细、古朴典雅，
在2016年被列为山东省级非物质文化遗产代表性项目。

美食，是最深的乡愁；味蕾，最能唤醒家乡的记
忆。在每一位淄博人的心中，都有一种熟悉的味道，
其中一种味道就来自博山的景德东。

当这一传承85年的传统糕点品牌，持续点缀着
淄博人的餐桌与舌尖，鲁派糕点的江湖中，景德东也
成为包括淄博在内的山东人那挥之不去的经典。

郭宗磊在构思创作木雕作品。

景德东糕点的手工制作工序大致分为对料、和面、成型、烘烤、冷却和包装六大步骤。

传承老味道的

景德东糕点产品。
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