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每10块沙琪玛就有7块来自这里

一口“沂水甜”的舌尖传奇

中秋国庆双节将至，
超市零食区早已堆满琳
琅满目的礼盒。也许你没
有意识到，手中那块沙琪
玛、杯中那缕豆奶香，很
大概率都来自同一个地
方——— 临沂沂水。如今，
全国市场每10块沙琪玛
中，就有7块产自沂水。从
默默无闻的小县城到食
品产业高地，沂水食品产
业的逆袭之路，究竟藏着
怎样的“甜蜜密码”？

八八宝宝粥粥生生产产线线正正开开足足马马力力加加快快生生产产。。
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比比比比赞赞((山山东东))食食品品有有限限公公司司的的饼饼干干生生产产线线。。

文/片 主余凤 赵彦辰 宗兆洋
通讯员 沙泳君 李姿毅

从小打小闹
到“中国食品城”

“轰隆——— 轰隆——— ”刚走
进山东杰格朗食品有限公司的大
门，就听见车间里机器的轰鸣声。
两条八宝粥生产线24小时连轴转，
清洗、烘干、灌装、蒸煮……各道工
序无缝衔接，一瓶瓶八宝粥顺着
传送带“跑”得飞快。

“我们生产线正开足马力，
一分钟能产出300罐八宝粥，从8
月初起就没停过。现在物流车在
厂门口排成长队，我们必须争分
夺秒，一定要在节前把这批货送
到全国超市的货架上。”公司总
经理武涛指着门口忙碌的车辆，
语气里满是干劲。

沂水食品产业的发展并非
一蹴而就。以前，沂水主要以小
型粮油加工厂和家庭作坊为主，
产品单一，技术含量低。改革开
放的浪潮，为沂水食品产业带来
了“破局”的机遇。“敢闯敢干”的沂
水人引进新设备、学新技术，小作
坊慢慢变成了标准厂区。其中最具
代表性的就是青援食品——— 1985
年青岛对口支援沂水，青岛食品厂
援建了山东省沂水县青援食品厂，
第一条生产线专做钙奶饼干，后来
又增加了方便面、糖果项目。1994
年，青援食品厂做到了1 . 6亿元
产值，成了沂水第一个“利税过
千万”的企业。

青援的成长史就是沂水食
品的“进化史”。现在的青援，能生
产饼干、方便面、速冻食品等六大
系列近300种产品，年产60多万吨
食品，除了覆盖全国超市，还出口
到东南亚、欧美、非洲。“青援”字号
也成了“临沂老字号”，成为沂水食
品产业的“金字招牌”。

青援的成功，像一块“磁石”，
吸引了大批创业者投身食品行业。
正航食品（现在名为马奇食品）、得
力豆奶粉厂等民营企业陆续冒头，
沂水食品总算有了“集群味儿”。
1995年以后，企业像雨后春笋般涨
至300多家，产品从单一的饼干、粮
油，扩展到休闲零食、肉制品、航空
食品，产业链也慢慢完善：从外地
运来的小麦、玉米，在沂水加工成
淀粉、糖浆，再做成沙琪玛、糖果，
最后通过物流发往全国。

历经40多年发展，沂水县食
品加工企业增长到690多家，5万
多人靠着“做食品”吃饭，年加工食
品能力超600万吨，能生产33大类、
1000多种产品。除了沙琪玛、豆奶
粉，沂水还是全国最大的紫皮糖产
地。2001年，沂水县被中国地区开
发促进会授予“中国食品城”的称
号。2024年，全县食品产业完成工
业总产值239.2亿元。

把“食品饭碗”
端得稳稳的

沂水食品产业能实现从“跟
跑”到“领跑”的跨越，绝非偶然。
政策扶持、资源禀赋、产业链配
套等多重优势的叠加，让沂水稳
稳端住了“食品饭碗”。

“县里始终以‘助企、暖企、

兴企’为初心，用热情、专业、高效
的服务为我们企业排忧解难，为食
品产业发展保驾护航。在新产品研
发阶段，县里不仅为我们链接了青
岛农业大学、临沂大学、市农业科
学院等技术专家资源，还组织我们
参加省内外食品产业博览会，帮助
产品拓宽市场渠道，让我们深切感
受到县委、县政府对食品产业发展
的重视与支持，为我们做大做强注
入了强大信心。”青援食品有限
公司副总裁桑振亮的话，道出了
企业对当地政策环境的认可。

一直以来，沂水县委、县政
府都将食品产业作为“当家产
业”重点培育，先后出台“工业十
条”“人才十条”“金融十条”等系
列扶持政策，从资金、人才、技术
等多方面为企业赋能。同时，持
续深化“放管服”改革，将生物制
造和休闲健康食品纳入全县“2+
4”产业链体系重点推进，并组建
专业服务团队上门指导，简化审
批流程、优化办事服务，让企业

“办事不求人、创业无烦恼”。
得天独厚的农业资源，也为

沂水食品产业提供了“源头活
水”。作为全国生猪调出大县，沂
水县拥有规模以上养殖场545家，
肉蛋奶产量16万吨。丰富且优质
的农产品原料，让食品企业“足
不出县”就能采购到放心原料，
大幅降低了生产成本，为产业发
展奠定了坚实的原料基础。

完善的产业链布局，更为沂
水食品产业的发展按下了“加速
键”。目前，沂水县已形成玉米淀粉
精深加工、功能休闲保健食品、食
品添加剂3条完整产业链。这三条
产业血脉如同动脉一般，推动着产
业蓬勃活跃，保持强劲的生命力。

从“量大”到“质优”
玩出新花样

“以前沂水食品靠‘量大’取
胜，现在得靠‘新意’抢市场。”沂
水县农业农村局党组成员、农业
技术推广中心主任孙军伟的话，
点出了沂水食品产业转型的核
心逻辑。

近年来，沂水食品企业不再满

足于“低端代工”“批量生产”，而是
转向“自主研发”“品牌打造”，从

“规模扩张”向“品质提升”转型。
“2021年7月，带领我们的科

研团队经过大量研究，确定通过
合理补充可溶性和不溶性膳食
纤维营养的技术路线，成功研发

‘菊粉高膳食纤维营养饼’，主打
低糖、高膳食纤维，膳食纤维有
助于维持正常肠道功能，为全国
消费者健康服务。”桑振亮介绍。

亿佰利食品则在沙琪玛这
一“传统品类”上玩出了新花样。
2023年首创轻量化理念产品“轻
奇玛”，具有轻油、轻糖、轻盈三
大优势，比同类产品糖和油脂含
量减少30%，重量减轻三分之二，
上市半年便创造了5000万元销售
收入；另一款“奶盖沙琪玛”更是
凭借独特口感成为“网红爆款”，3
个月内线上销售额突破1亿元，
让传统零食焕发新生。

与此同时，沂水大地玉米开
发有限公司将玉米“吃干榨尽”，
从一粒玉米深加工成食用玉米
淀粉、麦芽糖浆、食用葡萄糖、麦
芽糊精、药用淀粉、饲料蛋白等
十几种产品，极大提升附加值与
产业韧性。

除了产品创新，生产环节的
“智能化改造”也成为沂水食品
企业的共识。山东鲁佳食品有限公
司投资100万元对生产车间进行智
能化升级，引入实时监控系统和数
据分析平台，优化生产流程、减少
人工操作，不仅使产能提升30%，产
品废品率还下降了5%，实现了

“降本增效”的双重目标。
为了让创新有“技术靠山”，

沂水积极搭建“产学研”合作平台，
主动对接高校院所“拜师学艺”。目
前，沂水已与江南大学、中国农科
院等十余所高校科研机构建立合
作关系，共建实验室、研发中心，邀
请专家教授深入企业指导技术攻
关，推动科创成果迅速转化落地，
为产业注入持续动能。

今年8月举办的第三届山东
（沂水）食品博览会，更是将“创新”
推向高潮。3 .5万平方米的展馆内，
休闲零食、食品机械、直播电商等
展区一应俱全，近400家企业携新
品参展；展会不仅设置现场展览，
还同步举办供采对接会、新品发布
会。短短3天时间，展会吸引5 . 8万

名观众到场，现场签约订单1.64亿
元，意向订单超4 .2亿元，成为展示
沂水食品创新成果、链接市场资源
的重要窗口。

瞄准新赛道
打造产业集群

“光靠沙琪玛、豆奶粉还不
够，得盯着新赛道跑。”孙军伟
说，今年，沂水县将以玉米淀粉
精深加工、功能性（健康）食品、
规模化屠宰加工和预制菜产业
为重点，积极打造“大食品”产业
集群，全力夯实强县建设根基。
力争玉米淀粉深加工全国市场
占有率达到20%以上，豆奶粉综
合产能全国占比超过40%，建成
优质食品添加剂生产基地，壮大
功能休闲保健食品产业链。

为进一步擦亮、叫响、做强
“中国食品城”品牌，不断优化产
业结构，提升产品质量，持续培
育食品产业新质生产力，沂水县
投资20 . 5亿元，建设一处食品产
业转型升级示范园，该示范园突
出集中、集约、集聚，推动食品产
业延伸链条、提升档次、培树品
牌、转型升级，目标是打造具有
沂水辨识度、全国影响力的特色
食品产业集群。

“目前，上海喔喔、汇中、诺
家旺、恩爱、童格里亚、京佰、昱
阳、麦吉赫等食品领域佼佼者已
在此签约落地。”孙军伟说。

除了建园区，沂水还在产业
联盟建设发力。沂水食品企业众
多，在发展过程中也不同程度存在
跟风仿制、无序竞争、资源分散等
问题，影响整体形象和效益。为此，
沂水县按照“政府引导、协会承办、
市场运作、自律发展”的思路，成立
食品产业联盟，引导企业入盟发
展，科学划分企业类别，分类施策、
分类提升，推动集群头部企业发
展壮大、成长性企业快速成长。

从四十年前的小作坊到如
今的“中国食品城”，沂水的逆袭
不是偶然——— 靠的是敢闯敢干
的劲头，靠的是抱团发展的智
慧，更靠的是紧跟市场的创新。
正如孙军伟所说：“沂水食品的
目标，不只是‘供全国’，还要‘卖
全球’，让全世界都品尝一下‘沂
水味道’。”

今今年年88月月举举行行的的第第三三届届山山东东
((沂沂水水))食食品品博博览览会会上上，，沂沂水水食食品品

吸吸引引了了不不少少国国外外客客户户。。
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