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C03看点

智慧调控助升温

相关举措稳步推进

设施设备的稳定运行是供暖保障的
基础。11月12日9点，在置城八号公馆小区
换热站，供热二区域网格员赵畅正手持工
具，对泵体、阀门等设备逐一进行巡检。

“热态运行是正式供暖前的关键阶段，其
目的是对供热系统进行精细调节。供热并
非简单的‘一键启动’，而是一个渐进的过
程，管网与设备也需通过调试逐步‘苏
醒’、缓慢升温，避免因温度骤变引发热胀
冷缩而受损。对我们而言更需要增加巡检
频率，及时发现问题。”赵畅说。

而在山东聚源热力有限责任公司智
慧供热调度中心的监控大屏上，实时显示
着的各项数据映入眼帘，辖区供热管网的
供水温度、回水温度、压力、流量以及各换
热站的运行状态一目了然。调度员紧盯屏
幕，不时通过电话与各区域工作人员沟
通。

“这里就如同供热系统的‘神经中
枢’，通过智慧供热管理平台，我们的调度
人员可以对供热区域进行远程监控和精
准调控。目前，272个换热全部正常运转，
我们将密切关注气温变化和管网运行数
据，确保整体运行参数正常。”山东聚源热
力有限责任公司副总经理孙永刚介绍。随
着主管网已逐步升温并进入循环状态，智

慧供热调度中心已启动全天候运行模式，
实时监测全网压力、温度、流量等关键参
数。供热区域一线人员24小时随时待命，
确保第一时间响应并处理各类突发状况，
以保障供热系统稳定运行及用户正常用
热需求。

供暖保障既要“保温度”，更要“暖民
心”。作为济宁市主城区重要的供热保障
单位，山东聚源热力承担着392个小区、
124698户居民的冬季采暖服务重任。公司
创新实行网格直管到户服务模式，将供热
区域科学划分为10个片区，依托272座换
热站及367套供热机组构建起覆盖广泛、
响应迅速的供热服务网络。在市委市政府
的统筹指导下，公司早在采暖季来临前便
启动全链条准备工作，从设施改造到智慧
升级，从靠前服务到应急保障，全方位筑
牢供暖保障防线。

科技服务双保障

让暖冬“有备而来”

今年以来，聚源热力重点推进检修
技改工程，为供热系统“强筋健骨”。针对
部分机组能耗较高、运行效率不足的问
题，公司对仙南站、中区建委站等10套机
组按最新节能模式完成重新布局改造；
对60座换热站实施精准化升级，通过拆
除二网除污器、增加换热器板片、优化管
道走向、更换小功率循环泵等措施，有效

提升换热效率。
在传统设施升级的同时，聚源热力

积极拥抱科技赋能，以智慧化转型提升
供暖服务水平。公司重点打造的中玮名
门换热站成为AI人工智能转型试点，依
托5G网络、AI智能调节系统、deepseek人
工智能算法、云数据库及远传软件平台，
实现了供热机组的智能运行、自动诊断
与精准调温，彻底改变以往“人工操控”
的传统模式，迈入“人机协同”的智慧调
控新阶段。目前，公司智慧供热调度中心
已启动全天候运行模式，通过实时监测
全网压力、温度、流量等关键参数，实现
供热系统的精准调控与高效运维。

同时，聚源热力充分发挥党员干部
包保模范作用，压实网格服务员责任，通
过开展“进社区、送服务”志愿服务活动，

主动倾听群众诉求。为提升服务便捷度，
公司自9月起通过宣传服务车、微信公众
号、业主群等多渠道，积极引导用户通过
线上渠道错峰缴费，有效减少线下排队
压力，畅通服务沟通渠道。

当前，济宁市主城区热态运行工作
正按计划稳步推进，供热管网已逐步升
温并进入循环状态，一线供热人员实行
24小时待命制度，确保各类突发状况第
一时间响应处置。“下一步，我们将持续
做好供热设施设备巡检和管网平衡调
试，构建全方位服务保障体系，以靠前服
务确保问题早发现、早处置，全力保障广
大居民温暖过冬。”孙永刚表示。随着各
项保障措施的落地见效，这个采暖季，济
宁市主城区居民的家中将暖意融融，心
中更添温情。

管网升温忙，民心有“暖”方
山东聚源热力有限责任公司全面启动供热管网热态运行

郭纪轩 通讯员 张金辉 王明慧 济宁报道

随着2025-2026采暖季日益临近，济宁市主城区的供暖保障工作进入关键冲刺阶
段。山东公用热电集团山东聚源热力有限责任公司紧扣“民生无小事、供暖系民心”核心
要求，已全面启动1233万平方米供热区域、272座换热站的热态运行工作，一股股暖流正
通过供热管网逐步汇聚，即将送达千家万户。

聚源热力中玮名门换热站。

用心养出冠军蟹

凌晨4点，微山县高楼乡永胜
南村的街灯陆续亮起，历广营戴
上头灯，骑着电动三轮驶向蟹塘。
提起网箱，一只只肥硕的大闸蟹
在光束下泛着青亮的光。历广营
蹲在塘边，捧起一只母蟹介绍说，

“现在你看这青背、白肚、金爪、黄
毛，全是科学养殖的结果。”

刚接手时，他也按传统方法
养殖，但很快发现需要改变。第
一变是密度：每亩蟹苗投放量从
1700只降到1000只。“螃蟹住得
宽敞，个头自然就上来了。虽然
产量少了，但精品蟹比例翻倍。”
第二变是饲料：他首创“三荤三
素一汤”养殖模式——— 荤菜是田
螺、小鱼、小虾，素菜是熟玉米、
大豆、水草，再加上微山湖清水
作“汤”。“螃蟹也讲营养均衡，荤
素搭配才膏满黄肥。”第三变是
环境：塘中种满伊乐藻、苦草，为
螃蟹提供遮蔽与生态屏障。“水
草覆盖率要六成以上，水才清、
蟹才净。”

这三项变革让成本增加三
成，却使亩产值翻倍。2024年上
海首届河蟹产业博览会上，誉升
大闸蟹摘得金奖；一年后又在

“熊猫指南”榜单上取得优异成
绩。“敢变、会变，微山湖蟹一点
不差！”

醉蟹产业链突围

养好蟹只是第一步，卖出好
价钱才是关键。“以前客户来就
捞，混着卖，看似省事，其实吃
亏。”2016年，历广营在电商平台
开店，开始学习经营。

他给大闸蟹“分等级”，按体
重分六档、按品相分优等。四两
以上、外观完整的母蟹，单只能
卖50元，比普通蟹贵一倍。随后，

他推出礼盒装———“三母四公八
只蟹”，售价328元，配有食用指
南，成为中秋爆款。去年中秋节，
礼盒销量超过5000份，销售额达
150万元。他还与上海、杭州高端
餐厅合作，开通冷链运输。

真正让誉升迎来转折的，是
醉蟹项目。“螃蟹集中上市就两个
月，得找到新的增长点。”他研发

“茅香醉蟹”，以绍兴花雕为基酒，
加茅台提香，再配柠檬、话梅平衡
口感——— 酒香浓郁，蟹黄绵密。

“茅香醉蟹”上市后迅速走

红，订单同比增长三成，不仅畅销
国内，还销往东南亚。在2025年上
海国际蟹博会上，该产品获“创新
银奖”。“以前一斤鲜蟹卖五六十，
做成醉蟹能卖两三百，附加值翻
了几倍。”历广营说，醉蟹项目还
带动了周边蟹农，“只要达标，我
们高价收，大家一起赚。”

打造好蟹“金招牌”

个人的突围离不开区域品

牌的崛起。微山县正举全县之
力，让“微山湖大闸蟹”成为叫得
响的金字招牌。

微山湖水域面积1266平方
公里，水质优良、饵料丰富。高楼
乡作为核心产区，养殖面积超10
万亩，2012年获评“中国河蟹之
乡”。但过去，“酒香常怕巷子
深”。“再好的蟹，没有品牌也卖
不上价。”历广营说。

近年来，微山县渔管委在品
牌建设上采取多项措施：一是严
控品质，推进池塘生态化改造，完
善进排水系统，推广“三池两坝”
尾水治理模式——— 沉淀、过滤、净
化后循环用水，“水质好了，蟹的
底子就稳了。”二是抱团出击，两
年来，微山县组织企业亮相上海、
杭州、北京等地展会。从2024年的

“两金三银”到2025年熊猫指南全
国十强，“微山湖大闸蟹”的品牌
影响力正不断扩大。

“微山湖大闸蟹”已获国家地
理标志认证，全县30多家企业获得
授权，誉升水产就是其中之一。“有
了地标认证，就像多了一道品质背
书。”历广营说，“过去提大闸蟹，大
家想到阳澄湖；现在，越来越多人
知道微山湖蟹不差，甚至更优。”

微山县渔管委负责人表示，
入围“熊猫指南”TOP10是微山
湖蟹的新起点。下一步将持续推
进品牌宣传和品质管理，让“微
山湖大闸蟹”走进更多家庭，带
动更多农民增收。

誉升大闸蟹跻身“农业界米其林”
求变探索，“蟹二代”历广营有自己的经营之道

历广营展示“2025熊猫指南大闸蟹榜单”证书。

康岩 济宁报道

在有“农业界米其林”
之称的“2025熊猫指南大闸
蟹榜单”上，微山县誉升水
产有限公司的微山湖“誉升
大闸蟹”表现优异，成功跻
身全国十强。这份成绩背
后，是29岁的“蟹二代”历广
营和他九年间不断求变的
身影。从200亩家庭蟹塘到
1000亩生态养殖基地，从论
斤卖鲜蟹到精品礼盒与深
加工产品，从几十万元到
3000万元的销售额，誉升的
求变之路是微山湖大闸蟹
产业升级的一个缩影。微山
县举全县之力打造区域品
牌的决心，也让这泓碧水中
的“金蟹”游得更远。
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