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一方小院、三餐四季，“丑馍馍”里嚼出好味道

高位截瘫夫妻巧手“蒸”出美好生活

在国家推动高水平对外开放、支持企
业“出海”发展的背景下，中国人民银行、国
家外汇管理局出台政策支持境内银行规范
开展境外贷款业务，由具备国际结算业务
能力的境内银行在经批准的经营范围内直
接向境外企业发放本外币贷款，为跨境金
融服务实体经济打开新空间。济南工行紧
扣政策导向，深化“融资+融智+融技+融
通”跨境服务理念，依托工行集团全球化服
务优势，近期已先后落地山东省工行系统
内首笔境外贷款、首笔“双边方式”境外贷
款，并成功参贷境外项目银团贷款，以专业
跨境金融服务为山东企业全球化布局注入
实实在在的金融动能。

抢抓政策窗口
建立全流程业务推进体系
面对境外贷款业务的全新政策机遇，

济南工行从团队能力提升和业务流程搭建
等多方面发力，为业务突破夯实了基础。济
南工行国际业务部相关负责人表示，政策
出台后，该行第一时间就组织了全辖的境
外贷款专项培训，安排境外回国的信贷专

家为团队深入解读最新政策、评审指引、风
险点分析、国别风险管理等要点，建立了

“储备-营销-审批-发放”营销推进机制，
精准营销重点目标，制定跨境融资方案，通
过密切跟踪、压茬推进、攻克难点等措施，
提升团队的营销能力。

为抢抓政策机遇，济南工行针对不同
客户需求推行“一户一策”，通过本外币、多
层级、境内外多主体联动，不断突破跨境融
资业务的堵点难点。全省工行系统首笔境
外贷款项目落地过程中，济南工行在了解
客户境外融资需求后，联动境内外分支机
构共同设计方案，横向协调多个专业部门，
集中攻克了国别风险认定、境外法律合规
等新领域难题，最终成功为客户投放超五
百万美元跨境贷款，为这家“走出去”企业
的国际化经营提供了稳定资金支持。

创新服务模式
破解境外企业融资难题
针对“走出去”企业境外经营的个性化融

资痛点，济南工行依托境内外联动优势探索
差异化服务方案。位于济南的某国内领先工
程机械制造企业，是山东本土优质制造企业

“走出去”的典型代表。近年来该企业加速海
外布局，随着产能逐步释放及市场拓展加快，
企业海外工厂对日常运营资金需求显著增
加。但项目所在国当地融资渠道有限、融资成
本偏高，企业一度面临不小的资金压力。济南
工行获知企业需求后快速创新服务模式，最
终落地了全省工行系统首笔“双边方式”境外
贷款，并同步实现了全省系统首笔NRA账户
放款，切实解决了企业难题。

济南工行国际业务部相关负责人介
绍，该行当时采用的是“境内审批+境外分
行尽调与贷后管理”的业务模式，前期联合
境外兄弟机构深入核实企业境外经营情
况；中期依托境外分行属地资源梳理清楚
了当地监管、税务政策，对比论证了多种贷
款方案的可行性，同时联动开展尽职调查，
并推动境内授信审批；后期由境外分行配
合开展贷后管理，确保资金用途合规及风
险可控。最终该行成功为企业海外子公司
发放千万元流动资金贷款。

协同联动参贷
保障大型境外项目落地
面对大型境外投资项目的大额长期资

金需求，济南工行依托同业协同构建多元
化融资支撑体系。2026年3月，济南工行成
功参贷山东某大型省属国有企业海外项目
银团贷款，实现跨境项目贷款首笔提款近
三千万元，以专业高效的综合金融服务，为
集团全球化布局注入强劲动能，彰显金融
助力中资企业“走出去”的责任与担当。

据了解，2025年以来，该企业在境外某
国投资大型矿产开发项目，项目周期长、资
金需求规模大，当地金融体系无法匹配长
期低成本资金需求。济南工行主动对接企
业融资需求，联动行内和行外同业机构以
银团贷款方式协同支持项目建设。在审慎
评估项目风险、确定参贷方案后，已于今年
3月完成首笔贷款投放，为企业提供了低成
本、长期的融资支持，也为济南工行积累了
国际银团服务的实战经验。

未来，济南工行将紧扣省内“走出去”
企业在境外投资、产能布局、工程承揽与经
营管理等方面的资金需求，主动靠前对接，
深入践行全面金融解决方案(CFS)服务理
念，持续完善境内外协同服务机制，全力打
造跨境金融服务新高地，为山东高水平对
外开放贡献更大金融力量。

济南工行落地多笔境外贷款业务
金融赋能山东企业“走出去”

文/片 记者 李从伟 陈丹
济宁报道

遭遇意外战胜自我
参加20余场马拉松

11年了，胡荣庚始终忘不了
那个改变自己命运的瞬间。2015
年，胡荣庚在兰州一工地打工
时，不慎摔落，“那一刻就感觉整
个下体没知觉了”。随后他被送
往医院救治，经鉴定属于一级截
瘫，膝盖以下全无知觉，那一年
他刚满25周岁。

生活的轨迹就此改变。出院
后，胡荣庚整日躺在床上，吃喝
拉撒全靠父母照顾，“用现在的
一个词形容，真是‘躺平’了，觉
得自己是个废人，与外面的世界
脱了节”。

是就此自暴自弃，彻底“躺
平”，还是奋起一搏，重获新生？骨
子里要强的胡荣庚选择了后者。

在家人的鼓励陪伴下，胡荣
庚尝试练习下蹲。一开始，胡荣
庚双腿僵硬无力，无法自主发
力，只能凭借腰腹与手臂的力量
缓慢调整姿态。一次次晃动，一
次次勉强稳住身形，摔倒的风险
时刻相伴，可他没有退缩。哪怕
动作笨拙又艰难，哪怕每蹲一次
都要耗尽全身力气，他依旧反复
练习，一点点克服身体的桎梏，
在煎熬中突破身体的极限。能熟
练下蹲后，胡荣庚又开始学习操
控轮椅。从僵硬生疏到慢慢熟
练，从局促不安到从容平稳，胡
荣庚一点点在进步。

“很庆幸自己还能坐着轮椅
走出家门，感受生活的美好。”坐
着轮椅走出家门，打开了胡荣庚
的更多可能。2018年，在当地残
联部门的帮助下，胡荣庚鼓起勇

气报名参加了徐州全程马拉松，
“那时候，就想着证明常人能做
到的，我也能做到”。训练期间，
正值寒冬，手磨出了血，脚脖冻
出了包，胡荣庚仍咬牙坚持，两
个月的训练，配速从一公里8分
钟，提高到4分半钟。比赛当天，
胡荣庚最终以4小时7分完赛。“摸
着完赛奖牌，感觉整个人又活过
来了。”回忆起当时的情景，胡荣
庚仍成就感满满。

后来，胡荣庚又相继参加了
20余场马拉松，家门口的济宁马
拉松更是一场也没落，“在家门
口跑，听着亲切的加油助威声，
欣赏着沿途美丽的风景，感受着
浓浓的儒风雅韵，超过瘾！”

两个饱受磨难的人
注定相遇相伴

客厅的墙上，挂着一张两人
的婚纱照，胡荣庚身着礼服，王
婷婷一袭白纱，两人端坐轮椅，

并肩相依，望着一湖碧水，头顶，
是浩瀚的星空。

胡荣庚说，这张婚纱照是在
太白湖景区拍的，特地选在了晚
上取景，多了些许浪漫和神秘。

“我俩能走在一起，也颇有浪漫
的剧情。”聊起两人的相遇，胡荣
庚娓娓道来。

“我给你介绍个女朋友吧！”
2021年的一天，一朋友向胡荣庚
提起。“可以啊！”胡荣庚爽快答
应。就这样，胡荣庚结识了同是
高位截瘫的临沂女孩王婷婷。

2010年的一天，王婷婷在帮
父母晒粮食的时候，不慎从房顶
摔下。也许是有同感，隔着屏幕，
两人一聊就是一整天，倾诉坎坷
过往，畅谈生活不易，但其中更
多的是相互鼓励。

“我明天就去临沂找你。”胡
荣庚给王婷婷留言。第二天，他
就只身来到临沂。

“我当时只告诉他我在沂水
县，没说具体的位置，就感觉在

一起的可能性不大。”提起当时
的情景，王婷婷仍觉得不可思
议，“当他把在沂水的具体地址
发过来的时候，发现我们两个人
的距离只有700米，感觉真是缘分
到了。”

相似的遭遇，相同的人生困
境，让两个饱受磨难的人，注定
相遇。2022年6月，两人步入婚姻
的殿堂。

“努力生活，
感受这世间美好”

码放整齐，摆上蒸笼、起锅
烧水，水汽氤氲间，馒头麦香充
溢小院。“由于我俩身体吃不消，
一天也就做200个馒头。”夫妻俩
凭着一双勤劳的双手，自力更
生，安稳谋生。

“当地残联部门也给我们进
行过技能培训，推荐过不少工作
岗位，但我们两人不能久坐。”说
起做馒头的营生，胡荣庚说，由

于高位截瘫，两人出不了远门，
就盘算着在家做点小生意。

“胶东那边的花饽饽卖得很
好，我为何不做做咱老家的老面
馒头。”胡荣庚了解到，现在的人
们饮食上对“老味”情有独钟，再
加上他从小对妈妈做的老面馒
头心心念念，2024年春天，生意
开张，不管酷暑当头，还是寒风
刺骨，每天，胡荣庚都会准时到
镇上出摊，凭着地道的口感，收
获一众街坊邻里的认可与喜爱。

“身残志坚，是我们学习的榜
样”“不蒸馒头争口气，你做到了，
为你点赞”……胡荣庚的故事被
网友拍摄上传视频平台后，感动
了很多网友，“有顾客买两个馒
头，却扫给我十块钱，还有的网友
特地大老远从外地赶来买我的馒
头。”胡荣庚说，点滴善意汇聚，温
暖了自己前行的脚步。

丈夫出摊的空，王婷婷在家
也没闲着。取绳、交叉、对折、打
结……她重拾以前自己编绳的
手艺，做起了手工。“元宝结、桃
花结，别看手链上的一个个结小
而不起眼，但做起来很费功夫。
不但要在动手前想好线条怎样
交叉折叠，而且动手后也不能出
现丝毫差错。”王婷婷说，编织一
条简单的手链，需要4根80厘米
长的主线和1根110厘米长的辅
线，花5-6个小时才能制作完成。

“等积累到一定的量，我俩就拿
到夜市去卖，也能贴补些家用。”
王婷婷说。

2024年，女儿的降生，为这
个特殊的小家庭增添了无限欢
喜。“一方小院，三餐四季，跟自
己爱的人和爱自己的人朝夕相
伴，这就是最真切的小美满吧！”
胡荣庚深有感触地说，“我们以
后也将努力生活，感受这世间美
好！”

春意融融，和煦暖阳洒进济
宁市经开区疃里镇胡庄村的一处
农家院，庭院干净整洁，花草点缀
其间。揪出面团，反复揉搓，接着
揪成大小均匀的面剂，掌心按压、
搓圆、整形，指尖翻飞间，一个个圆
润饱满的馒头坯依次排开，小院的
主人胡荣庚和王婷婷正忙活着。
与常人不同，两人都坐在轮椅上，
一些动作做上去显得有些吃力。

“这是咱做的老面馒头，从发
面到蒸制，每个环节都是纯手工，
我们给它起名‘丑馍馍’，卖相不咋
地，但主打一个儿时的味道。”胡荣
庚说，“正如‘丑馍馍’里能嚼出好味
道，我们两个身体残缺的人也努
力把平凡的日子过得有滋有味。” 夫夫妻妻二二人人一一起起做做老老面面馒馒头头。。
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